HiEA.EIII FUR GRILLKEULTUR, GENUSS & LEBENSART

' |

AUSGABE 2014 ‘

SORTIMENT
2014

ALLE GRILLS, JUBEWORPRODUKTE UND NEUNEITEN _IJB‘EREHH'

- q . L e

GEMUSS ALS BEUTE ¥ BESTER FREUND, BER METIGER I
OVE KUCHEMFISCHER ALIFORMI SIE LERFEN NOCH l.il ¥

UND VIELEANDERE SPANQENDE THEM — E o o l

DER GRILL. DAS ORIGINAL.






LIEBE LESERINNEN UND LESER,

bei den drei Mannern auf der Tibelseite handell @3 sich nichi
urm die dred Musketiere, dig den Degen durch die Angel ersetzt
haben. Einer for alle — albe fdr einen” 151 denncch sn Matbo,
dag pum perfeklen Grillgenuss pasel. Denn der 91 immer aoch
ein Germeinschaltoeriebnge - und Twar ein Jane bessndenes.
Deshalt wird das Grillen auch immear mehe 2em Thema in
unserer Gesellschaf

Kirzlich war ich abends mil Freunden im Restaurant und kam
nischt umhin, ein paar Gesprichsfetzen vom Nachbartisch
aufzuschnappen, Denn dort wurde eifrig dber das perfekie
Steak” diskutiert und irgendwann el der Satz .Das stand
i Weber® Magazn — sch bring's der mal mit ", Das hat mich
gefreut und ist ein klares Zeichen daflr, dass wir mil unsensm
Magazin aul dem nchtigen Weg sind.

In digserm Jahr prasentienen wir Ihnen nun Tum Dweiten Mal
ORIGIMAL - das Weber® Magazin for Grillkulbur, Genuss und
Lebensart. Ihee tdalweise dberwiltigenden Reaklanen aof
unsers ersbe Ausgabe haben uns angespornt, Sie auch 2014
wieder in interessanie Welten zu entidhren, die das Leben
nichi nur genussvoller, sondern auch entspannender pestalien -
chne natirlich unspannend zu sein.

Auch dieses Mal befassen wir uns wieder mit den Dingen, chae
die der .perfekte Weber® Moment™ am Grill ja erst gar nicht
miGglich wiire: gualitativ hochwertige Lebensmitiel neue Trends
in der Grill- und Genusskultiur und die interessanten Men-
schen. die dahinterstehen - von Slddeutschiand bis zur Ost-
see. Und nabiirlich: Auch wir bei Weber® sind voller Yorfrewsde
auf DAS Sportevent des Jahres und so beschéftigen wir uns
in digser Ausgabe mit dem Gastgebarland des Mega-Events
JFulballwelirmesterschaft 20147 bei der unser never Marken-

botschafier Thomas Muller sicherdlich ebanso erfolgreich auf
Torejagd gehen wird wie bei dar Letzben WM in Sodafrika - da
war er Torschotzenkinigl

2004 erwarten Sie wie gewohnl wieder zahlreiche neue
Produkihighlights wie die Gberarbeilete O® Serp: Nach dem
Motto 0% ~ maingr fur alles” wachsen unsars O Modalle in
Sachen Flexibilitat vnd Unabh&ngigkeit uber sich hinaus. Fur
unterwegs haben wir auferdem deén nouen JGo-Ampwhare®”
entwickeli, ein kleiner Kompakigrill als Holzkohle- oder Gas-
warianie. Aullardemn gibt a5 Nouigkaiten zum MWeber® Gourmat
Barbecue Systarn”, kurz GBS™: Aufgrund des groflen Erfoiges
haben wir fur 2014 weitere Modolle mit GRS™-Grillrosten
ausgestattet = fur roch mehr Vielfalt rund um den Grill. Und
wenn Sie - auch nach dem Schmidkern in diesem Hefl - noch
mehir Inspirationen und newe keen rund um unser Lieblings-
thema suchen. dann ermpiehle ich lhnen den Besuch unserar
Webar® Grillakademie Original. Unsere Weber® Grillmeister
lighen es, thnen die vielfdltigen Zubereitungs- und Grill-
methoden der Weber® Welt naherzubringen. Genau wie alla
anderen Waber® Mitarboiter des weltweiten Teams teilen
s gine Lesdenschaft: die besten Voraussetrungen fiir lhren
perfekien Weber® Moment zu schaffen

Und peizt wunsche ich lhnen viel Spal beim Lesen!

Herzlichst Ihr
Frank Miedaner

Frank Migdaner
Geschifsfuhrer
‘Weber-Stephen Devtschland GembH
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Ein gutes Lebensmittal hat eine Geschichte und sine Herkinft In einem guben Labens-
mittel steckt auch immer eine Bolschaft die uns sagl, dass gute Produkte umerzichtbar
sind fibr ein Gules Leben. Immer mehr Menschen werden sich dessen bevwusst. Baim ‘
Essen geht &5 uns heute um viel mehr, als ginfach nur satt zu werden = und das ist
gigentlich ein grofer Luxus, Wann wir mit Leib und Seele bowusst geniellen, dann sind
wir glucklichere Menschen, Wann wir darauf achien, was wir zu uns nehmen, dann
genielien wir mit Werischatzung. Wenn wir wissen, wie engere Lebensmitte] produsmert
warden, danken wir auch aher an kammende Generationen und unsere PIlchl, ihnen
ging lebanswerte und genselibare” Welt zu hinterlassen. Und wenn wir 8l das tun,
dann werden wir solche Lebensmittel auch sargliltig und mit Liebe Tubsngitén — und
wir werden dafiar belohnt Mit etwas, das viel mehr ist als einfach ner ingenden Sieck
Gamite oder Fleisch, Und das ist die schinsie E|'|-ahl"J|"|l; Fuf damn Weber Way.
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el lahrtausenden versechen wir die Natur zu beherrschen - dabei
Sind wir 4och expantlich ein Teul wor ihr. Das vet QESSEn WiF QErne, Lpdren
£% aper immer dann, wenn wir uns draufien einfach mal den Kapf frei
machen. Irm Wald. am See im Park oder im Garten, ja selbst sehan auf
einem begrunten Balkon sight die Welt gleich ganz anders aus. Grin
wirkt beruhigend und pasitnd auf uns. Das hat die Evolution so eingerichiet
denn dee Natur 15t unser urspringlicher Lebensravm. Und wenn wir
m Griinen sind, dann fihlen wir uns gebargen und im Einklang mit der
Hatur. Das ist ein gutes Gefahl Und das sollten wir pflegen. Am besten
natariich bel einem leckeren Grillvergrogen. ISt ja klar, Im Grimen mit

guten Gefithien - und doppelt 20 wiel Spal auf dem Weber Way
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Der Mensch ist nécht zem Einpelkdmpfer geboren und miemand St eine Insel. Wer
brawchen einander, wie wir Wasser. Luft, Lichi und Nahrung brauchen. Limd wenn
wir mit denen zusammen s¢in kinnen, die uns ciwas bedeulen - nette Bekannte,
guie Freunde, gelighte Menschen, Famibie und Kinder — dann bluhen wir auf. Wann
haben Sie eigentlich das leizte Mal alle urn sich versammell, dse lhnen wichtig sind?
M. dann wird s aber mal wigder hachsie Jait fur den Yweber YWay.
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Schon var Urzeiten sallen wir rund um das Feuer, um gemeinzam
unsere Mahrung ruzubereiten und zu teilen Die Sehnsucht nach diesen
Momanten steckt ingendwie bis heule in uns drin: Deshalb gahen wir

nech HTIMEr JErneg raus aus uns

A ungd wersammeln uns

under fresem Himmel, um Tu ge
kann man |3 esgentlich richt feslen
nacn |"|'||'.1.“:|ﬂ|3'.‘| war thn in angenahmér Gien| et
Solche pemeinsamen Gepussmaments mdssen wir zelebrieren. In siner
SChpnen Limgebung, mit den Measchen, die uns am Herzen bagen. mit

Genuss. und Lebansmitbeln, die digte Bezoichn i) werdsarnian, und me
FSOnderen Gewusstoesn far den
Weernin wns das gelingt. dann is1 dié rr
als einfach mur ein Grill. Damn erreick

t urmnso infensiver

sinem b Daren warl 3l fassen

sprsbalie eben wal mehr
& Way N0 EEN

wigllgicht schinsten Way of Life



DIE KUCHEN-
FISCHER VON
KALIFORNIEN

JAN UND ERIK MEYER TEILEN EINE LEIDENSCHAFT,
DIE SEIT ACHT GENERATIONEN IN DER FAMILIE LIEGT:
VATER UND SOHN GEHOREN ZU DEN LETITEN BERUFS-
FISCHERN SCHLESWIG-HOLSTEINS. FAST JEDEN TAG
FAHREN SIE HINAUS AUE DIE OSTSEE - UND VERSORGEN
ABENDS DIE KUSTE MIT IHREM FRISCHEN FANG.

FOTOE. FLOEIAN BUTTHER
TELT. AMMNA SCHUNCK

I Venn die Morgensonng kdhl aul das Westende der Marina
Wendtor! bei Kiel scheind, ist die Swlle im Hafen so bestechend SChoT
dass jeder. der herkommi, unbiwysst tieler einatmet. Dann das Scheppern
von Plastikkisten auf metallenem Schallsboden, dazu Musik von sYhiney
Howston: Jan und Erik Meyer 2ind da. Beide ganz in orangenem Olzeug
Der Junior mit Strickmdize, der Senor mil Schifferhat, Wer das Sagen
an Bard des Kutters FK California 17 hat? Beide, Dig Fischer smnd &in gan-
gespeeltes Tearn, das nicht viele Worte braucht. Wahrend Erilk weiber Laul
die buntan Wannen an Deck stapelt. in denen er spdter seinen Fang nach
Hause fahren wind, stehl sein Vater schan im Rederhaus. Neben dem
Weltamplamger, der skall Whitney jetzt ce HOR 1 -Nachnchien spieil gresdt
lan rurm SteverkniGppel Einmal einstellen. fertig”. $a01 &r urnverkennbar
norddeuisch. Per Autopitod fahet der Butber jeizt gut einé halbe Seemeile
aull die Kieler Forde hinaus. Dig Fanggrunde kennt Jan wee die Tasche
seiner wasserdichien Laizhose, Seit e ein kleiner Junge war. langt der
heute &&-Jahrige seinen Fisch auf der Dsisee rwischen Flensbung un
Fahmarn







AUS DEM WASSER
AUF DEN GRILL:
FUNF ramie=-FRAGEM
AM JAM MEYER

Gibt es fir den Verbraucher auch
Alternativen zum fangfrischen
Fisch?

Sollte ein Fisch denn nichl nach
Fisch schmecken?

Welche Art signet sich besonders

gut fr den Grill?

= PR Sa it gl

rERiE 150N, LU SRS
Zandar . Sewlachs e
nder Makrele - Hailbutl-

schnitte wefe oder Scholle @
| ] alies

Was sollte man baim Grillen von
Fisch beachten?

Haben S5le einen ganz speziellen

Zubsreitungstipp?




matisch gleichmaleg surmend ein Geflecht
an Bord zieht, das pnentwirrbar scheint
Alle paar Fenbtimeter ein sdbern glanzen-
der Fischbeib, den Erik mil dem Kopd 1u-
ersi senkrechi aus den Schlingen zieht =
mt Gefluhl aber abne Mitleid, Fisch ist
gin Lebensmittel, sagt er und sireift den
nachsien Dorsch aus swinem engen
Garnqerangn g, wirf hn hinter sich, Der
Fisch klatseht dumpl in der Wanne aufl
schnappl dort noch kerz nach Sauersicdt,
urm wenige Minuten spiber mil starrgn
Augen liegen ru bleiben, .Das merken
die nicht mehr”, sagi Erik. . Sobald dor
Dorsch das Wasser verlassen hat, ist
cer guass ohnmachtig.” Funf bes zehn
Kilemater Netz werfen die Moyers pro
Fangtag aus. Ihre Technik: das soga
nannte Stelinetz, gekndplt aus mehreren
ginzelnen, die hest im Baden verankert
sird und won Sehwimmern und Gewich
ten auseinandergehalten werden

Oie Fische sehwimmen von $elbst han
ein, oder werden van der Siromung
hineingedrseben. Was kleiner als 38 Zenti-
meeter e, fhegl rurick ins Meer und darf

oot wellerschemmen — vanersd fumincest. Mach
wel graven laull nun ein S10ck dunkelgriines
Netz gleichmanig durch Eriks grofe Hande, .Dal
Das habe ich in meiner Lehre selbst gaknipii”,
sagt er. .Da 5" man auch ‘n bisschen sfolz draul”
Einen Tag lang hat Erdk 1999 an seinem Gesallen-
stick gesessen. Bis heute arbaitet er fasi jeden
Tag damit. Sein Traurmgob. Viele denken ja. Frscher
sind m bisschen Blode”, sagl er, Doch das tangiert
den I6-Jahrigen wenig. Fir ihn is sein Job Jwie
Uriaub’,

An Bord haufen sich die Fische Es riecht nach Meer
und Algen, eher salzig als fischig, Ein starker Duft,
der sich deekl hanter den Masenlochern festseizt
und der mcht wegzuabmen isi, JFur mich bedeutet
dieser Gerwch Gelassenhen, keinan Siress” sagt
Erik. Auf derm Kutter fUhlen ér und sain Yater sich
o nichits gedrangl. Wir konnen hier nur 50 schmnell
arpedan, wie wir arbeden’, Lagt Jan. Neben seinem
Gummischuh kiaischl esh nasser, glitschiger Haulen
aus dem Fangnetz aul den Bordboden und wackell
dann sl im Takl der Wellen Rin urid har,

Feuerguallen sind der [3stigste Beifang”, sagt Erik
und dreht daben eingn Krebs aus dem Fangnetz,
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FUR MICH BEDEUTET
DIESER GERUCH GELASSENHEIT.
KEINEN STRESS.
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HOTEL SEESTERN
HALIFORHNIEN

A L. PO E Laniing e

dass dig Beinchen nur

chen, Scherendlutke

herab zum Duallén-5Se

Hur den Jeei-Eufo-S10ck
grofien Korper wirft Erik Zu-

ruck in dig Ostied Dee Glasder

wachsen solart mach’, sagl er

ich dem

grinst und grei
nachsten Figch

fur hewte, Das Melr i
Ende, Valer Jan [sChiet den An-

war und deght be

MODERN AUCH OHNE
TECHHIK

m Enkel aus

braungn Halzrakhmen. D ane-

Mpper-Landrul. Jn gefatil s

Boi Muysik mag ich was Flot-
25", Sagl of. TanZen gehen

Lowohl Jan als auch Enk se
len. Wenig Jeat”, sagl Jar

quekt auls Mear. Heban

. - 4 i -
N ECRGIEL L3 SrkEnmng ICn B0 SCMSarMe , Sa41 er. Ler

= Lank &FE&ERAL AU Grufe, gelbe BN grango Punkie, 45 tonlss uber &inen
_WENN MAN ABERGLAUBISCH IST, BRAUCHT s penigsinsind g iR el Rkl

MAN GAR NICHT ERST LOSFAHREN." i i

pattiart Jan schaut micht hin, Seine Fische Bingt ér auch ohne misdenme

athmk Egal was passiprt

riates 2L

JAN METER

ch iR 7 Teulel von der Schauhel gehupdt, erzanit or
Einmal war dee Gischl 50 stark, dass er kaum menhr glwas sehan konntbe
Ein anderes Mal, 1977, wane Jan sogar fast von Bord gegangen. .0a hat

mich die Welle gepackt”, erinnert ar sich, Jdch hab' in der Lult an die Re-
ling gegrillen und mich wisder resngezogen. Man glaubt nichl, was man

da B Krall hak, ei 50 &ner Satuaispn. Danach h abe ich @wndach muer an

Deck gelegen und nach Luft geschnappt



FRISCH AUF DEN TISCH

i Bord dor JF¥ Californda |I° schnappt nichts mahe
nach Ludt, Butt und Dorsche liegen reglos in vier ge-
Stapsten Kishen: Jeizt fingl das Schiachten an M
ainem handelsoblichen Kichenmesser schreide
Erik den Dorschen ein Y unters Kinn und schiibzt
dann den Fischbawch auf, Dem Butt wird mit zwe
Schnitien der ganze Hopl abgetrennt. Moch bevor die
ersten Reste und Inmereien in den EIEI'-EI'!I;E shalltan
Eimer klatschen, krescht eine Mawe aul. Der ersten
folgen hundérte weiters, Ich waill auch nicht, wo die
irmmer alle herkomman®, sagt Erik und warfl chne
hinBusehen gin Siuck Geddarm in den blauen Himmal
Do Vinged schreien Laut und Rattern um den Kuiter
vielt rasilode Friedensiavban, bis dieser eine halbe
Stunde spMer wisder an der Maring amlegt,

Jan und Erik spritzen das Deck ab. D Fische glan-
Bim @42 duch von innen saubersilbern. .Dass der
Fisch schon an Bord ordentlich ausbdutet, kst elgent-
lich it das Wichtigste®, sagl Jan. .Das schmeckt
man sanst fumindest bilde ich mir das ein” Er waif,
WOVEN BF Sprichl

I Holel-Restaurant . Saestern” hat ar I:I-I_:'el.q GEpEn
Kochechirze und Kapitdns- gegen Kochmiize ge-
tauscht. Aul ginem Holzbratt filetiert ar, was sain
26hA A e, dred Stunden Zuvvor aus dem Megr
gerogen hat. Spatestens am Aband, manchmal auch
&Chan mittags, kommen Touristen teils busladings-

-LITRONE IS° FUR
TOURISTEN."

FEIE MEYER

weige in das Haus, das schon Generationen fischen-
def Meyers ver ihm bewohnt und bewirischaftet
maben. e wollén die Frische und Qualdat. des wir
IAmeEn Bielen”, wail Lan

I Gastraum hangen Felogralien seines Geburts-
hauses, das gul 13 Autokilomeler von der Marina
entlernl in der Kleingn Orischalt Kalifornsen staht
Bt Dorf-Mame, den Touristen sich gt merken kén-
nien. Einer altén Sage nach wurde das Seebad snst
nach einern Schall benannl. das dort strandete whd
genauso heell. tan hat noch gine anderne Geschichie
-Hier war nethis, 815 mzin Grofvater das Grundsbick
gexault hat”, sagt der d4d-Jihrige. .Er hat hier spi-
nen Fisch gefangen und am Wordostseekanal gegen
Zaman eingelauscht Darays sind die ersten Ziegel
gheses Hauses enldtanden

Ein Haus, das immer weiter ausgebaut wurde, Mit
Huchenterrasse aul dem Deich. Das Restawrant
lisgt unlen, abne Meerblck, und ist rotzdem immer
vill Plattenweise tragen Erik. seine Mutter und
sgine Ehefrau die besien Stucke Dorsch end Bull an
Salzkariofeln und Salat Ty ihren Gisten. Twischen
den Filets liegen Zitranenschaiben, Jur Deko”, be-
tont Erdk. _firane 3" for Touristen, Wer die benuizt,
oulet sich safarl” Als wasT Als sirer, ger nechi wed),
dass guler Fisch ghne besser schmeckt - und
dass g5 bl Meyirs seil Jahrzehnien lEII}!EI"I|-CI'|'J'I faih
nig gingn Fisch gegeben hat. der nicht irisch =[5
San Wana,




HEIMSPIEL

THOMAS MULLER IST EINER DER HOFFNUNGSTRAGER DEUTSCHLANDS FUR DIE
WM 2014 IN BRASILIEN. DER STAR DES FC BAYERN IST ABER WEIT MEHR ALS EIN
HERAUSRAGENDER FUSSBALLER. ER WAT CHARAKTER: IST WITZIG, BODENSTANDIG
UND BELIEBT. ABER WAS STECKT HINTER DEM SYMPATHIETRAGER EINER GANZEN
NATION? WIR SIND MIT THOMAS MULLER DURCH SEINEN HEIMATORT PAHL GERA-
DELT, HABEN SEINEN ERSTEN VEREIN BESUCHT, UBER SEINE FAMILIE UND SEINEN
ERFOLG GESPROCHEN - UND BURGER GEGRILLT,

FOTOS, KLAUS MARIA EINWARGER
TENT. MARTIM SATTLER

P U R ¢



I st FPakl richt Pares: ond doch tritl d

Mann in die Pedale, als wolle er heyle dse Frankreichrundlfale] giwinngn

= grafl gewachsene

Sein alies Fahrrad beschleunigt erstauniich schnell. Due Kedte Schat, und

TJETTR Tl S Rt &r vorbei wie Sonst Aur an eGSR Nen

elérn, Su Voppen nur 1 @i Foul - eder wié heute durch
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i Laules: _Hiy, Thomas!™ vom: Han

Emifach nur Thomas”, o kel Thamas Moller sn seiner Hermat Pakl

LT 1
=-Sieger und Wk-Torschilzenkonsg bremst und nollt mit sinem

breiten Strahlén auf den Rufendén 2w Ob ér nich Lusk aul ¢ing Runde

hafkop! habe, wird Thomas gefragl. (Ma, jetrl grad geht nix’, antwarbet

1 Bawermeh und |sehl dadu, wie man &S aus veelen Leine

fifll. Erf mas g8 weilar, vialleehl @ absr spater nath. e

Leute kemnmen fmuch hier und ich kenne dig Leute. Stati Autogramemen
oder Folod mochien ¢ sich ganz norrmal il rmir unterhalien Das sl

28 an

Der beruhmmbeste Soahn et Dorfes karmmil gern und regelmathig in Sema
NOEN 10 &
i Munchen. Hautle schaul Thomas

Mgl Do §

tErn, viele Yerwandle und Freunda Lebd

2. 000-Eirmwahiner-Darichen sudlich vo

it umg Bé seinem Heimatvarain worbe, dem T3V Fahl, und Spater auf

einern nabegelegenen Gulshol, urm mit ein paar alben Freenden gemeinsanm

pufmn Sehalkopien gerace keame Jeil. Um nechi

Iu grille
Iy Spal zum vereinbar HEQ U kommen, springt Thomas schnedl wie-
ger guls Rad wnd fahet die hagelige Dorfsiralle hinab ins lal

Schicn = diesen efrsben Momenben mel 1 omas o sensm Bemabort ward
klae warum der Star des FC Bavern nichi nur her so belie&t is1. Tharmas
Miller ist echi, authentisch und trodz grofier Erfolge mil beiden Beinen

¥ Arm M| Lo -

auf dem Boden geblieben. Das ist nicht selbstversian

geschift Profifullball. Ein TV-Kommentator beschoieb ihin einemal mit dan

Der Mormalste won allen” Das irifl es, Wenngleich auch ner zur
Haltte. Denn bedrachbet man den Erfolg des Nationalspielers, ist plotziich
uchis mehr narmal. Seine Karrieare kannle bislang nur

g §
cheil Bergaul. Mit garae mal 24 lakh

mancher Profl in seiner gesamien Karmies
m Sommer 2013 = mit dem Gewsnn von Meisterschali, Champions
League und DFB-Pokal = war der worldufige Hihegunki

FAMILIENSTAND
INTEEESSEN




Um das Fhanomen Thomas Moller zu
beLchreiben, reshen jedoch Pokale wnd
Mgistarschatten mchl sus, Hdlrgchar 151
dor Beguch bei teinerm érshen Veresn Beim
TS Pak hat Thomas als F-Jugendlicher
in siner Sais0n mal 120 Tore geschassan

Im alten Yerginsheim des TSY finden war
siail glitzernder Hochglanz-Fulibaliwelt
urbayverische Gemutlichkeit. Auf den Stufen
der Eingangstreppe stetit plotzlich Thomas
Miller und lachi ein sympathisches Servwus,
ich bin der Thomas™ in die Runde. Seine
1,86 Meter wirken deullsch grifler als im
Fernsehen. Solor sl zu spuren, da ist
einer zu Besuch, der heer _dahoam” ist und
rum Inventar gehaort wie dee Kauguemmi
autormaten und die Vidrine mit den Pokalen
Binnen Sekunden wird aus derm Gast gin
Gasigeber, der durch sein einsliges Wohn-
nmmeeEr Iuhrl Vor esseim gerabmien Bitd
an der Wand bledbt er mil strahlenden Augen
stehen und tippt aul das verstaubte Glas:
Das st mein Vater, als er den Aufstieg in
die B-Hlagse gefessr hat” Dann nemmi

er aul dem schweren Holztisch Platz und
spricht Ubar den Ori, an dem seine auller-
gewihnliche Karriere begann

[
&
"
L
&
-
-
H
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YEREINSHEIM

Wir gind hier in deinem alben Vereinsheim.
Welche Erinnerungen weckt dieser Oriin
dir?

Hier bin ich naturbich ofl géwesen — Schon
mit vier Jahren war ich heer am Starl. Men
Valer haf bed den alken Herren gespielt Oa
war ich immer dabe:. Und wenn ich msch
umschaue, stelle sch fest: E5 siehl Seal
geraumar Zeit dfnlich aus Lachtl. Aber mer
gefallt, dass sich wensg verandert hat wnd
gindach grundsatzlich die ganzen Fokale
des Verping da sind, Man koanbe |& vermi-
ten, dass higr Gherall grale Folos von mar
hingen, Das hathe aber mit dem Yeren
selbs1 nichEs Tu tun, loh e Aur Sul ederm
Mannschaftéhalo und das waf's

Und nach den ersten Erfalgen in der
Jugend hast du dann gesagt, ich will
Bundesligaprofi werden?

Dass o5 flr Bagorn Mdnchen recht haeli
ich micht mal nach der A-Jugend Flir mbglich
leh wallte ginfach immar nur ins nichste
Jahr kommen. Erst in der UWTSFUZ20-Jugend
naticnalmannschall wurde mir klar, ich bin
giner, der vorweggeht, Einer, der auch Tore
cchipfion kann,. Da habe sch gemerkt, dass
moglicherweise was Richiung Profifullball

MIR GEFALLT,
DASS SICH WENIG
VERANDERT HAT.

L]

gaht. Allerdings wussie ich auch mchit
wias ich sonsl nach dermi Abi hithe machen
sollen. Es war alsa schon gul. wis g5 ge-
kamimen ist

Dar sportliche Erfolg ist das eine - das
andare ist die Entwicklung als Person.

Es gib1 Leute, die heben ab, und es gibd
Themas Mdller, won dem andere sagen,
er sei bodenstandig und wirde sich nie
warsiellen. Wie gelingt dir das?

fch bin kesn Paradiesvogel. der ingendwelche
Sachen machen muss, um dadurch aufze
{allen — zum Beispied die Haare blondieren
dame permand sagi. gueck mak, d3 1ssar. Ich
N QErne 50, wie Chi ben, und verstetie mich
nes wrgendsie groll, Manchmal bin ich viel
leaghl @in BissSChien trach. aber des migeston
wErBEsEn mir das flachil Ung: Wenn du ab-
hiabsl, Bekammsl du &85 mast ganz sohaell
wieder um die DRren Aullerdem will sch
arm lighsten Fuliball spselen, das 2l maine
Lgigigneschadt. Dadiar Bronne seh Und fur den
Rest, also wiks mpine Aublerwirkung angehi
da wariraue ich ganz meinem Bauchgehihl
und dem Feedback, dad ich von memnén
Freunden bekomme
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DER ORIGIMAL GRILLMEISTER-

TIFF YON STEFAN ZIEMANN

Und wee geht er nun, der perfekte Burger?

GRILLEN AUF DEM GUTSHOF

Es ist Machmillag geworden in Pahl Wir
. Ll ol 5 Al o T
jas Vercinsgedande des T

SV Unser

Frewnde

T '] Tk - - S —
shaf, wo Thomas sich mit zw

Y

cErlasser

fiel ist gin

3lle

A, sgingmm Bruder und ginermn alien Klassen-

kameraden verabredet hat. Der Bayern-Profi kst ma
sneter Erdler - sein klappriges Rad Iehnt berets

ar fr urmegrpul

baws, Ein Mirs: NGEWED Jie
davaf @in Geill, Thomas

saluhiten Mohlen aus dem Anziandkamin

| zu fullen. Schon wenid spdter |

won gegriltien Burgann

steaks und me

Plannengemuse in der Luf

i &

pause grweschen wir homas fur &in paa

Was magst du am Grillen?

Wir naben schon (eaher kil g gegriilt

Hause oter bei Freunden

RIUM ETWaS serdnder]. Man Kann, aisd

rum Beispiel auch gul Fullball schawen d

dier Zulaten stimmit, Und dass ma

st gerace dabei, die

N O Sraie gl

rt cas resige Holrbor,

.-..II in Ml SICH Bus heube

T S

us dversen Fastiaod

kellen werngloichen Bai deem Prachiekemolar Rier

schmecksl du noch richtig das gute Fleise

Und wie schligst du dich als Gasigeber?
! h .I'.:" !'__'"'" aah! :r'il'- A Mg i i

urid habe dann sinlfsch Sp

Und als Gasbgeber versuche ich damnm nabbr

gestmaoghiche herausiufoler
achulterklopler abgre

mal bas gebe, dann r

1455 dsg basia

EET

ich 2um Grilke

As

nethien Runde

putrlen Backsisinmaver des Fachwerk-

105 kanngl duy micht ma

2

L0808 /22

Sthchwart Gas geben, bevorzugst du
Holzkohle eder darf es auch mal der
Gas- oder Eleklrogrill sein?

Der erste Gedanke geht nablriich immer

Richiung Holzrkohle = so gr Fier
gt mit der Grillzange auf den Gr

it 50 ewnem grille ich auch manchmal

aul dem Reiterhaf, bei dem die Plerde

maeiner Frau stehan. Zu Hause habe sch
h sinen Gasor m

SCEanEl fial SISt Einiacn u Cr

prakhsch und machi schomn 1 i

'-.l'\-l _-F! '|.\. [ =W ai --\. :\-_:r oy I-.

EERLALIN BT | E ganze FUliba
yrimschalt £ail

| T Ta 1en G a FikiE sic

T it Muller JUGE einlich sath

wihl = mian kennt sich seit Jahoen und

Fit mEr R QOIS S

Wie wichtig sind Freunde und Familis
fir dich?

arhon sehe ich Brawche ke
iy
iy B M
I SO e &rin de
naE b 125 15 Wl parfek

Dazu gehirt wohl auch das gemeinsame
Schafkopfspielon mit den Cousins, Bist
du am Kartentisch Shnlich erfolgreich
wie im Fullball und spielen deine Cou-
gins dann noch gern mit dir?

A% Ll gl e, SEHEEn U = HHRCIN

Also bist du schon ein bypischer
Familienmensch?
30 bin ich aulgewachser

it

Ch habe g3
1 amders meibekomimen. Yietnachien

ungd Ostern waren imener Famibenfes

o 35

5 " T PP BN
peladen und das nachste Mal Upa wund
-

Oma auf der anderen Sedte

Was haben die Groflellern dir
mitgegeben?
lehy PSS IrmEr

i
heda] T

Kinder dort 2um Esse

vair gt mal dig Elenboger

e Teinerfinoe

Tisch baim Essen! Wenn ich jolzt be
wnd merke, ich habe die
Tisch, muss

L1 T

Ein Schmunzeln dirft hbeia

nien Farackbl i bbb
in diesem Tag b1 haben
am L roc s s P 1 or |

Weggeiahrign

Besuch war im ganden Darf 2u spibren
0% 25 das anhaltends Lacheln, seing
bodenstandige Art oder ginfach nur die
155krahiung ist

elwas spitzbibische A

e Plhler

oEr #insl SLESL00, LI

esnfach nur Fultball ru spisten, kommi
guch nach sesnar Ruckkehr als absoaluber

Weltklassespeler so authentisch und
lacker ruber, als

Wdrg

0l & Nig Weg gEWesEn



ICH BIN
GERN SO, WIE
ICH BIN.



HOT SPOTS

ESSEN, WO DAS STEAK BESONDERS ZART IST.
EINEN DRINK IN EINER BAR GENIESSEN,
DIE NOCH EIN GEHEIMTIPP IST. AN PLATZEN IN
DER SONNE LIEGEN, DIE EIGENTLICH NUR
DIE BEWOHNER DER STADT KENNEN. WIR

VERRATEN, AN WELCHEN ORTEN SICH DAS
LEBEN BESONDERS GUT GENIESSEN LASST,

HAMBURG

Der Hanseat an sich setzt auf Understatement

¥enn er aber von seiner Heimatstadt redet, tragl
er dick aul. Er sagl. Hamburg ist die schinste Stadi
der Well. Und so ganz Unrecht hat er darmat nichi

g

M OSCHATZICHEN

D Fiiisgt ladinn: 0 dier Innandl st
ial das Mol b Halbbsy®acta, Higr
Tersghel Py il = veio Qe Hlapimmg ot
Bin hany pur Ranlal bn Sen Aogalen
giwhan rums 180 warpchisdens G-
wiorne und Kol Hndy Rarmimasn
drvrse Of- and ESSigaaron Sovis
susgafallanene Tulaben wa Roden-
BlFtber ogder TypregienTadden
Hohe Blgichen Fé. 0354 Hamburg
Filiale Aiterhaui: Junglernitieg
I4=20, 20354 Hambaurg
afchagizchen. com

[MIEATERY

Barew & o Engiesg i1 blar Higr
kzrriman oroentbche Sieaks ol
desn Teller. Dsnn dsr arsse Blick
Fallt aul ging Warme rnd saftigen
Dy Aged Bl Eirep guile Wahil igd
das zarte Filet Magnon. Bedages und
Saucen kara der Gasd indrmduell
assamimensisllen und o dam Ge
richt sine porsondachm Moy geben
Dwedibiatan 45, 20354 Hambarg
maalery de

SEWEET

o DREAMS

Wit b ST Sreied [raaimd Conliner s
Hagshiph aipher mdchin, ey sk
Fei Prebiemen tlalien Mursmer
#ere” Carrotl Calie, Lavnan Mevingue,
Himbsdrigrie, Sohrwedan-Kirssh-
Teroi D Waihl ist @ang Duoal, M
el Pl Dl Tor et ki fatusn

50 Sehdn s, AILE Man dniyuphil-
Leg P fruf w1y il ofar g Bee.

Lehmwweg &1, 20251 Hamburg
il dresna-conlizeriede

@ SUPERBUDE

Super glnstig und super siyisch
Dax bt in dier Superboss Gegat?
Resende, cw Werl aul Design und
Iredeesdizaltat Ta Pasren Preven egen
sind hier rchisg. in Hemburg gibi
S Pl Haugdr in ot banen Vesrisin
I 54, ey afedl 3asd 1L ik, Wion
Pewr aus i61 die SLest beguem Fu
o kit

Si. Grorg: Spaldsgsiralle 152,
20097 Humburyg

1. Paill: Jdeliisale. 1=T,

TITET Hamburg

Huparbode da

B

ALTER
SCHWEDE

Alier Scirasde i dyd ¢ Brekari
Deer Findling 4 E1DS5rand vnigl
ST Tonndn el 1righ in Elgler-
EriEad voh Shandifdvies nuegh
Harmdsarng, M den Foles im Sand
el prapen Chalrdnk in ger dignd
R@nen rmud hisr Sam Soundirsck der
Sl Upshery (Do Drihreen des
Haberid ond S Quisdsthan dar
Krahhe

Ovelginne. 12605 Hamburg



MUNCHEN

Munchen wird hdulig ats grofles Doef wer- 1
gpgited. deder wennt jeden, Klatsch wndg Traisch :
werbreiten sich in Windeseile Anonyrmital 1sh im
Waortschatz der Mdnchner nichl enthalien Fremds
werden dafur umso schneller ins Herz geschlossen,

MANUFACTUM
BROTABUTTER

‘-|!{!l

Higr Lisst sich echies Bacehsnd-
ek @rieleen, In der Jus dem Laden
minzehbaren Stengdenbhchars
wind die gange Wodhe irigches
Sasripgbrol Walnuss-Camgatlou
wnad Helekreben gebatken. Dacu
passend gibl oS b Man s ium
brotbbatier sine grofe Audwedd an
Eiie Schislepn, hegidralsn Wurid-
produlben e wiilen Diprjghen
Kosskchkeben

Dienarsiralle 13, #0331 Mischan
wrot-und-butierde

®

@ HUDD

Gormailar, dhie Werl sl Machhallig=
keil iegen, werden sich im Kudo
wohlighlen. Denn die Kathe der
Pastabast virvenden fig regeonaie
Leberamiiel Aul der Harle dlehen
aorac heplens Huﬂth-rll_‘.lln W
Pasla Calaregrl. Penne Pikaode oo
Anl Pysia ‘War daraul kg Logl
v Sala, Qs o Suppe.
Amaliensirafle 53, BOTTH Mlnchen
rude-pastabar.de

®

NATUREBAD
1] MARIA
EINSIEDEL

HOTEL

. LA MAISOHN

Der Englesche Garten sl drekt um
dip Echs, argesiate Bars und zahl-
richi Boutguen nur emen Shein-
wiar] enifernd. Oas Mokel Ly Maigon
bederatat sach rmaklen im Geschahen
vom Albschwateng. Jedes der 11
Jemmar Bl indnaduel singerichbel
Dl Aicrg il sy 134 modenn, sher
dennoch sefe gemitich
Deeamstrale 14, BO80E Minchen
Pt L PTi @ S0 OO

S}

Chlgr T Fehlargege! Mirponganis-
et undl Eesfdfer rpnigen das
Warkger o Maturbad Maria Einsicadel
aul nabursce Wese. Gegrild wer-
disr darf Pretd 2wear ral AR, demmaet b
12 die Limgetung an einemn Pedien
Sommaring dazud &, hier ing
Backien pu sprisgen. D Anlage
lhegl inmatien der lEarauen, sn
Mabenanm dis Fhottes schlangell
sich Uber das Gelande. iyilizcher
gehis haipm
Zentrallandstrade T8,

B8171%5 Minchen

awm.de

M.C. MUELLER

Wenn g Gaste aulgegessen haben
vt gatanit, Dann das ML Muller
il el KrduTung s Club, Bae und
Heslgurant Dhé o id Pepdieen
Burger-ariatanen Iragen Naman
e BElies Siallion, Der Gulle von
Tols ol Mgt Livew XL O Burper-
Brivicisge gibl 45 nargendeo sonst -
fing fuidd ol EigrBnlong alren
Fraunholerstraide 2,

AO&AT Munchen

memullereng
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FRANKFURT

Frankburt it nichi nur Skyline wnd Bankervieriel Die
Stadi hat viele Gesichber. Alf-Bornhesm isi alternativ,
das Ostend wind immer angesagier und in Sachsen
hausen treffen Apfelweiniokale aul newe Cafés

D SURF'N TURF

L] LOHRBERG

Shidl i3 Rilr dee Mg hplin
Dy GigRe geniefes dis Larle
Flisgih i gdlan Ambeeats, GLED-
prbiglne Tinghdachen, akbourad
griadtite St en und litv Bpe-
renslander il disd Tersgedts bynn
TN Wi B G ArBailisiliag
Farstir Sech Lgsiaan ond dad Trmbisn
T ARl L b B e
Gtimetrargeeg 95,

&0323 Frankibar] am ki
mesk.grous dalaurinlued

Wurid mal Ausbischc Yorm Lohrbesg
Fun int die Ayssicht oul de Framilur
Lef Shylineg bedonders schion - wor
Al g, wepnin g und grgerherede
Sonne die Hochhawser in moles Lichi
[FTEd, 1 I'.rg'.!!l werden derl aber
NUF 3yl Einer @xiry JJsQewssLeren
Eanliche Pawisdhen Lok i
wchdfbks und Friedeich-eyer -eg
B Linie 30,

Seation Messgenatock/ Lohrdery

®®

e 1 Tia EMMA

Bewn Besuck im Tl Emirg - Tante
Falll dee Ervl nchatidurg
schwer, was man als Ersles lun
soil. Kuchan et Scmuch an
profeeranT D ek aus #llnr

‘el geenaver belrachien? Hagr
T B0 UNZENUGE FomiegaE | § Fu
enbdecken die vor alem be Fraves
W ol bt et D Pl aurglOfasn
Alte Gasee &,

#0313 Fraskdurt am Main
fla-smma. de

® X

Ernma

THE PLACE
TD BE

D Wisaty Byl ey MEES &l Dai
Plage o Bai il e bopss haslage: Bar
rubign in Franklyet, Ein bivschen
Tkl &6 ik Pabf 45 an_ bls 50
i M Fripunden im hesmiichen
Webnrasengs, Die Seegalegenheden
Bind PusImImEngiwUrisll, de Slirm-
i) @ Spdcetl Hyngrage Bedtefber
#lwds o bivachblten Souper
Weilladinrgaise 3.

&0311 Fraslurt

thaplaceiobe.sl




FLEISCHEREI
SCHEINPFLUG

Grliland dig alwis Noeued §ul-

probenen wollen, Sind Bier gut PENSION
beraten. Die Flasmchensl bielat T MEISTER-
deverae Flesichareatione an, &- ZIMMER

ngrder pach sachiche Sperali-
lalen. Kisine Uberaschung: kuch
Viegetaris koorwmen necht ne s
Sie werden an der umlangreich Hier sind Aeliers, alerien und
apvgrsitieten Kasetake lundag win Kullurzentrem untemgetrachi
Konradalrafe 51, 08315 L!lipl:q iendiis befindet tich die Pansion
Simsonstrafie B, QL107 Leipzig
Halecharei-scheinpflug.de

Aul derm Geldnde der sinstigen
Spinnensd st dee Kunsl Juhause

Msber rimmser, Dhie Gdsle wobngn
in g ger eeggesa] angi licht-

durchlubelen Lot deren Ein-
fichiung an dee DOA-Yergangenhel
provrt
- '-1 Spinmereistr, T, 04179 Leipzig
- maislerzimmerde

CAFE
FLEISCHEREI

Hackfieisch wnd Sohaeinelenden
gibl &5 hier recihl mahr Dennoch
grmnenn die Wandtlesen und das
Sochdid vor der Tor an das Verbsben
dirs Calis in dem einst Fiesch

verkault wurde Heuis essen die Be- COSPUDENER

secher hier wor atlern Kaches, Wer SEE
mag. bieitt bes o5 dunied wird, denn
rin weird die Flad i r

CANr it W M L £ Leipziger neneen den Cospudene

Juinpling £ BAlWY Lepay St liebeot Costa Cospada oder

@ Cossi. e Ex-Tagebaugrube wurde Ateliers in alton Fabriken, Clubs in legrstehenden
i Jabw 2000 mit Wasser gellubs! H e Ll 1in Be g, Ein Bisschn
Jeizt sieht s hier bel Sannen- Fdusarm, LElpIig is11 WU, & LI

scheint es, als wirde dee Stadt aus einem Dornras-

o s wWie B e Uirlauba-
ort. &m Strand spieten Kirder, chenschial ersachen. Hachste Jeit fur einen Basuch

YOLKERSCHLACHT- Booleschippem aul dem Wasser
DEMKMAL e i e Luft Begt der Genech e e ]

#on Sonnenmich
leiprigreen de
91 Mgter gehl &3 & gt HEhe, dann

lizsgl eingm dee Sladt zu Fullen @ @
Woim Wiolisrsr hlachideniormal sus had

g ginen perfesion Bk Lber

Ledprig. Fur Fofifaule gibt es gines

Agtryg. Penlerher sille noch am

besicheir Dt fiir den Wilhadm-Kurz-

Park Ubrig beiben: Turm Pichnicken

und Faulengen in der Sonne
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JE UNGEWOHNLICHER, DESTO BESSER: DIE HAMBURGER
KITCHEN GUERILLA KAPERT SEIT UBER VIER JAHREN
RAUMLICHKEITEN ALLER ART UND VERWANDELT SIE
FUR EINEN ABEND IN WAHRE GENUSSFLACHEN.

WAHREND DIE FANGEMEINDE DER EVENTS STETIG
WACHST, ENTWICKELN DIE ERFINDER DER KITCHEN
GUERILLA IMMER AUSGEFALLENERE REZEPTE FUR
IHRE UBERRASCHUNGSMENUS. GETREU DEM MOTTO:
GENIESSE LIEBER UNGEWOHNLICH.
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U NGEWUOHNIL
IST AN DIESEM

ABEN D IM SOMMER 2013

S0 ZIEMLICH ALLES ..

C

H

I i Temperaturen wallen
auch sm Mordin der Regublik nach 20 Ukr
partout nicht unter die 30-Grad-Marke fallen
Die sonst eher regegen Stralfken im Ham
burger Stadites] Sanki Pauli gleschen madi
terran anmulenden Flaniermeilen. Auch
hintar der Glasiront sener LadenRadche ersig
nit sich Erstaunliches. Wa normalenseise
der schrelle Coffes to go mitgenomemen wird,
15t heule eing lange, gedeckie Tafel aufge
baut, Driemberum warten abwa 20 Mitideei
figer auf ene ungawihnliche kulinarische

Erfahrung

Im Pog-ug-Store = 50 nennt man Laden
dig nur TUr kurze Zeit an ginem ungewohnien
Urt alfnen - der Hamburger Kaffeertsierei
Black Delight™ ist das Aroma der braunen
dohnen hewle Bestandbel eanes Deei-Gange-
Menus. Verantwortlich fur die Menulolge
sind Koral Elcl, Onur Elci sewie Olaf Deharda
Die dred sind die Kipfe der Hamburger
Hitchen Guerilla. Ihre ldee ist einfach und
ungewohnbich zugleich Fiir eaneer Abend
nghmen sie bestehende Reslaurants, be-
sondore Locations oder auch mal freie
Flachen in Beschlag und servioren dort



JNIR BRINGEN DIE LEUTE
UBER DEN GENUSS
MITEINANDER INS GESPRACH."

BNUE ELCI

Menls unter ainem (mmer anderén Maltg, Sié Baben damit richi nur in H.:.'nl:u,.rn; BaMEn Qanz

neen Gastronsmee-Trend gaselzt, S1att klassischer Restaurant-Atmosphare steht der aher
prossonische wnd fuchisge Charakier im Mittelpunkl Und damil verbunden die Chance, Teil
Enes Deinaha hmiichen gastrenomischen Abenlewers 2o Sein, Wo die Events stattinden.
erfabren die Teilnehmer nur Gber das Interned wnd Mund-zu-Mund-Prop wganda. So bleiben jeder
Abend und jede Location einzigartig

KAFFEEMARINADE TRIFFT AUF
SCHOTTISCHEN WILDLACHS

Fassend zur Location dreht sich bel der heutigen Mendifolge alles um das Kochen rmit Kaffes
was arstmal pewohnungsbeduritig klsngt, entpuppt Sich fir die Gaste als geschmackliches Er-
labinis. fum Einstieg gibt es Lachs auf Karalhelpulfer. So weit, 20 gut: hatte der Lachs nschi in



giner Kalleemarinade Gbernachted, die Koral Elci auf Basis
gingr El-Salvador-Bohne kreigri hat. Jlch bin grad richtig
audgereqgt”, erzahlt Siammgast Kerstin, dee mii ihrer Freundin
Ratharina slets als brste daruber snformaert os8, wo die
Guerillas als nachsies ihre Kuche aufbauen. Der marinierie
Lachs machi beiden aul jeden Fall Lust aul mehr kreativen
Katfeegeschmack. Der kammi prompl: in Form eines Aperi-
tifs = bestehend aus Soda, Kallee wnd Orange, (Erinnen fas
&im bisschen an Bsar™ sinmert Internst-Unternsafmed Dlver,
der s&inen baumen gerade pum ersien Mal den Zauberern
dor Kachen buerdla anseriraul

Lsesmmal waren war wirklich besonders gelordert, denn Katfee
hal ga schon @fsn gewrssan Espengeschmack, der schaell mal
die brenzen des benusses beruhrt’, Llacht Koral, der eigenthch
Frodukidesigner 151 Genau wie B Seinen beiden Partnern sl
Kochen eing Leidenschalt, die
&r sich quadi auf dem Twei

Maf ihre kee. Korals Bruder Onur sbieg 2010 enil &in. Kennen-
pelernt haben sich Ulaf und Koral um die Jahriaesendwende

in der Hamburger Srencknespe Famalieneck, dee Koral damals
[}

moch betreb. £ klassiaches Reslawrant war for die drei, die

michl nur Geschalispartner, sondern auch Frewunde sind, je-

doch undenkbar. [Da hat man schnell einen sehr monoionsn
Alltag. Wir brauchen aber Kreatrsildt und Sind immer wieder
neugiersy aul andere Locations und Rezeple’, so Dnur. Das
Ealfeeménd st das perlekle Baidmpmal: Dér Pag-up-Store dos
Hamburger Kalleerasier von Black Delight hat dig Guerilla-
Jungs neugiersy gemachl Wir brofen Rier neht sanfach mef
Eatfes”, erklar] Michael Mrozrek, Roster und Manager wan
Black Dehight. Wir rosten hier in Hamburng selber und S&tzen
dabei auf das Lold-Ursp-Yertahren.” Der Kadbeg wird ganz obina
Brubvorgang uber menrere Slunden dus dem Pulver exira-
Figrl Das Exirak? naled die Bases Tof Rerepluren il Ballsg-
argema. [as passie parfekl
U UAST, erganzt Omur, EBr-

ten Bildungsweg angeeigriel
hat = Qlaf ist Fotogral und
Oriur hat BWL studiert, Ga-
rsEnsam wolllen sie den

Leuten atwas willig Neues

Ungewahntes anbieten
St 2009 lebén Korad und

LDIESMAL WAREN WIR WIRKLICH BESONDERS
GEFORDERT, DENMN KAFFEE HAT JA SCHON EINEN
GEWISSEN EIGENGESCHMACK, DER SCHMNELL
MAL DIE GRENZEN DES GENUSSES BERUHRT."

KOEAL ELCI

leban Lassh sach der Pamne
Kaffesgeschmack auth beam
Haupigang des Abends
verschupdena Meppchen voim
5emvesh und Find warden an
einer Barbeowe-5olle auf Ba-
515 gbendieses besonenan




LUNSERE IDEE LEBT

DAVON, DASS JEDES
EVENT ANDERS IST."

Die Kitchen Guerilla kocht an immar
schiedlichen Drten. Wie erfakrt man

ndchstes seid? Maija. das

Der Erfolg gibt ewuch rechl, wie sind eure fu-

Aromas serviert Der Eafiee kommmi hier afer ehiersehwe 9
ru Leliung. Aber s werfeineri deliniln den Gaschmack”, erzahit hunftsplane. Kocht ibr bald in groffen Hallen?
aofia, die bel ginem intefnalonalen Modekonbern arbeitel wnd I riiber, o
gigenilich im Moskau lebi. Ihre beruilich bedingben, rege

{armburg Bespehe warmbiniert Sal ) EFR it eanem Abend Be

der Kilchen Guerillas. Uberhaupt virkd i 3 A ]

anschreief - alles plofzleh sehr famali

WIR BRINGEN DIE LEUTE UBER
DEN GEMNUSS INS GESPRACH."
Insere Events sollen ein bisschen was von einem Kochabend mat
guten Freumien habben, Man isst und irinkl gemsinsam, Kok

|
ns Plaudern, vergisst den Alitag und tauschi fr ein paar Stunden
das Gewohnite gegen etwas Ungewihnl erklart Qnyr

i A& Hamibunger

pErtekl &if. Jud

vermischen Sich did Guérnlla-Gaste und digé Pasianlen wor dim

Stora frileing o stalledn bi i IF B jul den Sem

T Copndet eht e i Al i 1 % Ah
ngesvohinleohes crlebnis, das &5 50 it mackmal gelt vl .‘..
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NA, HAT'S
GESCHMECKT? &

DIE ANTWORT AUF DIESE FRAGE IST IM GRUNDE GANZ EIN-
FACH: JA ODER NEIN. UND DOCH KANN ES NIE EINE EINDEUTIGE
MEINUNG DAZU GEBEN - DENN GESCHMACK IST AUSSERST
SUBJEKTIV. YOLLIG ZURECHT SAGT DER VOLKSMUND .UBER
GESCHMACK LASST SICH NICHT STREITEN". MIT DIESEN
KLEINEN APPETITHAPPCHEN GEBEN WIR IHNEN FUTTER FUR
DAS NACHSTE GESPRACH, WENN MAN SIE MAL WIEDER
FRAGT: NA, HAT'S GESCHMECKT?

DAS AUGE ISST MIT - DIE HASE

NOCH MEHR

Wio entste eigentlich Geschmack? Sie werden sagen: im Mund, aul der Zunge. Aber siellen S shch

einmal vor, 5k bekommen &in unbekannies Gericht servsert wnd msn lordert Sse awl, 85 2u probeenen
Was tun Sle? Richtig: Sie betrachien es erst einmal prifend und rechen swsgsebig daran. Bevar der ersta
Bizszen Ihren Gaumen kitzell. haben Sig also gin erstes Geluhl Mir das Essen entwickel®, gin erstes Ga
schmackseriebnis gehabl Tatsachlich ist @5 5o, dass 30% von dem, was Wnf als Geschmack bezeichnen

durch fiGchtige Aromastoffe ausgelist wird, die unsere Mase beim Einailmen und Kauen kitzeln. Streng
gentmmen mussen wir also rwischen Geschmack (das, was unsene lunge schmeckll und Argma ldas
WS ansene Mase rechl) unterschsden, LRrgend Aisth e Textisr enpfschasdel uber |ecker cder igith = pin

rahes Steak kann noch S0 gul gewural Séin, &5 Schmeckl ainfach nechi



VERLEIHEM SIE DER SACHE WURZE

- ABER
RICHTIG

Einige Geschrmacksrichiungen kinnen andere untendricken
oder uberlagern, S0 miksste uns Haffee von Natur aus eigenilich
Zuweder sean, wedl gr rechl itter schmeckl. Ein Lofie] Jwecker
signalrssert unsergm Gehirn jedoch S00e und machi das Bitbere
akreptabel, Salz wiederum wirkl wee ein natirlicher Verstirker
fur vigle Argmen, weshalb Salz in nahezu keinem Essen fehll
Wissenschattler fanden heraus, dass Billeres unsergn
Gegchmack bereits in ganz
geringer Dosis enorm be-
@influist. Yereinfachi kann

. SALZEN

M S3gEn, das5s Bitteres B Mes = i
z feps- o Speesesals,

3.000 Mal so intensiy warki
Algen, Sardellen

2. SUSSEN

. B Krigiall-, Rohrghe- oder
Rubenzucker, Honig, Agaven-
dsckgalt, Esgriikgr

3. WURZIGE GEWURZE

2B, Piment, Thymian

4. SCHARFE GEWURZE W A R U M
7. B, Pfgffer, Ingwer

FARONATISHE BEwIN 2R SCHMECKEN WIR EIGENTLICH?

7. B. Basilikum, Esfragon

wig Sulkas. Das Wiirzen
ener Speise will alsa wahl
uberiegt s&in, Am basten
gehen Sie in dseser Reihen-

lalge vor

4. SAUERN Mit shren bis u &000 Geschmacksknospen kann unsere funge
fund Grundgeschmachsrichtungen schmecken: sill, saver, sal-
zig, bitler und den herzhaften umami-Geschmack. Urnami ist
di¢ aus dem Japanischen stammenda Bezeichnung idr einen
vedlmundigen Geschmack, den man 2 B vom Parmesan-Kase
aber puch won der Sojasauce kennt. Dazu kommen viellditige
Dufte wnd Argmen, die wir Gber die Riechzellen unserer Nase
aulnehmen, Und warum? Heute, um zu genkefen, und rdber
Uit Fu uberleben, S0 warnten Saures end Bitteres unsere
urzeitlichen Vorfahren vor Giftigem, Verdorbenem und Unreifem

Calzsges versargl uns nach hewte mit lebenswichtigen Mineral-
o ) 1

z.B. Essig. Limettensalt, sauer
dingetegles Gemuse

-————_----h——--

stotlen, wahrend und die Vorfiebe fur sule und umami Kosi
angeboren sl und im dahrsten Sinne des Wortes berets mit

y dar Muttermilch aulgensenmen wird. Haben Sie also Nachsicht,
witnn Ihr Kind den Spinat mal wieder links Liggen Lisst -
4 Schuld daran ist nur die Evalution

FOTOS. ELAUS MARIA CINWANGER
TEXY. SRSCHA WEINAND
ILLUSTRATIONEN. IGHACIO MENGEE



KRAUT

UND (RIUBEN

¢ §

ksarlen elwas angs arz, B &, Baspran, | hie [
Wiurzeln wned Kr i Tl Sl w8 1y '1.1 rr'
dem delolge J&r har aredel man ca

schon aul dem besten Weg. Wer den 'Wurz-Ulymp

aber vollernds arklimmen will, lur den hafll 85 wie

imamer im Leben: iben, Bhen, oben. Also, ran an die

wWurre

AUF DEN
SPUREN

GUTEM GESCHMACKS -
DREI EINFACHE TRICKS
UM AUSPROBIEREN

KRAUTER

DIE WORZE LIEGT TATSACHLICH IN DER KURZE vighe Aromen villig neu entdecken. Oder halten

Sie gich beim Essen die Mase 2w und schatben S

phg ¢ dem Trend der Dunkelrestaurants und
s50n Sig mil verbundenen Augen - Sie werden

dadurch einen Groliel thres Geschmackssinn

au woarrugsweise bei einem Gericht, dass lhnen
sewesn michl besanders gut schmeckt, Den usr
sekehrten Effekt erreichen :h s durch Schmalzen
urd Schlarhen, Der erhohte Lallaustausch sl
mviehir Dudtrmsaledkude frey, e wissderuam fur @in inden
sioires Genussertebnds sorgen. Sagen She einfach
Cap pasnn chinesiach m Fech dar Mitfe gehoran

CeRmatzen und Sehorfon rum guten Ton

PFEFFER

TRIFFT BEI JEDER
GESCHMACKSMOTE DENM TOM

Eines fur alles = worm Sleak uber Sapcen bis han fu Erdbeeren, Plalffer varfainest Vigte Haulen Sie i iaf 313 ganze
Karner. denn gemahienar Pleler hak sein Aroma schon last ganzlich verloren. Dig bekannten Pleflerfarben Grdn,

Schwarz, Rot und Weill werden alle ays einer Pllanze, Piper nagrum, gewennen und ertwickeln erst nach der Weite

'} . I} I - ¥ - e .
verarbaitung ihr charakteristisches Aroma. Und genau cieses solllen Sim garigll sandelier



L ] L]

CHILI =

SOME LIKE IT HOT

Wem Fleffer zu Lasch ist, der greift zur Chil
Je nach Art reichen die Schoten vam leichten
Lungenkribbeln bis ruem Rachentoter. Dumm
fiur, &8s mdn Chalis ihré Scharfe von aulen nur
gallen anssehl Ein Blick in die Scoville=Skala
semalll hees Klarkedt, Die nach dem Chemiker
Wilbur Sedwville Benarinde Skala taill die Scharfe
vl T bis 10 ean. Alles, was dariber hinausgeht,
machi keingén Unterschied mehr = genawso
v &4 kgal ist, ob Sie hren Finger in gine Kerzen-
Mammie oder sine Gasflamme halken

LU SCHARF?

50 LOSCHEN SIE DEN BERAMD

Haben Sie es mat dar Chall-Sehirfe ebwas 3u gut pameint
Darim blod} kein Wasser trenken, das winde dig wasserun
IGslichen Brennstalfe” dar Chili net faech weiter im Rachan
verbmlen. Mit diesen Tipps kiappt's mat der Feuerwahi:

+

AUF EINE ZITROME BEISSEN
+ PFEFFERMINITEE TRINKEN
+ SCHOKOLADE IM MUND
IERGEHEN LASSEN
TROCKENES BROT KAUEN
JOGHURT ESSEN

-

GROMER FREFFPOR: Linrede Flatferfruchoe woTEr PrEFFEm; Lingeschalte, vall leicht nussiges Aroma. Hiulsg verwandal

wWirgen gekochi und gefree rgetnockned ausgereifte Frischte, entweder singe- bed hellen Sallen. weillermn Fleisch und

aoef i Lake gingeiegl. Mild-fruchisger legl oder geirocknel. Sehr aufwendige fettarrmerm Fisch

Geschmack. Der Faworit fir helles Herstellung, daber selten und teuer

Lrillifgssch Feursp-fruchtig, getrocknm leicht sid Gemicgns: Der aromatisch-s00liche
Yerfeinert Wildgerichie wnd Schokola- Rosa Plefler wird nich? aus der Piper

scHwanzEn prorron: Linreidf geerniet den-Dessert nigrum-Pflanze gewonnen, sondern

und an der Lull getrockned, Wensger aus sedamerikanischen Trapenbiurman

fruchisg, eTwas Filrusar . fwr lEchl WIIESEE FRERPER: Ml geerntet, dann |Schingys terebinthidolius und Sehimus

scharfebetont. Der Allroundier achlechi- gaschalt, gewassert und getrockned mollel, Er wird in der Mouwvelle Cussine

hén. Perfeht fur Steak Waniger scharf als schwarzer Plefer und in Pleffermischungen werwendal



£ | A5

AEEEH PRODUKTION HEHHEH IMMER MEHR
RAEEH DIE NUR VOR DEM AUSSTERBEN

T [HNEN DIE TREUE HALTEN. AUCH BEIM
RENETTE, AN LA RATTE UND CIPOLLA ROSSA,



FALLT HICHT WEIT VOM STAMM

d Schon mal gehart? Weiller Winterkalvill Geheirmrat Ol-
denburg, Prinz Albrechl Kaiser-Wilhelrm-Aplel, Weiller
Winterglockenaplel, Gelber Belfleur, Krigers Dickstisd,
Rpte Sternrenette oder Roter Berlepach Mein? Diese
Lorten werden von Erhaltungszdchiern am Leben er-
halten. weil sk im kormmerziellen Anbau keine Chance
mehr haben

oy ¥ Heute gibt es nur noch die sprichwistliche Meue Ernle -
und zwar das ganze Jahe dber. Das Angebol bestieht
i praktisch nur noch aus Delicious, Jonagebd, Gala, Granny
i 18 ] Smith, Elstar, Fuji, Braeburn, Pink Lady oder anderan
ket : :i i : f Modesorten — und sie stammen allesamt aus durch-
Vigede WA ':, gestylten Hochleistungsplantagen. Sie werden aul
beseEs AN ¢ rofe Bickehen und den .Knack” beim Hineinbeiben
THAYE T e gezischiet, nach optischen Kriterien selektiert und aul
‘i‘{-{-’ fﬁ dodh rl e Schiagzahigkeit getrimme, damit sie die manatelange
".'-'F.'}"' TR rl Lagerzeit im Stickstofflager unbeschadet Gbersteben,
a3k - SRR i Dée Sufe, Siure und Festigkeit dieser Sorten ist dar-
'r'j'}‘ : ,_ $ \ ] ¥ aul ausgelegt, als Speisedplel ru gefallon,
: : : " . ) Leider Lasst ikre Performance als Backapied deshalb
¥.r B } [ ru wiinschen Obrig, Datir kst ein sdverlicher, fester
- o \ Baskoop immer noch unschlagbar. Leider wird auch
o Lo B8 Tt i O TR r immaer seltenar.
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RAUS AUS DEN KARTOFFELNT
REIM IN DIE KARTOFFELMI

La Ratte ist eine alte franzsische Sarte/ die aus
dem Blickfeld der Feinschmecker praktisch kKom-
phett werschwunden war, Im Anbau bringt sie den
Bauwern nur ginen geringen Ertrag wnd ist relato
anfdllig fiar bestimmie Filzkrankeien, weshalb

sie im Hochleistungsatkerbau unserer Zeit micht
perade ru den Lisblingen geharl. Das hat dieser
fantastischen Sorte fast den Garaus gemacht. Doch
glikcklicherwaise hat es das Schicksal gnidig mil
ihr gemeint, weil gin Fahnlgin unwerbesserlicher
Kartoffelirewnde ihr die Treue healt. Inpeaschen
kann man Mauschenkarioffeln eder Bamberger
Hirnchen, wie die Sorte bei uns in Dewtschland
GEmRAnng W rd, mit etwas Glick in gut sartigrion
Gemdseabledengen einiger Supermirkie ebensag
finden wie auf Wochenmarkien. La Ratte ist klein,
Linghich, gelbiletschig, leicht nussig im Geschmack
und lestkochend. Diese Eigenschalten sollte man
sich unbedingt zu eigen machen, wann man einen
Erdipfelsalal der Extraklasse rubersilen machia,

Kartoltalialat
Tutpien: 1kg La Rafia, | klging Dwieksl, 150 ml Hihner- eder Gamdsefond, 1EL Senl, JEL H'Hj;huilm:.m. 100 mil Malskeimsl, Tetked. Sals g£hwifior

PraMer bori der Mikle, Selaftilaoch

1. Dée Bartoffeln in Salowasaer garen, lagwarm Jbkikien lasien, dana pellen, i 0.5 Zentimeter dicke Scheiben schrelden wnd in eing gerdumige
Schissel geben, 1. Die Dwichel schilen, halkssren und in hauchdanne Ringe schnalden. Den Fond evhitzen, die Dwiebelringe dane tir 20 Sekunden
pochieren und mil der Fiissigheil Gber e KartoMeln geben. 3. Aus den restlicken Futaben eire Marinade rihnen und ebendalls pa den Kartefeln gaben
Viardichlig mischan und mindEsbens sing Siunde duchzseken Lassen. Ex kann sein, dass man anschlieflend noch etwas Ford zugeben muss. um die
Gadekmmatghien did KetoMelsalales ru verolllommnen. & Den Schaittlaucs in Ralichen schneiden oo GBar den Salat pireusn

L& &7
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ROTE ZWIEBELN - 5055 UND SAFTIG!

Tropea ist ein klemes italienisches Stadichen in Kalabren an der Fullspitze des nischen Stefels. Aus dieser Fu:-q an
stameml ¢ing rabe, dlwas langliche Dwiabedsorbe, die locker auf 2,000 Jahoe G chibe zurdckblicken kann, denn die
alten Griechen hatten sie im Reisegepick, als sie sich aulmachten, den Shden ltallens zu besbededn. Dort hdri diese
defikate Sorbe heuld aul den Namen Cipolla rossa. Sie ist mild und s und bestens geeignet, als ein Gemiise zube-
risited Tu werden, das man ausgereichnet kall servieren kann

méglichst hlin.
Hllhndﬂhh'n. Iﬂ.m IHI'I wl.

1, Qe Iwiebeln hiuten. der Linge nach wierbeln und in giner Sautewse im (beendd anschmores Daraul @chien, dass s keine Fanse annidmen 7. PESsroncing
hingnkrésein. den Kerianderschrot hinregeben, den Essig und so viel Weillwein, bis die Bwicbein genug Feuchtighoeil haben, um zu schmurgeln. Dsckern,
SILEen ond irfmpr wieder Wein nachgielen. um tu vermaeiden, dass de Dwisbeln trocken werden. 3. &m Ende der Garzeit sollen die Iwiebeln swar durchge-
it aber keingdlalla mplschig gein. Die Qarflissighet muss mdglichst verdemplt dain, Tum Schives moch ginen klginen Guss besies Olvendl spendieren.
Parfeki o Bellarms Fidiseh, 5 Biigiel ba gegrilller Hohnerbrudl.




NUR DIE RUHE:
DEUTSCHER WHISKY
MIT WELTRUHM

MUSS GUTER WHISKY EIGENTLICH IMMER AUS SCHOTT-
LAND KOMMEN? IN EINEM KLEINEN ORT IN BAYERN
ENTSTEHT SEIT VIELEN GENERATIONEN WHISKY, DER
INZWISCHEN AUF DER GANZEN WELT GEFRAGT IST.

FoTo. THOMAS STRAUE
FEET. LEIF ULLMANK

N ormaderwesse winse man an dieser Stelle bram
sen und umdrehen Die zweispursge Bundesstrafle 299 verjingt
sich pldizlich zu einer schimalen Frste und zarfurchi den dichien
Wald wie die Trasse einer Berg- und Talbahn Wer weiterfahrt,
landet in Erbendort. Einem 5.000-5eelen-0rt in der Ober-
plalz, der seine bylle vor allem aus dem Absland bezehl. Ab-
land zurm regen Treiben der Drollstadie wnd mum hektischen
Betrieb an grofen Yerkehrsachsen. Der perfekie Ot fir ain
Handwerk, das Ruhe rawchi. For ein Produkl, das seine
Qualitat erst mit gendgend Zell gewinnt Whisky

HUR HICHT IN HEKTIK VERFALLEN

Sl sechs Generaticnen produsert dee Brennere Schraml «n
Erbendart Brande aller &rt. Ihr Whitky hat 23 2o ' Weliruhm
gebrachl — mit giner Goldmedailie bes den World Spirsl Awards
und Biner Audreichiung in Jem Murray s Whiskey-Bible. regar
Schraml, der die Brennerai hewte leilet. 1asst sich van der Po-
pularntal seines Whiskys aber Leinesweds elwas anmerken
Mr haben sedt einigen Jahren etne berwaltigende Nachirage
die ein Vieltaches dber dem begl, was wir deraeil produziensn
Wir kiinnen jetzt aber nichl in Hektik varfallan. Denn guter
Whisky bravcht nun mal seine Zeit”, arkidrt Schrami

Wie viel Zeil. lernt man, wenn man sich den Alltag in der Bren
e genau anschaut. In einem atten Kipstergebdwde am Dorf-
hang folgl die unaufgeregie Arbeit won Debn Angestelllen gingm
prizigen Arbsitsablaul Das Herrituck vt deg Brennblase rmal

elnem Yolumen von 300 Litern. Was im Verglaich zu schaoiti
schen Brennareen fast michl prwahnenswert is1, Dort haban dis
kleinsten Blasen ein Volumen von 1,250 Litern. alles darunter
zanll auf der Insel als Schwarzbrennere”, so Schraml. Dee
beschauliche Menge armiglicht Schramis Destillator einen vipl
stdrkeren Beaug zum Produkt. Wihrend des Brennvergangs
legt er das Holz selbst per Hand nach. Denn, anders als in vielen
grodien Destillerien, wind hier mél Holzscheiban gehsizt. Die, wie
&5 sich bel einer Manufakiur gehart, im Garten der Brennere
per Axd aul Heizgrafe gespalien wearden. Gibt die Brennblase
dann das Destillat ab, hat das bel den Schramis fast etwas Feser
ichies. Schlieflsch tritt hier etwas zu Tage, was in den kom
mengden rahn Jahren sanen Wert entwickalt, fFor den Kennegr
120 Eurg pro Flasche zu zahlen bargit sind

DIE REZEPTUR STAMMT VOM URGROSSVATER

Aiptgangspunki des spater gobdig Isuchbenden Stonewoad 1E18
ist ging Getreidemaische, die unmittelbar neben der Destille
neiném mannshohen Batich angesstn wird. Sionsewood 1818
15t 2N Logenannier Gran Whisky, der auf Basis einer spezielien
Getreitemeschung ensieht. .Uas Kezept hat einst mes:n Url;lfl'.:l-
valer aufgeschrigben. Wir halien uns bis heule sinckl an seing



DIE WHISKYS DER BRENNEREI SCHRAML

STONEWOODD WOAZ
r M

Vorgaben®, bekennt Schraml Ene besondere geschmackliche

Mote erhalt der Whisky Ubrigens durch die Lagerung in ehe

maligen Weinbrandfassern, statl wie Gblich in Bourbonfassern

Llas gebd ihim Gerbstoffe und Tannin und esne sgene frechit g

Ml

DIE HERKUNFT IST TEIL DES ERFOLGES

Rezeptur. sondarn
bakam Baptist
Gregor Schramis
ehen. Und Stane

n dessen Har

. : s
wiod Sl ded angleche Bereichiming Sar Hegear

agt — dom oherplalzischen Steirwald. Dar
englische Name des Whiskys zesgt auch die Entwickiung ger
Brenmerel Schraml, dbe einst ausschliefilich regionale Be

ytte. JAls ich dee Brennerei von meinem Vater dber

STONEWODD

1818 STONEWOODD DRA

mdmmen habe, war mir Klar, diss sch Rier Elwas widi bErén

wickeln musste. Jedach ohng die Wurieln in déf Regeon T

verlieren”, sagt Schramil, der zunachst gar nichi geg

in dig Fullstaplen seines Vaters e thelén, ch wiid 2elh

. DEvor mar kEar war, ass eoh unseng Lange Feschichte far

schrpiben will” Die Teit penseits der plalnischen 1dyllé Anulzbe

der heute 39-Liknge unier anderem 2

Dadurch habae ich |

rattigCihng

s5 Warstandmis for unser Handwerk

[T T adtin: I
PR ZLH] NIEE Al

Dar r Schrami pedoch noch ainegn ganz andenen

Effekt: Ich haba meéne Heimat nach meiner Ruckkebr mit ganz

HERZISTUCK

100 LITER FASST DIl BRENNELARE
DER DESTILLE
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MIT HGLESEHEITEN

SCHAUGLAS

BEE BLICK IH B/E DESTIRLE VEREAT DEN
EETURLLEN §VAND SEE ALEGEHSLE

BERNSTEINFARBEN

ZEHH JAWRE IN EICHEHFASSERR CEDBHEDH
DL WHISET SUINE LEUVCHTENGE FARBE




WHISKY ZUM GRILLABEND

Fur den Bevweis muss Schraml nichi viel tun: Ein Black i den

Gewdlbekeller, in dem der Stonewood 1816 lagert. oder in den

Dest @, WO gner der Angash

und werpack!, sagt alles. Lind 5o s0ll es auch in

hal bereits begonnan, Heben Stonewooed 1818 gehart heute

zin fiend Jahre alter Single Whaat

Sortimant. Hinpy kaomemit bald der Sionewood

. der gral Janre Dis 2ur Reale

GEMUSS MIT GEDULD

Dhe Machfrage wird Schraml auch dann kaurm ecfiillen kinnen
Der Stonewood 1818 ist bereits bis 2018 ausverkault. Lediglich

mif fertfikaten kann man sich ging zukinft

Odar man in figrt dirghi in ein Fass, Wir haben Kunden, for

duit unsere Produktion eine allernative Anlageform 58", erzahli
Schraml Was uns zoig

mur ginagn kurirestigor

auch in sich, wenn man die Strale aus Erbendod! puraikfihr

rpfalz lisgt ebwas., das linger wihrt als die

Ntagshekti. X

HAMDVERLESEN

JEBE FLARCHE WiIkD FEE HAMBD
ETIHEYTIOA®T UWNDG VERFACHT



ZURUCK IN DIE ZUKUNET
DAS MOHRENKOPFLE UND
DIE GLUCKLICHEN MENSCHEN
N HOHENLOHE




FOTES, HEIRRICH wALKEL
TEXT. MiCRARNL NESER

IN HOHENLOHE WERDEN SIE WEGEN IHRER SCHWARZEN KOPFE
UND HINTERN LIEBEVOLL .MOHRENKOPFLE™ GENANNT. UND DIE
GESCHICHTE VON DER WIEDERAUFERSTEHUNG DER SCHWABISCH-
HALLISCHEN SCHWEINE KLINGT WIE EIN MODERNES MARCHEN.

I Fiol! Buhler, der Mana, der die alle
Rassa vorm Aussterben bewahrte, hat damit nichi
mur die darbends Landwirlschaft seiner Hesmal
prdenisch umgekrempedl. sondern auch ein Zeschen
in der Lebeansmétbelbranche gesetsl Echbe Qualitat
Wik wir 558 ja eigentlich alle gerne auf dem Teller
hétien, bassert nicht auf industriedlem Opmiery ngs-

wahin, sondern auf verantwortengswollen Erzeugenn,

die bewahrie Sorten und Rassen artgerecht und
irn Einklang mit der Matur halten und anbawen
Fir urveridschien Geschmack = ghne Chemie
und Hightech Der berdhmie frdhliche Landmann
it dem markanten Hut dribckt das 50 aus: Wir
rssen noch mehr Bewusstsein schaffen fur gutes
Ezzan, fur die Kultur des Essens = darin singebun-
den die Agrarkultur, sing Kultur des ardentlichen
Erzeugens” Dafur und fir die landliche Regwonal-
enlwicklumng in Hohenlohe engagiert er sich = und
gegen alles. was sich dor |dee von guten, hand-
werklich erzeugien Agrarprodukien und siner
funktiondsergnden kleanbduerlichen Wirtschale
in den Weg stelll. Gegen Genechnik, Patenie aul
Lebewesen und die Machl der Grollindusirie gehl
wdall Bahler immer wiedar auf die Barrikaden -
auwch mit setnen Schwelnen. 2011 hat er sée vars
Kanzlerami in Berlin getrieben. um darauf aufmerk
sam zu machan, dass die Agrarpolitik der Industris

Vortede verschalft = aul Kosten dar klgingn Bavern

Zwei Jahre ruvos liel er sein grnzendes Einsatz
komimando vorm Europdischen Patentamt in
Munchen gegen das beruchiigie Schweinepatent”
aulmarschieren. _Dee Schweine haben da arst
mal den Vargarten umgegraben. Bis die Polizei
gekomanen 5L, war schon aties umgewuhll ung
die Lewte haben sich mosdsmailig aufgeregl. Spiter
151 sogar der Polizeched gekommen, aber mit gem
hatte ich glesch eine guie Gesprachsbasis’, erzahil
Bizhier mit schlitrohrigerm Charmme Die Geschichte
wear jedenfalls tberall in den Medien. Kurz daraul
T0g dar betreffende Kanbenn Seiman F*alema-rnra:
furuck, 5o $i0d die HEhschen Schwiesns mnichl nur
ginve Delikitedses, L sand auch ein Symbal fir
den bBiuerlichen Widerstand. Es gehd uns nicht nur
wmd Meckern, sondent wir melden uns mil unsaresr
Geschichbe 2uWort™ Und dée [si esnfach in jeder Hin-
sicht Uberzeugend: kulinarisch, wirtschaftiich und
sazial. Denn |.]-"ll;5'| it die von Buhler geqQru niete
-Biuerlche Erzeugergemeinschalt Schwabisch
Hall™, kurz BESH, zu einer extrem erfolgreichen
Marke avanciert. 1.500 Mitgsedsbeiriebe profitieren
mlilersseile von dem Direkteermarkiungssyslem
Meben den Schegingn wurde such die heatonschea
Herkunfisbezeichnung [Baeu! de Hohenlohe™
wipderentdeckt, die daraut rurdchkgehl, dass fruher
die Rinder aus Hohenlohe B nach Faris getneben
wurden Der kulinafische Ruhm der BESH-Produkte



raicht Bt bis in die Saitzenkiche - die Preisa haben
tratzdem immer noch Bodenhadtung. Durch die BESH
is1 Hohenlohe zur gentechnikireien Vorzeigeregion
geworden Vermuilich gabt es nirgends auf der Well ging
hithere Dichte an Biobetrieben, und das sorgt auch
international fur Aulmerksamizeit: bm letzien Jahr war
ger passionberte Biobauer Pring Charles hisr 2u Gast

e il e - il

- I

ENTWICKLUNGSHILFE VOR
DER EIGENEN HAUSTORE

Wir sithen Iusammen im . Sannenhol” in Wolperts-
hausen, den die Famalie Buhler Schon Sl 14 Gene-
rationgn bewirtschaftel. Rudal! Bukler mennl iha auch
Thirk Tank”, denn heer wurde die Idee Tur Seing
Agrarwends geboren Wenn man dem Bavernfuhrer
mit seiner keafligen Statur vnd seiner herzlichen

At gegenubersitzt und Tuhart, wie or ernst und mit
Bedacht Uber die moderne Agrarwirtschaft referiert, um
sich im ndchsien Sugenblick aus tiefster Seele dber
FEEN SBINET Q. UEnganen Coups zu amisieren, fikhit
man sich irgendwie an einen lachelnden fen-Meisier
erinnert. Wie kam ihm eigentlich die agrarwirtschatt-
liche Erleuchiung? Angefangen hat alles dam#, dass
ger gedernte Landwird -"u:lr-arw--'il:hilﬂ und Al;-"al"iq'.'léll:'-
lgse Unber anoengm o E"glanﬂ studierte und danach
beschloss, erstmal i die EI'II'.HIHJI'IH‘E-"I:UE- el tthEr'I.
In Sambia habe ich esne Farm mit siner Randerzuchi

| e | geleiteq - sinheirmische Tiere, die sich awsschliefilich
tor van Gras und von Blattern von den Blschen dort er-

H”- EESEHA FTSSI'NH nahtrien. Da habe ich zum ersten Mal gesahen, wie

HHB SEHLITEEHRIEEM o5 Lauft. wenn man =ine segenannte Hochle Shungs-

rasse importiert, um alte Rassen zu ersetzen, Das

EHA H‘HE Fﬁﬁl S‘E}'NE war die idew der staatlichen Entwicklungshilfe damals

Dee bokalen Rinder geben 5o um die fund Lier Mikeh
H.ﬂ H EHL EHER Eﬂ HEE H am Tag - Holstein-Friesian-Kihe geben 25. Alse kann
man den Hunger besiegen, indem man die Leule
mit deuischen Milchkihen beglickt Dann wird alles
fiinfrmal besser” Es war Blhlers pragendsie Erlah-
rung, dass das vberhaupt nchi lunktioniert hat. Die
deuischen Turbo-Hihe fraflen weder Buschgras
nach Laub, sondern ausschliefiinzh Mass und Saja, die
wichtigsien Nahrungsmitiel der kokalen Bevilkerung
Zudem waren die Tiere weder an das Klima noch an
dee tropischen Krankheiten angepasst JAm Ende
haben e noch weniger Mitch gegeben als die Busch-
rinder” Auf seinen weileren Enbwicklungshilfesiaticnen
in Syrien und Bangladesh wiederhaolie sich diese
Erfabrung immer wieder; Nach dem immengleschan

Muster wurde versucht oder vorgegeben, mit Agrar=
Heghtech deg Ertrige wnd die Siuation der Bauern 1u
wvirbedtern Dnigrm Sirach fubrte das immer z2u giner
Verschlechterung —und ot genug Tum Yerschwinden
des altbewabhrien

Mach sechs Jahren im Ausland kam Rudol! Bohkler
1283 zurtick nach Deutschland, wm den Haf seiner
Eltern zu Gbernehmen. Er erinnert sieh: Mir ist sahr




Schngll bewusst gewonden, 0a56 Cas g glaiche
Situation war wie in Afrika wnd Asien. dass ganz
vigle alte Rassen beinahe au sgesiorben sind. Vor
allem auch Qbst- und Gelreidescrten. Und da habe
ich mir gedacht, du kannst 2war nicht die ganze
Wilt wverdgndern, aber zumindest hier vor Ort musst
du was tun.” Die vermeintlichen Segnungen der
madernen Agrarindustrie wed Dumpingpreise
hailten verheerende Schaden angenchiel. Viele car
Landwerte hatten ihre Hole bereds dUrE{"l}["DE‘ T
weill sie keine wirtschaftliche Perspeklive mehr
sahen. Hinzu kamen die Bekannben Lebensmeiied-
skandale und das schbechie Ima-;e der Bauern als
dmweliverschrmutzer und Tiergualer®, De Grinda
fibr all das sieht Rudol! Bihler (m .nafven Fort-
SChrEEEgla uben” und der . Zunahmenden Entmach-
tung der Bauern durch dig Agrarkonzerna

Auf dem Hod semner Eltern gab &< noch &in @inziges
Schwibisch-Hlisches Schweain, die Multtersau
Bertha. In der Fachbieraiur galt dee Rasse bereits
als ausgostorben, verdringt durch Hochzuchitiere,
die ein paar Kobeletts mehr wnd gin bisschen Fail
waneger mitbrachien, was e den VifBriucharn
wiohd woll im Trend lag. Dass mil dem Fell such
der Geschmack floien ging, hat man &rst spater
bemerkt. Hach inlensiver Suché kohnle der Emt-
wicklungshelfor jedenfalls die letzten 2wes Dutzend

MIT DEM FETT
GING AUCH DER
GESCHMACK
FLOTEN

Farst serdrangl von Hochuchs-
Bapreare Dee Sohavdibess h-Hallschen
Sohweeing. D bringen im Gegenssis
2u ‘Mo hoec hifsren sn B ceen
et Fesl mit wad sich deutlich im
eschrmbsh bamarkbar imdch]

Tiare, die noch verblieben waren, einsammeln. .Das war gerade noch
zur rechien Zeit”, weill er heute, JAm Anfang war das [@ ersimal 50 gin
Gag. aber nach ein paar Monaten habe ich gemerki, hoppla, da ist edn wn-
glavbliches Potenzial drin fir uns Bavern, diese Rasse wieder aufiubay
en,” Von da aus nahm die Erfolgsgeschichte ihren Lawf, und aus ginem
kleinen Zuchterverband wuchs Scheitt fir Schritt ebwas, das man heute
als Imperium bezeichnen konnte. stinde der Begriff nichi im krassen
Gegensatz zu Buhlers Uberzewgungen. Marktherrschalt und Monopol-
denken sind fhen zuwider, Ein faires und _solkdarisches Wirtschafien®, das
gt ihm am Herzen. Dabed ist er vielledcht edn Slock weit gin Soazial- und
Oho-Romantiler, aber eben auch ein versierter Agrarwirtschafisosperte
ung gin kluger Geschaftsmann, der die Gesetze des Markbes nur 2u gut
durchschaut. Sesne Marketingsirabegeen geben voll auf, und das Vertrichs
sysiem mit eigenen Niederiassungen, Onlingshop und renommagrten
Handelspartnern ist hichst professionel] organisiort

SCHLACHTPLATTENSELIGKEIT

Mirtagessenszen — wir fahren hinlber zurm Restasrant im gemeinschafts.
elgensn Regonalmarkl Hohenlohe: Bodenstandige bauerliche und bir
gerliche Hibehe, die auf den hervarragenden Produkten der BESH basiert
und deninoch Tu sehr fairen Preisen Uber die Selbstbedienungstheke
gent. Das wird oliensichibich gut angenammen = der Laden ist proppanyvall
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Die hakhenlahisehe Schlachiplaiie aryeist sich
als schies Gaschmackiariebns, Vor allem dig
JBlut- nd Leberwiorsehiseh” sul die Rudall Bubler
beraits im Vorbbigohen an der Theke mil Saliger
Migng verweist 7u Recht! Dve Blutwursl ssl sghr
cremig und mit feinen Fleteh- und Speckwiliried-
chen durcheetzt, Der off eher dumple Geschmack
dhies Blurles wind haer won eined ebeganien Gewnire-
khampositicn getragen. s gheche gilt Tur die Leber-
wiurst Awuch sie el ein Gedicht, das mit der dblichen
fettig=-schlappen Indusirsware nur den Marmen ge-
regin hat. Das ist alles im besten Sinne Old Schocd
und gerade wegen der vermeanibchen Emnfachhes
ganz grofes Genussking, Ha-ja, maint Budol! Bubh-
L& rail iner gewissen Selbsiversiandlichkes, .das
151 hall unsene echie, regoonabe Kache™

AUSGEZEICHNETE QUALITAT

Maturlich wollen wir mehs daruber vwissen, wig
digse Delikatessen entstehen, Aul gent's Tu siner
Schwwinweide am Waldrand fur die Eichalmast
Es riagnet. und da geht s den Schweinen wie den
Menschen: das migen Sie nechit — keing Lust aul
Showlume fur dig Kamera, Wir ziehén such licher
weiler ind Trockene, zum wenige Kilometer ent-
fernien Schiachthol, Der s1ellt einen wichligen
Etappensieg in der Erfolgegeschichie der BESH
dar, Jahrelang hatle er rote Zahlen geschrieben
wund die Stadt Schwibisch Hall wollte den Megatie-
posten endlich abstofen, Das hate das Ende be-
deutet fir die idee der Direkboermarkiung, weshalb
ihn gse Erzgeugergemeinschafl dber eine ausgebulite

IRGENDWIE ERSCHEINEN
EINEM DIE MENSCHEN HIER
GLUCKLICHER

Finanzierung kurzerhand kaulte. Nun kannte die BESH nicht
nur hervorragende Schiachitiere Lalern, sondern deese auch in
Eigenregie zu aullergiwihnlichen Flaisch- und Wiershwaren
veredeln - aln weiteres wichtiges Glsed in dar Warlschdplungs-
atte fr die Bavern Langst wirft der senst marode Schlachihal
Fewinne ab

Der arsie Mann hier ish Hars-Dbeter Mayer = gin Metzgermeister
wie aus dem Biderbuch und ein ganz grofler Arpmenzauberer,
&n der Decke hingen hunderte von Schweinahdlften mit auf-
fallend dunkelred leuchtendem Fleisch = beste Oualitat. Fier
die Wirste wird dieses Fieisch nach einem alten Verfahren
schlachiwarm™ verarbeitet, wodurch Farbe und Arcma ki
mal erhalien blefben - und das chne chemische Hillsmittel
Spatestens wenn Hans-[heter Mayer in seiner Gewlrzhammer
Leine selbsl kreerben Ewirzmise Mng&n warsbetlt, damm weill
man: Hied =1 ein hochst komipebenies Uiber o T | I'IQE-'IEllEI' mat
ar 5[k|.:'|-5.‘:'|--q-El"| Fohstolfen am Werk. Und das b-ES‘.atll;E"l michi
ruleld die 3% Medasllen - romeist I;II:lI:E‘I"IL" - bés ger Framae-
rung dgurch die Deutsche La ﬂd'ﬁ'lf1‘5l’.hﬂ‘|[5l;l'.‘5-E|'55l!i"la|'l OLG, die
Mayer alleime i Jabr 2013 kasaierte. Und er rdurmd da Obrigens
jedes Jahr ab

YOM TIGERRESERVYAT
Id DIE DEUTSCHE WURST

Apropos Gewurde: Dee kauft und werkawft Rudolf Buhler
mitibereeile ebendalls selbsl Auch das begann ais Entwick]ungs-
hilteprojekt, und zwar im Sdden indiens. In den Bergen
Heralas gibl es ein qmﬁes- T*'.]Ef"Ei-'Ef'.'i'.. in desmn noch Matur-
viilmer leben. Buhler sollte als Beratler heraushnden, wie man
desan Manschen eine El-"lhl!ll"l'lf'l'lﬂl"IS-quﬂl'.E vierschallien kannle
Traditbonell werden dort wilde Pleffersorten im Wrwald




TYPISCH BUHLER: THEORIE IST
SCHON UND GUT, ABER MAN
MUSS .HALT" AUCH MACHEN.

Gany ks Hacm, del promasnor Schale der Mughaineds = et in gaene ol
pesreOmanibhepr Dualadn Dareeesne Hard-Dhialer Maper = mn Mgl 39ermasier sl aus
derm Bilkdertasch wnd ein Qaene groder ArITsEnE st i

Dl higrw e Bgenoanh Gawure, Flesch- ohd Wuriiwdfeh L& wlileis I

SodTialmalen gud Hohisnlohe EEnn mdan ohdgend dych im inbfael bestellsn

SR O B Shop BN S8

gesammedt, die von aullerardentscher Qualitst sind. So kam
der enfwickiengshelfer aul die dee, das gesambe Reservat als
Dsolandbau-Gebied zertifizieren 2u lassen, wm die Gewlrze n
Europa als hochweriige Bi-Gewlrze 2u eingm htheren Pris
und ohne Saaschenhindler direkl Du wermarkien. S0 weil, 50
gul. Arm lelzien Tag seines Aufenthalls gab es ein abschliefen-
tes ireflen mif sllen Beteilsgten. Und da meinten dg, also die
Ideen waren alle ganz gut und 20, das hinden Sk ganz aluy, aber
wer kaull ihnen das asch ab¥ 'Wao st der Markt, der shnen die
Gewlrze abnimemi? Ha-ja, da finite ich mich eben gelorder
und hab gesagl: Okay, ich Lass euch da nichl hocken el meinen
ideen, h mach das halt. Da hab ich de Gewurzierma gegrindet”
lypizch Buhler: Theonie 151 schan und gul, aber man muss
Jhalt” auch machen. Dig ersten rwei Jahre gab's nach Unter-
stutzung von der Entwicklungshalfe, aber seil einiger Jeit

it der Gewurzhandel ein florerendes Unternehmen, und &5
lalglen weitere Gewarzprojekie in anderen Lindern. Heute
wiermarkiet Behler etbche Tonnen Seiner herorragenden MNatur-
gewurze nichi nur wnier den Exgenmarken Spice Village und
Ecoland, er beliefert auch andere Premiom-Marken dber Seing
gerade neu singerichiete Gewurzmanubakiur, (Seeds of Hope
siehl grofl auf dem umgebauten Schweinestall, den dinse nicht
mighr brauchsn, weil sie mittlersede gl aul der Weide leben
Auch das ein Fortschritt durch Rlckbasinnung

AUF DEM WEG IN DIE ZUKUNFT

Mech ainmal schauen wir im Regionalmarkt Hohenlohe, dem
groften der sechs Niederlassungen, worked. Mit ihm hat dig
BESH fur die Menschen hier auch gleich eing Einkaufsmaglich
kalt ir den taglichen Bedarf geschafien, Die einzige weil
und brest, denn die grodlen Supermarktketten hatten hier [angst
die Flinte 1ms Karn Gewor {en. Dort findet man samiliche
BESH-Produkite, das restliche Sortiment lislerl Edeka, Harrg
Bollinger, Metzgermeister und Yerkaufsleiter an der Fleisch
theke, schwarmil von der auBergewihnlichen Fettschicht bed den
Schweinkoteledts aus der Eichelmast = und farsahr, salchs
Prachiesemplare slehi man nun wirklich nicht atle Tage. Und
um nach eins draulzeseizen, wuchtel er eine sachs Wochen
trocken gereille Rinderrippe mit Filet aul die Theke, um mit
Flaisehermesser, Hackbel und VirleosiEal edan uppiges,
gehdn marmorsertes T-Bone-Steak vom Beeul de Hohenlohe
ahrutrennen. Eindruckesvoil Dabes machi rchi nur er esnen
glicklichen Eindruck - auch die zahlreichen Kunden an der
Fleischtheke verfolgen das Schauspiel mit leuchtendan Au
gen. Uberhaupt FallE awl mit wie viel Herzlichkeii higr milgin-
ander umgegangen wird, Yom Personal b 7u den Kundén
mErrschl pure Harmonie und srgendwed Erschingn singm dig
kManschen hier grundsatziich glicklicher. Daran sind Fudolf
Buhlér und seing Glicksschweing sicherlich nichi Qanz un-
schuldig. Denn diesas aullergewahnliche Dreamteam hat der
Landwirtschalt in Hohenlohe dién malurigien '|'-|'|'g Furuck 1A
die Zukunil geebnel. Ganz ohne Chemig- und Highteeh-Firle-
Tanz, Und wénn deé SchwEinchan noch nchil 2u Spareribs
Koleletts und Nackenbralen geworden Sind, dann suhlen s
sich noch heute . X
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MATTHIAS LUDWIGS, EINER DER
DEUTSCHEN SPITZEN-PATISSIERS,
HASST ROUTINE. VIEL LIEBER
MACHT ER SICH AUF DIE SUCHE
NACH NEUEN GESCHMACKSERLES-
NISSEN. SEINE FEINEN DESSERT-
KOSTLICHKEITEN GELINGEN AUCH
AUF DEM GRILL PERFEKT - UND
MACHEN JEDES BBA ZUM SUSSEN
HIGHLIGHT.

O 0c. ramian sTlRTZ
FEET. CHRISTORH SCHETT

I Egentlich 198 &8 eene Urverschasmihei
Hark und schiank stehi Maithias Lodwigs rohmes-
feend i Leiner Backetube im Kelner Stadiles) Keppes.
DEwehl kein Tag vergeht, an dem sich der 33-Jinnge
nicht raffiniarte Macarons, feing Tarles oder zari-
schmelzende Pralinés auf der Zunge zergehen lasst
Von Berufs wegen, versteht sich, Denn Ludwigs kst
Konditor, Mitinhaber won wier Cafés in Kodn und Dis-
seldorf sowie einar der Vorreiter der Wiedarbele-
bung klassischer franzasischer Patisseria-Kunst in
Deuischiand.

Das sulle Handwerk liegt heute bundesweit im
Trand. Immer mehr Genseller verlangen nach ediam
Geback der obersten Glteklasse, Wansche, die
Ludwigs wahr machi. 207 stieg der gebdriige
Hilner als Backstubenledter bei TortchenTorchen”
ein. Die Manufakiur fdr fednes franzosisches Kondi-
lorhandwerk war wensge Jahre zuvoe in Kiln ge-
grundet worden. Ludwigs baute TorichenTortchen in
kurper Zeit gur ersten Adressa fOr hochwartige
Patisserie im Rhainland auws. Dabei waren dig An-
tange kein Zuckerschiechen TorichenTorichen be-
sland Iundchst aus einer winzigen Backsiube und
einem Iwoll Quadratmeber Klssnen Verkaulsraum
in ger Halner Innenstady. Das hat sich geandert. Heu-
e arbeiten bed uns allein fend Konditoren, Wir be-
schaftigen vier Austubildende und betreiben mns-
gesami vier Cabés”, erklan Ludwigs. Die Gramde (0
die Erfplgsgeschichie des kleinen Zuckerimpeariums?
Ludwigs muss bei der Beantwortung dieser Frage
nicht lange Uberlegen: .Oie Basis bildet hdchste

hrandwerkliche Gualitat Hinzu kommi der Mut, im-
mer wiader nach Inndvatsonen ru suchen wund
Heuss ausiuprobieren. Mil der Grundvoraussstzung,
dem Beherrschen ersthlassiger Patisserie. kann
Ludwigs unzweifelhalt dienen: Nach seiner Kochs=
und Honditorausbildeng spezialisierte ar sich in
renommierten Hotels in Bann und Munchen aul an-
Lprechavolbe Fabsserie, Auch die Gashe exkiudsier
Kreuztahrien verwahnbeé &r mit Seinen sullen Kdns-
e 00T wahlien ihn Deutschlands fuhréende Hes-
tauranthniimer Zum JPatissier des Jahres”, im Alber
WOn gerade- einmal 29 Jahren '-."WEIJESE-'I.EI.IHI_] Falis
die permanente HEI.H]I-EF aul unbekannle Genusser-
lebnisse, ist Ludwigs in Fleisch und Blul Gberge-
gangen




WENN ICH PRIVAT
ESSEN GEHE UND NEUE

GESCHMACKS -

KOMBINATIONEN

ENTDECKE,

UBERLEGE ICH SOFORT,
WIE SICH DAS AUF

DEN DESSERT-
BEREICH

UBERTRAGEN LASST.”

Dann wird in der Backstube getofell und gatestet Bis
Kreationen wie das harrlich cremige Cassis-Schiko
Tarichen oder die erfrischend fruchtigen Limetien-

Macarons entstahan

Eing Begersterung lur Detals, dee sich auch sm Inberger
der TortchenTorichen-Calés widerspiagell. Jede der
farbenfrofen und gemutlichen Benussoasen 5t endiy
duell gingerschiat. So fallen im Starmmbaus in Kodn
Hippes. wo auch dwe Backstube untergebrachi ist, der
verspeelbe Tresen dus den G067 Jahren und e sanladen
dan Stiahle und Tidchehén iy Landhaus-Shl ins Asge
[Das Innenstadi-Calé in dér Bolner Apostalnstralle
kombinier] Mobel irm Vaniage-5hl met bebevollen Acces

soirgs wig sElbslgesiniceben Lar semirmen und

Paorzellantellern aus Dmas Jeilén Herrsiuck des Haipt
hauses ist die puristisch anmulende Verkaulsineke
i leuchendem Pink, die mit gines Fulle werfohniress haf
resngefack-Kostiichkaien Desluckl il Michl weniger
stilvodl sind Service und Beratung. Unsers Giste
sodlen sich rundherum wahllublen und i EhaFmZN1-
entspannter Umgebung den Grofistaditrubel fur ginen

Maoment vergessen . griautert Lisdwigs

Dass jemand, der 50 wvial Liebe zum Detall aulbring
jegliche Farm der Ideenlosigheit ablehnd, kann dahr
kaum verwundern. Ludwegs werd regelrecht wilend.
witnin ef uber die Einfalls- und Lieblossgreit sprichit
mit denen higrzulande seiner Meinung nach viele
Fatigsiers zu Werke gehen. Lanz gleich ob im Kond
foreigewerbs ader in der Fastronomie Es fahlen
Meuheiien, &3 lehlt der Espnil, 85 fenli dee Hingabe
Viorspeise urdd Hauplgang werden antensyy ubsnedel
Die Dessertkarie dagegen st in der Regel altbacken
und ohne FHFL Sesn Hezep! dagegen: Mehr Uhealifal
Mehr Abwechslung, Mehr Mut, neue Wege zu gehen
Dabei miess o5 Ludvwigs Meinung nach nicht immer

Hayte Cuising sgin. Auch gmlache Genchle konmen

zum kulinarischen Highlight werden, Wer sinma

T
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LEIne Eq‘-’_- ﬁr.:!:-} mil erntefnischen
Beeren und echter Vanille zubereitet
WIErd won da an keing Raompromisse
mhs gingehen, Denn es ist eigentlich
%0 beicht. auch Einfaches zu piwas Be-
SoNoefam Iu machen,

Diesa kompromissiose Lust aul alkes Un-
bekannie hat Ludwi)s Tu dér Erkenntn
gefuhrt. dass sich viele sesner erlesensn
Patisserie-Kastlichkeiten problemilas
auch auf dem Grill zuberefen lassen
Grilten, habe ich friher immer gedachi
Grillen ist rauchip und herzhalt Aber

nicht Tarte und Torte” Dias sieht Ludwiges

inzwischen anders. Denn Baim Grllen
mit geschlossenam Decked zirkuliert
gy Hitzw wie in einem Backofen. Perfelie
Warausselzungen iur anspruchsyalle
Fatisserie-Klassikar wig Tarte Talin
Pekannuis-Pie oder Macarons. Ludwigs
-J_IU IU:\.'L'" Warden im |':. Il schan
kKnuspng und dwe Apled Gissles). Auch
Marcarons oder Muss-Fus gelingen 40
wig 508 sean sollen: eanlach perhikl mul

|1|: n :.I:\.'"q'l

Die Worteile des Desseri-Grillens sind

neCht nur geschmackbcher, somndern
auch praklischer Art: FUF dee Subbresung
des Machischs mussen Basigeber nichi
langer in dig Kuche aniss Py
dern koanen entspanni am Brar
dig Gasehehans bleiben Ein Varteil furs
Gagte urd Gerraitlichker, Mingy kamemit

&, San-
gkl

Degserts wom Grill sargen unweigarich
fur den besonderen Wow-Elekt. .Das
Bleihd an den Boplen und rundel eingn
sehcnen Abend me Freunden und Familie
perfekt ab”, 20 Ludwigs. Dass man mif
Sulbwaren der Spirenklasse dariber
Finaus rank und schilank bleiben kann.

Zeigt Matthias Ludwogs am eigenen Leib

Einfach unverscharnt gut, der b

TIFF:

Super daru passi Ka

TARTE TATIN

oder Meghirten.
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GRILLACADEMY
MEAT SPECIAL

N E e oder Beltty? lhr Bame bieabd bis
rum Schluss ungoklar. Fur .Beity” sprich? dee
Abstarmmung aus dom schottischan Aberdean, flr
-Else”. dass 55 im Chiemgau geboren wurde und
dort auf der Weide ihr Leban verbrachte. Einkgen
wir uns aull Else, die Kuh ist Stargast” umd Mittel-
punkct des Grill-Events von Weber® und dem Magazs
Beofl”. Ende Jul haben sie zur Grillacadesry Meal
Special” geladen. einem Experiment, wie es Beall-
Chilredaktaur Jan Splelhagen nennt, der es sich
nicht nehmen lasst, heute dabei zu sain. Die Platze
e deit Veeranstallung in der Weber® Grillakademie
irn Ingetheirmer Klaster Engelthal sind streng limi-
tigrt. Fanfzehn Perscnen werden im Pasillon aus
keblem Holz und wviel Glas, auf der Veranda mit den
Grills und in der Kiache der Grillakademsie buch-
stablich das Beste machen. das Beste aus Else

Lhas Find der Rasse German Black Angus wurde 1
Monate all. Swey Tage nach der Schlachiung Landele
das Teer ben Otto Gourrnet, und damit in guben Han
den; Der Online-Sperialitatemarsand steht nicht
nyr filr exkiusives, sondarn auch nachhaitig und
worantworlungsbewussi erzeugtes Fleisch - ob
edles Limousin-Lamm oder Wagyu Kobe Style
Beed, Mowun der zehn deutschen Drel-Sterne-Kiche
beligfert Mio Gourmet. Die Beef-Profis haben Else
in Hearesbeng nach ihrer Ankundt noch veredely, durch
fund Wachen Dry Aging = Trockenreifung Metzger-
mEsier Wollgang Houben und Kidchenche! Kils

Jarra von Dito Gourmet hingen in lngel-
heim das of Relo sehwere, gekuhibe
Hilesrviertal an dén Fléschérhakan. Das
panze Cituck, dis sogenannte Pestale’
1=l wedl varn Hindertalg, mil dem sie
FEgen das Ausirecknen aingeriaben
wurde, und Bisle! dinen sindrucksvolian
anblick. Atle Tage sehen dorled selbst
der belgischatimmage Grillmeister Bart
Mus und Grillakademme-Kuchanchet
Aran Gutleseh nickt, Das Gleiche ikt
ur fhre Untersiutzeng heute: Mare
Balduan, der Gralproli sut Leidenschaly
15t Baira aus Berlin Angereis

250 Euro koateq die Tednahme an diesem
Cut=, Gerill- und Genuss-Ergignis; Fleisch
Beilagen, Getranke noch geheime Give
aways und Shuttle-Serice sud dem
nahen Mamnz mElusiye. Kaem war dig
Baewf] mit dor Event-Anzesge erschisnen,
war die Anmeldeliste voll. Einer der
funtzenn Glucklichen fir diesen Tag ist
Bernhard = der var lauter Vorfreude
geng Stunde zu frdh kommt Doech bald
schan treffen nach wnd nach cee Ubrigen
vErsigrten und eidenschattlichen Griller
aus ganz Deutschland ein. im Hof das
einstigen Aslerzienserklosiers vorsams-
meln sie seich pur Sekibegrifung, als

FUNFZEHN
MANNER

UND EINE
EDLE KUH

Appetithappen gibt es die erste Kostlich-
kait: Pulled Pork. eine Spezialital des
klassischen Sddstaaten-Barbecues. Fast
owill Stunden hat dée Scihweineschudier
bei niedriger Hitza im Smokey Mountain
Cooker™ gegart. Aron und Manc zefpailen
die Hands in schwarzen Latlexhandschy-
han, das fasersge und zugleich saftige
Fleisch, sortieren Sehnen und Fetisticks
aus. Auf leckeram Graubrot und mit des
passanden Sauce: Man ist versucht, sich
schon an diesem Appetizer sall 2u essan.

Die Gaste versamemedn sich im Pavillan
Alles Manner, legere Hosen und Polo-
hemden dominieren das Bild, Kalaver
ured frshdichs Frotzeleien den Umgangs-
ton. Das soglaich eingefihrie .0u” hift
dabei. Dann bekammt aber jeder sina
il Leindrm Mamen versehane Grill
gehurie und mal deseser Unilarm” wind
Rigr: Wher samsd netht nur Tum Spall hier,
Erwartun gslnohe Spannung - das wird
KeEin lpckerer Grillabend il Bigr wnd
Freunden im esgenen Garten, sonderm
gin bespndensr Tag, &iner, von dem
man mehr mithehmen wind als enen
vidlen Bauch: Erlahreng, Erlebnisse
und Wissen. Das heute ist obersie Liga
die grofle Kunsi, Walfgang und Mils



haben neben der .Pistole” den transportablan
Zerlegetisch aufgestellt. Die keiienhemdartige
Stechschutrschirze begl aul dem Hackklolr neoen

~ Sehnittschultzhandschuh aus Chramnsckelstahi-

¥, neben Hackebeil, Stech- und Ausbeinmesserm
&€ !'h\'.'lﬂ\lﬂ-l.'l' eil. Wahrend Mils Else worstelll, ihre

EE-'E:.F-{N@E'H.'.H".I. auch atigememn uber Beafqualitas,

Cuts und Hglenevarschriften informiert, machi
sich der Metzghw ans Hintervieriel. Alle scharen
sich um den Arbeifbersich. Fundchst trennt Woll
gang unterhalb der HiMe das Rickenknochenstisck
ahb, das beisaite gelegt wird. an geht er daran. die
Hislte zu zerlegen. Wer will, Kang gerne mitmachen
Die Grobarbeit erledigt zunachst dgr Fachmann,
20 dass Simon aus Koln etwas spatésals Ersies
zurm Messer greifen darf und die Kugel ds Him
gelenks berauslast. Am besten hiar anfangen™ weist
Wolfgang den Weg. Schwierig ist das. Nicht das

RIECH MA
DRAN - IST DER
HAMMER!

An-_ Ein-, Frgr- und Heraussehneden,
Enthemnen, Abziehin, Losen und Lertren-
it Faszinier], konZenirsert, belweilén
fast hypnodisiert beabachien alle die
flinken Hande Wolfgangs, Seine geabien
Grifte vnd Bowegungan. Wie hier gang
Falte angehoben wird, sich dort

gin Lappen unier den gengu gesetzien
Cohaitten entfallel, sshzelng Parsen sich
won@inander Losen und Namen bekom-
men. Aug der Nuss ward  Hunde Nuss®,
Flache Nuss™ und .MNussdeckel”
Schwnangrolbe, Talelspitz, das langlasersge
Flankstuck. Der Mester Begunnt mil Gem
Parigren, halt imimeer wieder inne, um Zu
deuten und zu erklarsn, was er gerade
bul, welches Stuck dies gder jenes und
vl darmil ul"l'll"l.ul{]E'r'-E'l'l 15E, WoEu man es

Cohnesden selbst. dank der extrem scharfen Khingén weiterverarbefien kann = und um Fragen
WL

aber dabei aul derm Weg 2u beiben und die
Kncchémhaul intakt zu Lassen. A5 nahsles 151
Hanns-Christian dran. Der Hamburges Brojeki-
manager gehl die Hafte an. Derwerl schnuppert
Marc Balduan an der Talgschichl der Hochnppe
LHigch mia” deane = 158 der Hammer!™ Talsachlsch:
dar nussege Duft edier italierischer Salami

b4 | &3

zuspmantworben: Meso heill das Blrger-
rmesshgrsiick Burgermeisierstich? ksl
das mit Berm Tatelspitz zu vergloichen?
Sehnen, dicks Fottschichien und -flecken
wWerden cr",ffrn?'f'w.;l"lm'rr' ir dig PLastik-
box unierm Tisch, bad nach und nach
wansandeln sich die arl:l'q{:.chn:'l Ergcken
b

l‘
L9
L

o S PR - -
taten Tiers i gl werlubrer-
Lohen rasigen und dunkelraten
Fleinchbeibe, die wir gus der
Kuhitheks kénnen

Uas erste Bier wird gezapit
abar Alkakol (seft b rem
Abend wenig. Jeder will kiar
umi Biapd blaiben, schiliefilich
mussen asch alle ran. In der
pradessmanallen Edelstah-
kiiche wird Tatar 2uberestat:
Fleisch wiirfeln, mit Kapern,
Senl, Schatotten und Sar-
detien mischen. fu K ugeln
gEl'l:-rﬂ'lt. wenden daraus
spater Ebelskiver, im ent
sprechenden Grill-Einsatz
angerdstel. Ebalskiver, @i
gentisch danisch AEblesknngr”,
gand kleine Krapfen mi
diversen Fullungan. Hier ist
&5 krustiges Rindermaeti met
wincherm Hack innendrin
Dazu: weile TroMelbistter
Ein Genuss, Spdter gibt

&5 noch walche aus T-Ell; mik
derm Fleisch der Hummer, die vorhar
AEch nal:elra:;e aul derm Arbeitsbieck
hocken wnd zuschauen, wie die Manner
Bifr 1] schnippedn, kneten und rahngn
Mare hat Flank-Steaks vorbereitet; eines
il Terigaki-Saece mariniert und in
Streifen I‘,.'E!»-I'.hI"II'I'IE'I'I. WI:Ih'l]E'I'I'H..'E.E‘ als
Belage. Higr schon komiman ainige Ins
Schwitzen aul der Veranda: Zeitweaise
sind weer Grills im Einsalz, am lebsben
wara man an allen zuglench, wnd dazu
scheuchen die Griflchels ginen noch or
denttich herum. Pastrami aes der Hiifte,
zwel Stunden |39 es aul dem Rast, et
vird €5 serviert mit Eisbe rgsatal und
Wasabl-5orbet (perfekt in der Scharfe
und erfnschand). Waiter gaht s S0 vieles
laul nebaneinander, greill inginander
In dan SHzkissen unber den Fablpasllons
auf dem Rasen gonnen sich die Ersien
Eina AukIedl

AflE Sirsd See sber wieder voll dalbes, als
&5 umn 16 Uhr spekiakular ans Rickean-
alipck genhl. Mils erkldrt die Partien:

die Hochrippe, das Entrecite. Wallgang
trennd den Filletkopd ab und geht mat
Messar und Hackebeil ans Work, Meghr-

-



= ™ Enothen = .0n the bone” = des Aromas Schliefich folgt noch die Eisbormbe, Da I
2 wigen. Mebeneinander aufgereiht gr- ist g5 schon dunkel dravlen und die |
geben sig ain Bild fur die Gotter, Um halb  Gaste haben sich beim Wein am grafien I

#
#

#
&
fingasdicke Ribeya-, Porterhouse- und

_,.‘S‘E'fl: Steaks sind das Ergebnis, mi

fenf wartel die nichsie Elappe in der
Kiche. Wirste und Burger machen. Der
Fleschwoll wird angeworen, Pattias in
Hamburgerpressen geformi. Dem Rind-
fissch misch Bart Schwain bel das gibit
b Biss” Das Hack mit Schmackes
im den Dylinder der Wurstmaschine
schmeiBen. Simon mdhi sich mat deren
Hiurbel und Hanns-Christian damit, den
geluliten Naturdarm in einzelne Wirste
abrudrehen. Mt der linkén Hand nur
natten, mil der rechilen drehen”, empfichll
Bernhard, das hat er schon gelerni

Die Sonne stehd sehon tief wund illurminiert
den Hultknochan, der als lekEte EFinng-
rung an das Rinderdertel nach dekaratis
am Haken baumell, 35 de Steakt sul
den Grill kommen, Mit gefullten Cham-
pHpnOns wanden die Prachtburschan
sereieri. flemn geschnitien, |&ider wid
Gott sei Dank, denn langsam ist der

Bauch voll die demarserten Haube-Cuising-

Portionen mehs als geneg. Das im Ge-
nEsisT gratmerie, edel gesalzens Mark
aus den Langs aulgesagien Knochen
mugsien viele schon stehen lassen. Pur

in 52imer glibbemnig-lettipen Konsislen:
ist @5 auch nichi jedermanns Sache

Tisch eingerichied. Dhe finalen Surf-and-
Turf-Burger mit King-Crab-Beinlleisch,
Limetienmayonnaise und BEO-Sauce
ufm halbh rvwoll probeeresn nur HOch winsge,
obwinnl ssp Kuchanc el Aran wokhveis-
lich nur geviertelt anbiates. Erschaplt
sind die GrillkGnige, doch rufrieden. Die
Opan-and-Faier der Ublichen Barbeeuwe-
kurse Fallt denkbar kurz aus

fum Schluss dee offizielle Verabschie-
Qung. Jeder bekammd eine Urku nde for
den erfgigreich absolvierten Tag und
einen Weber® Srokey Joe® mil dem Logo
des Events. Ein Fotobuch samt den Re-
Iepien des Meal Specials wird in einigen
Wochen nachgeschickt. Was Bernhard
neben seiner Schiirze auch noch mit-
nghimen dart. 151 ain Stlickchen von Elze
(eder Bedtyl, als rabe und gerducherte
Wirste in der .Doggy-Bag™-Khliate von
Otto Gourmet. Und ads faolle Ernnerung
an gin ginmaliges Ereignis. X,

STRIP-STEAK

i RIBEYE-STEAK

Ribeye-Steaks werden aus der
| Hochrippe geschnitten Ihr feithaltiges
| Gewebebdrgt fdr hachsten Steakpe-
i nuss, Schoeiden See den auleren Falt-
rand wor dem Grillen auf atwa 0.5crm

I Turuck, damit es nicht 2u uReryLURSChigs

Flammenbildung kommi

Dasselbe wie ein Porterbouse-Steak, woe

bl der Filetanieil etwas kleiner isd, wail
das T-Hone-Steak aus einem weiler worng
liegenden Tod deg Rindarrickens stammil

Auch JMew York Strip Steak” - ein gt marma-
rigries Sllick aus dem Roastbeed, Deeser Schnitl
I 5t besonders fur sednen Geschmack und Seing
Lartheit bekanmt

EIN
EINMALIGES
EREIGNIS

I

!
!
I

SIRLOIN=-STEAK

I Das Sirioin-Steak wird aus dem Hiftkern geschnitben
I und zahil zu den magereren Teilen des Rinds.

Dieses Sleak wird aus der DbnAung unterhalt des Filels
geschndtien. Es hat eine Mache, ovale Form und Lange.
deutlich erkennbare Fleisschiasern Es erfreul Sich wach-

sender Beliehthedt. Man sollie as immer quit zur Faser
aulschneiden
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SIS, e DIE MITARBEITER DER MANUFAKTUR WESHUK STELLEN
i ALLERHOCHSTE ANSPRUCHE AN SICH SELBST:

SIE WOLLEN DIE BESTEN MESSER DER WELT PRODUZIEREN.
o NICHT MEHR UND NICHT WENIGER.

¥ =



I im Raum steigt der rullige Duft heiler
Kohben &ud. Flammen lodern in der Esse. dor traditi

onellen Feverstelle der Schmigde. Funken fliegen

aul den steinernen Baden und an die realich schim

mernden Backsimmwands, Wer seinen Blick in der
Solinger Mesmuk-
zu dem Schluss: Se, §
Manufakiur aussahen

rstatt schaseiken LESaR, kommid

faU 30 Muss sEne Messer-

DIE MANMNER HINTER DER
MESSERKUNST

Manufakiur = in Weorl, das aus dem Latasn
s par Hard gefertegl bedeutal. Mschls

s lur 5ie bl Nesmuk. Sie schmsdan Megon

BCRER

GFIGHEE

komplett mil Muskelkralt Eme Kunsi, die welbwait
nur noch duilersi selten beherrscht wnd Betrichen

wird, Nr magshaen a3, W mul mensshan misglicher

Prazision ein parfekies Unikal herzustedlen” erklire

Lars Scheidlar. Der &&-J@hrige ist emner dar MAnner

ninter ded Messerhunst won Nesmiuk, Schedior hal
S&4l Kindesbeangn eine Leldenschalt fir alles schar
eschidffens. 2005 machbe der galarmie Maschinen-

schlgaser seing Passion zum Berul

Entschendend war gine Begegn ung mit Walter Granve

Aul giner Kunst- und Handwerksmesse s Wallsn-
bufted bestaunte der Fotogral und Geschaftsiohrer
girspr Dirsseldorfer '|'l-'l:"|:l‘."'-!'_:|l! nbur arm kleirsen Stand

Scheidlers die dort auslieg

enden Messer, Grave
erinnert sich: Vier Stilbck hat er milgebrachi. Alle
Lelbatgefertigt. Alle wunderschiin” Weniger
perlekt war die Art der Prasemation. .Ein Holziisch
eshii Do, Dig vier Messer einfach nebeneinander
gelegl. Kain Wunder, dass sich bef so viel Purismius
dier ndrang der Besucher s Grenzen hiell”, erzahlt
Grave. Der Werber erkannte schnell das herausra
géndo Patenzial der var ihm lisgpenden Sehneid
rufEtweres. In langen esprachan schmgdelan gr
urid Schesdior den Masierplan e dip = [ (O EE T T
Mg ger-Mamutakiur

SCHARFER, DUONMNER,
HARTER

Al das ehrgeiziga Kernzied konnben sich Schimied
und Marketing-Profi schnell esnigen: Die Messer-
Macher wollen mit ihren Produbkten welbweil ilh-
rend sein. Mit Klingen, die Uber die Mallen scharl,
gunn yng hart gugleich sind. Urel der wichtligsien
Kriterign, anhand derer Fachleute die Qualitit eirnes
Messers beurteilen. Um diese Anferderungen zu
eriidflen, missen Scheidler und Grave beirm Emsats
der Rohttaffe sehr wahlerisch sein So werden nyr
heste Metalle mit hohem K nhlenstolfgehall be

Wedmuk verarbeitet, Wir produzieren keine Alltags-

rivrddir fur das Swiebelzerkleinern rwscherdurel

Sondern hachwertiges Equipment fur alle, die Ge
AUSS THEbriEren wialledn. D g8 urverl B schien
Geschmack lishen™, arklirt Grave, Nedmuk-Messér
Sind nicht nur in punclo Scharfe wund HandlEng
ersthlagsig. Auch die Farmgebung Oberzeugl mal

emem bpslechend ainfachon und Klarén Des gn

Grave: Farm follows function. Das ist unser Leit
miatre. Dabéi orienleren wir

uns arm Archetyp dir
klassischen Jagdmesser




Ein Erfe
1& Manr

Scheddler und Grase [ehert de scharte Ware in a3l

gerezept, das iberreugl Die mitilarwed

siarke Manulakiur unler Fuhruang won

Wedt, won Banada uber Lhina bes nach Australsen

Viele renommierte Spitzenkocha geb

mut Nesrmu

k-Predubkien gan

n ihren Gi

ntrter Schiliff

EIN .p-S5ELIGER"AUFWAMND.
DER SICH LOHNT

Tahilreiche Arbedtsachriie ; schier H

atian find RolwEnds]. S &in
Negmuk-Messer ferteg sl Dad wird deuthich, wenn

SehEidlEr B

Qi r Fu":l:l.l':_i eelel S Ol

MOEFLS, SR ROCHMEst

Eskiusee Damast mit Schnesdlags, ber die Schulter

pehnl ward der Darmast - das sand unter

schisdliche Stakllegisrungen, die wig &in Sandwich

mi Fousr Bes uber 110070
der Srahle fielen dabei
sammén, Seheidler: Wr selzen bewusst aul
|-Mix. Dadurch weisi dig spafera Klinge

the Hartegrade aul. Uas sk oplemad Tur

mdl Elastizitdt” Der Damast wird ansch

r - = e { daue E i | s ar arbad et ignit i
Danach wird der Rohlang vwsbdar erhilzt wnd arno

vertthmedet. Ein Arbailsgang. der rund sechsmal

wss, bas die Klinge grob her

chetdler muss dabed hiilisch auf

de Fepertemparaluren machen alles kapuit

Grobschidl, Warmebehandiung und dig

m

Eingassung der Klinge in den Griff, Der bestebt bei

ek Wunsch zum Beispiel aus §.000

sichE oder edlem Rosenhidz. Ay
iem sogenannien Belgischen Brocken, einem
Schleifstein mit hohém Granal-Anted aus dan Ar

dennen, erhill die Klinge abschbefiend ihren Fein

iliche Haushaltsmesser Ghe

sl Tl A F i e
Fund JAbpe = der Cenhedl rur

ugen. schafft

Schaeidler Werte won s 2u 1. Der Perfeksomst hal

Festlogung des Messerschlifis - v

i " - M
£ WON NESMUE Ta ermgl

¥ . F Wia| Frist
¢ MEsger ger Yol erIeslelen !.







BRASILIEN 2014
FEUER, FLEISCH UND FUSSBALL

MmiIm



WAHREND DER FUSSBALL-WM SCHAUT DIE WELT AUF BRASILIEN.
UND WIRD EIN LAND ENTODECKEN, IN DEM DIE GRILLKULTUR EINE

GANZ EIGENE PERFORMANCE HAT.

TEXT. FABIAN UHD CORNELIVS LANDE
ILLUSTEATION. SILEE TORS

I Rarowsrdet e 2004 die W go-
winnen, so gut wig die Deutschen jetzt Fuliball
sprelen!’, sagt Eugénio und owinkert uns zu, wihrend
erde Spielle filr das Churrasco zusammensuchl
Mablrlich ist diese Prophezeiung eing reine Hidlich-
kedtslormel seinen dewlschen Gasten pagenuber,
denn Eugénbn rwelfelt keine Sekunde daran, dass
grasilen wieder Weltmaister wird. Er ist heute
Abend unser Gastgeber und will filr uns augen-
scheinlich den Barbecue-WM-Titel hoden, schlisd-
lich geht s ums Ganze = beim Fulball wnd beim
Grillen: Es ist fibr ihm perséntich wohl gine Art
Probelaguf filr die kommenden Spiele in seinem
Land - Brasilken, der Heimat von Pelé, der den
Status eires Hedligen gendeli. Schisedlich hat er in
sainer 18-jahrigen Karrigre schiappe 1,200 Tore
geschossen,

WELTMEISTER IM
WELTMEISTER SEIN

Kleine 2wischenfrage = wie hellt Eugdnios Auta?
JGOL" sieht auf der Heckklappe - alsa Toel™ So
wird der in Brasilien gefertigte Polo in SOdamerika
genannd, ein idaaber Mix aus deutscher Technik und
brasitianischer Lesdenschalt. Fuliball ist eben das
Themia Hummes gins in Brasilen Um e die Fans
aus aller Welt it zu seln, wisrde in Rio de Janeia
sogar das Heiligium der im Jahr 1950 érbauten
Maracana-Arena, das grifite Fullbaltstadion der Well,
villkgmmen umgebaut - nur die Fassade blieh
nach stehsn. 2000000 PlEize fasst dieser Hexen-
kessal und es wird sicher eines der stirksien
Erlebnesce, wenn am 120 Jund 2014 der Aapliff ecfolgl
Eugénio hat sich sehon sine Kurte for das Match in
Parto Alegre, ganz im Sdden des Landes besorgt,
schiiafilich gibs es en grofes Bontingent Ir Brasi-
lianer, die sich nie im Leben eines der ultraleuren
Tickets leisten kinnten = der Einstiegspreds be-
ginnt schon ab zehn Dollar = Fullball st eine echie
brasalianische Volksreligion. In der legendaren
Maratand-Arena will das Land den Tited ein sechstes
Mal holen und auf diese Weise zum Wellmeisler
dor Wellmessterschaft aufsteigen.

Wiznn in Brasilien der erste Anpfiff erfolgh, wird
3 nur digses gpng Thema geben, Dann wird sich
alles um die Malches drehen, vom heilen Norden

mit seingm Regenwaldgebiel, uber die ropasch-
warmen Kiiston und die Megacitys Sho Paolo und
Rio de Jansire bis zum kihlen Stden. Es wird waohl
einer der seltenen Augenblicke sein, dass sich dig
Augen der Einheimischen und Gaste in Rio van den
Girls won lpanema abwenden werdan. in Richtung
der TW-Screens, die die Matches dbertragen. Stai
Samba-Klangen werden Laute Stadiengesange Gber
der Stati Gegen, und Bier, Cachaca und Caipirinha
werden in Stramen fliefen, Tumindest in den tre-
pischen Breiten des Landes: Alber es werden auch
immer e Sektkorken fliegen, wenn &5 ainen Sleg
zu fesern gilt - natGriich mit Schaormwein aus
Brasilien! Der kann &5 inewischen mit den beslen
der Welt aulnehmen und Bt quasi nebenbei 2um
Indikatar fur den sunghmenden Wohlstand gewar-
den

FLEISCH. SALZ UHND HITZE

Und dée Brasilanes worden grillsn - und wiel In
diezeim rindllgischverrickien Land geht g5 beim
Essen um die pure Fleischaslust = nicht nur an

den Siriinden won Bahia und Ria. Dann die Kulber
dos Churrasco, des brasilianischen Barbecues,
stammt aus dem Sdden des Landes, wo Eugénio
im Bundesstaat Rio Grande do Sull lebt. Auf den
ausgedohnben hisgeligen Waiden der Region leben
deg Rinder in groflen Herden und werden von den
Gavchos behidot. Die Rinderhirten Brasiliens sind
echie Origmale, wahre Naturburschen, die ihr Le-
ban im Satiel verbringen, um die Rindar von einer
Waide zur nachsien zu treiben, denn oft genug gibt
@3 kaing Feldwege, sondern nur Reitpfade in der
diinn besiedelten Landschalt. Dalir leben mahr
als 50 Millionen Tiere auf den endiosen Weidan, es
ist win bunter Rasson-Mix aus Angus. Charolais,
Lirmousin wnd dom indeschen Zebu, dessen markan-
ter Hocker ale besondene Spezialitat gilt. Und so
fuhren die Rinder ein Leben wie Gott in Frankreich:
das ganze Jahr draufen sein und pro Stick Vieh
rwted Hekiar Weideland zur Verfugung haben = das
sind beste Ausgangsbedingungen ltr salliges
Rirdibeisch. Kein Wunder also, dass die Lieblings-
beschialtigung der Gavchos das Churrasca ist.
Was nichis anderes bedeute! als grillen, Freunde
einladen und Chirnarrdo trinken - 50 wird das
Ritual urn den Mate-Tea genannt, der aus Kalebassen



RUND UM BRASILIEN

STADIEN, FUSSBALL

UND DIE FANS

St 189 wird in Brasilien offziell Fullball
gispeelt und seitcem Lault schesnbar slles in
Superlativen ab. Die Selecdo” (Auswahl] st
Furdmaliger Welmaisiern, achi Mal gersann s

den Copa Arrebrica, vieks threr Spieler wunden
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getrunken wird. Dhe Yorbereitungen nehmsen fast den
ganzen [ag in Ansprech, wenn der Grillmpister =
Churrascers genannt = sging Arbail arnst nimmit
Und unser Churrascers, Eugénio, ist ein wasch-
echier Gaucho und nimmt seing Arbeit sehr ernstd
Dig Glut ist elementar, deshalh verbrennt er in dam
goemauerten Grill, der sich in einem Mebenrawm der
Fahrzenghalle befindet, erst einmal viele grofla
Hedzscheite. Entscheidend ist neben der Hitzequelie
naturiich auch die korrekl bemassens, an den
Appetit der Gaste angepassie Fleischmenge. Gefdhit
kommit auf jeden Gast ein halber Ochse. Wobs
selbstverstandlich auch Lamm, Schweinsbraten
undd Wiirste angesteckt werden = die Kost muss ja
schlielifich ausgewogen sein! Als Erstes wird das

Fleisch gesalzen Die Gauchos bestrouen &5 abor
nichi etwa zaghalt und punktuell, Mein, nein, sie
oedecken a5 volistandiy mit Salz und drocken s
fest ein. s wom Fleiseh fant nichis mehr 2u Sehon
kst. JDas ist bed uns Tradition?”, sagt Eugénic dazu
und schaut wnler der Kremoe € enes ausladendon
Hutes zu uns awl, nalurlich krat®en wir o2 nach
derm Grillen ab~, sagt er und affned oin weilsres
Fackchen Meersalz, um es lustvoell auf die wedengn
Fleischstlicke zu vertedlen und esnzumassienen

Fur das Churrasco wird das Fletsch aul Spiefle
gesteckt. Eugénio ist dalflGr am Morgen extra
\osgezogen, um lange, frisch geschnittens Holz-
speelie zu schneiden und vorne wie einen Bleistifl
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anzuspitzen. Zackrackzack! Mit seinem langean
Messer entrindet er das Holz und hat in ein paar
Ménuten alle Holrspiefle rusammien, die ar braucht
Darauf steckt er kiloschwere Streifen cder gleich
ganze Keulen vom Lamm Das hat Eugénso am Tag
zuvor mét dem Lasso gefangen und fir das Chur-
rascg geschlachied, abgerogen und zedlegt. Carms
unterscheidet sich das Churrascs deutlich wom
argentinischen Parilla”, bei dern |ange Reshen von
Fletschsticken aus Rinderbrust, Bries, Kaldsunen
oader Blutwiussten aul dem Hosi grillen, bis das
peschrmolzens Feft die Fieschlasern durchirankl
In der Dwischenzed legt der Asador dee Gussersen-
teller in die geschirie Glul damat sie Hitze tanken
kiannen, bis der Fleischberg 1aul Hischend daraud
geturmi wnd vor der Mase des Gasies platziert wird.

EINE ORGIE DER
GROSSZUGIGKEIT

Auch die Gauchos in Brasdien bevorzugen waniger
Steaks als dep kraftig von Feltadern und den colla-
genhalligen, fesberen Fasern durchfogenen Partien
aus Brust oder Schiultér vom Rind, Tafelspats mid
Fettschicht sowie grofle Sticke mit Knochen und
Rippen. Und auch Bauchleisch vom Schwain. Die
Sticke werden in pinem fest gemausrten Grill, der
sich in jedem Haus SGdbrasiliens befindet. Fbar
gluhender Rodrkohie gagrdlt, Dis Sich sne Knusprege
Kruste bildet und das Fleisch n:lur:h-;ugarl 151
Medium ader rane 51 nichi Gaucho-like. Well donel -
das sl der Byproche Shl Beorm lndbeien Churrasoo
dach bis dahin ist noch sine Menge Arbeit 2u
erledigen.

Uas Churrasco entsiand ubrigens ursprunglich
als Foga de Chio™; Uber der Glut auf blofler Erde
wurden [ange Fleischspiede schrig in den Boden
gerarmimi, damd die avfsisigende Hitze das Fleisch
garen und rosten konnte. Das Churrasco wird
manchmal auch in einer Erdgrubg zubsrots = sin-
tach nur ein Loch ausgehaben, ein Feuer ango
rundet und die aulsieigends Hitze Uber der Glut
genuizt, wm dis Fleisch aul den Spielen daruber
U rostEn

InzFanschen had Eugénio immer sisdar gewissen:
hall deg Spiele mil den Flesmchsticken gowendet
und im gemauerien Grill erst Geler, dann hoher
eingehangtl. Eugénio grillt mit uns in der Schewne,
wo er aine besonders grodle Chuwrrascaria hat. In
der erston halben Stunde hat Esgéndo déea Glut unter
dem Flesch Konrentriert und danach wsedoer zur
Seite geschoben Dabei wvarstramit das Fleisch in
e Mt @inen inlensssen Rindd leischdull, Dae Blut-
uwnd Bratworsie sind fuerst ferfig und werden den
Gasten in lockerer Runde im Stehen geresch und in
Manpohmahi gelauchi, um das Feil Tu abdorbienen
Hach umd nach werden die ersten Fleischsibeke

gar und die Gasteschar rimmt am Tisch
Platz. Eugénio kiopft derweil kurz an
das harte Fleisch und kratat ein wenig
an der harten Fleischoberflacha herum
bevor er den Fletsschspsell senkrecht awd
e Telber der Gasbe halt und der Gast auf
das Stlck deutel, aud die Partie, die ihn
imteressart. Es ist der Job des Churrasce-
ros. B grofizigig davon abzuschneden
Am Rand sind die Sticke wunderbar
knusprig, aber awch sehe salzg, innen
ctafur wuanderbar saltg Spiel fir Spied
wird die Fleischarghe 50 an die Gaste
verteill wnd mit reichiich Bser runterge-
spull. Dazu gibt es Reds, gekechte Sui-
kartodffeln und ein wensg Alibi-Gemuse

- pber keing Grillsaucen, Ein Churrasco
141 eine Orgie der Grofzdgigkest und
selbabverstandlich bleibt dee Halle des
Essens ubreg. Die wird dann am nachs-
ten Tag mil wesflem Reag wermischi und
als Mitlagessen servigr

BRASILIEN HAT SCHON
JETZT GEWONNEN

fum Churrasco passt auch Wein, und
der kommt auch aws Rio Grande do Sul
im Bergland, rund 200 km von der Kisie
entfernt, liegl das Zentrum italienisch-
slammiger Ermaandarer, und rund
0000 Hekiar Rebllsche, dis in dén
l=trien einhundert Jahren gewachian
isd. e kKleinteilige Hugellandschaft
gigh! den Weinlandschaften Mord- wnd

Mittetitaliens zim Yerwechseln dhnolich,
stinden nicht Palmen und Orangenbausme
in den Weinbargen, Die Sekie sind ex-
zellent. Aber auch dsa Merlots, Cabernets
und Chasdonnays sind herausragend
[ras erst 1978 gegrandete Weingut Lidio
Carraro produziert mittlerwaile aul

62 Hektar Rebfidche sigenen Wein. im
Ketber vergiren und reifen die Rotweine
nur in Edelstahitanks chne jeden Holz-
kentakl. Die anderen Winzer haben uns
praphereit. chne Barrque wiinden war aus
dem Markl verschwinden, aber es kam
anders!” She ist ganz odfensichilich stolz
aul die Dickkapfagheil inrer Famille

Im Jahr 2074 wenden dee Casranos SOQ o
den affizeelen Wh-'Ween Brasilieng
produieren Mun haben sie aenen Grund
mehr daraul Tu hollen, dass das Drase-
ligrische Team den Cup ins Land hall -
und die Lands|Ewte don Wein sus dem
eigenen Land enidecken

Aber gang egal. ob Brasilien nun dén
WH-Tited um sechiber Mal Bodén wird
ader nicht = das Land hat schan jetrt
gewonnen, Mit seenen Menschen, seiner
Gastfroundschaft und natlrlich mit
spiner ainzigartigan Griflkuliur, mat der
es seine Gasie ‘[H'EH!IS.‘IE[" wird
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l .’/ fﬁg@ Ein Stiick Flelsch 13551 sich besonders gut mit Rosmarin, 2
el -"' .+ Sallbel Thymian oder franzdsischam Estragen versdein.

Bei Pizza darf natiirlich frischer Oregano nichi fehien. %

‘ﬂv -E'rl " Und bei Gierichien aus dem Wk, Salaten odar beim Pesto :

# sorgt vietnamesischar Koriander fir das Topfelchen aul THYMIAN b

— ~ dem | Zu vegetarischen Grillgerichten passen besonders.

—

q_ul:u-ul’lendeHrauterwﬂrinuemhpﬂlan.Fwenmza
e oférPfirsichsatbed.s . . 4

S PESTO SELBSTGEMACHT

; ; ; - Pesto st einfach zuzubereiten und passt idval zu ;
1 ' Fisisch oder Fisch. Ene super Kombi: Thunfischateak mit
lﬂlllﬂ‘ﬂl! IIDHU'I FIETﬂp

PETERSILIE - _- msmlﬂﬁmvﬂnm
. . s e L 29ame mittes Oltvend?, $0g Parmssan, Salz und Pratier =

‘. &P o f - Zubsreitang: Do Knoblauchzehen schiles und in grode Wirfel schnsden.
f ) ; ] mmmﬁmmnmmmmmm
”ﬁl“ g T Mﬂnﬂﬁmmnﬂlﬂmmw” + _

then. Koriandergtim kurz sbibrausen, trotken schilftetn und de Blitter o
3 mummmwwﬁmm“mm .
) tauch. den Erdnlissin und dem Keriandergriin in siner Kichenmaschine mit
J i " Schneldestab 1 einer cremigen, nickd o fenen Masse verarbalten.
Parmesan,auf piner Maushallsreitis fein reiben wnd anschieilend unter
Y, J mmmmm:-ﬂmmm

- ———— FERTIG IST DAS PESTO! ———

ORANGENTHYMIAN




KEINER TESTET
S0 WIE WIR
EIN INTERVIEW MIT
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EINE MARKE ODER EIN PRODUKT KANN IMMER NUR S0 GUT SEIN, WIE DIE MENSCHEN,
DIE DAHINTER STEHEN. EONA SCHLOSSER HAT FAST ZWANZIG JAHRE LANG GRILLS
UND ZUBEHOR BEI WEBER® AKRIBISCH GETESTET, UM SICHERZUSTELLEN, DASS DIESE
AUCH S0 GUT FUNKTIONIEREN UND S0 EINFACH ZU BEDIENEN SIND, WIE DAS DIE
KONSUMENTEN UND WEBER® FANS AUF DER GANZEN WELT ERWARTEN DURFEN.
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abrs e dut dass da apshoviel ro
wesge Grlls 3! der Balkar g siesen -
dast rocn veel Falerggt lchgrila e
aliem yer Jarresac:len i o Wncer
Srhuppec Janr nies Ser SCnned u T
der Sor po- Erunechie s weg

WIgiwn Dank, Mra_ Schlossar, fur diasas
Gagprach. Wir werdenuns lhea BofachaM
i Harzen mahman, ; 4
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HICHTS IST S0 URSPRUNGLICH WAS GRILLY Lo
WIE DAS GEILLEN MIT T e et e
HOLZKOWLE. BIE EASZINATION e e

VON FLAMMEN. FUNKEN UMD

GLUT 15T UNGEBROCHEN. P S
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WEBER®
GRILLAKADEMIE
ORIGINAL

VOM STARTER BIS ZUM PROFI: DIE GRILLAKADEMIE ORIGINAL
UMFASST VERSCHIEDENE KURSE UND THEMENSCHWERPUNKTE -
DIE PERFEKTE VIELFALT FUR JEDEN ANSPRUCH UND

JEDEN GESCHMACK.

I oo Barbecue-Sandwech mit Rascher DIE
R P s e s i S PERFEKTE
marenads bis hin 2 ge ar |kar I: sbarmibe; Wenn -:,_l'. EESEHEH“I“ EE

EIN KURS DER
GRILLARADEMIE

hannenlerngn mochien, sond Sie i diér Weber DEIGINAL
i

die grosse Yielfalt des Grillens in allen Facetter

o

Grillakademie Original genau richi

UIngEre @r-

fahrensn Grillmeisiar werraten ihie Tricks fund i
s wnd machen Sie 2um

das perfekte Griller

k- g
echien Grillexperten !

BASIC-KURS

edenen Grilllypen
- 1SR IF1d M ..".I 12 S0 dl-.. L l'.r'\.: l:'- :'
Erternen der direkien und indirekten Gril
CLASSIC-KURS  mowode it Deckal uss xcarshongwines

mit ungeren Grillmeisiern. EUR 9900

Meuinterpretation echier
nd BEG-Klassiker
wig Burger cder

¥Weber® Wing Dog. Schulung

zum gchten Grillprath
an Haolzkahle-, Gas- whd

Elekirogrills durch unsere

Grillrmeister. EUR 115,00




SPECIAL-KURSE

Verschiedone sarsonale
Themanh 2 .Smoken
Raucher illen®, K
arisch p
wWintergrillen

AB EUR 115,00

sh=g |
m E Hursangebote, Termine oder EEH.'_ A.EAI]EH?

Gutgchsing Nindan Sk untar

Trl DRl B WORER-

WEBER-GRILLAKADEMIE.COM




FUR IHR umuﬁumﬂcﬁ
FAMILIE IM HAUS?

7 PLUG AND
IM URLAUB |  PLAY!
KLEIN [M KOFFERRALM, “
GROSS IN DER
MOBILITAT.
ZUM FEIERABEND
SIE LEGEN DIE FUSSE BEMI NNERS
HOCH, ER GEHT AN VON A NACH
DIE ARBEIT.

DERQ”.
MEINER FUIR ALLES.




WERIR® * 1300 WESER® 0® 13005100 WERER" 0" 1000
IM URLAUB BEIM UMZUG MIT FREUNDEN
DER 0* BEGLEITET EINEN DEN ® SCHAFFT MAN LEICHT DER 0% TRIFFT AUCH IM GROSSEN
MIT NU 8 KG GEWICHT UND KLEINER VDN A NACH BALKIN, FREUNDESKREIS JEDEN GESCHMALK
STELLFLACHE.

WiBEE™ 0" W EEBER® 0° 108
ZUM FEIERABEND FUR DAS FAMILIENGLUCK
DER ELEKTRD 0 15T RUCKZUCK DABEL DER ELEKTAD 0 MACHT ES EINEM EINFACH -
WENN ES HEISST: BALKON STATT BURO UND DA FAMILIE HAPPY,

Wahre Brobe st keine Frage der Abmessungen. Das boweaist der kompakte 0% mil
den Madellen im neven Design @indrecksvall, Denn wenn o5 um Flexdbilitét und
Unabhingigkeil geht, wachsl unser kompakies Modell iber sich hinaus wnd wird
nafezy allen Anforderungen des modernen Lebens gerecht = sowohd in der Gas-
348 auch in der Elekiro-Yersion

Sehnelles dulheizen und einfache Bedienung ermdglichen spontanes Grillen ohne
groden Aufwand. Gang gleich also, wonach Sée suchen = innerhalb der O Reihe gt
g4 mel Sicherhed @in passendes Modell

Und it derm praktischen Zubehir (3551 sich jeder @ aufristen und ermiglicht so
nach flexiblere Anwendungen und nech vielseitigere Ergebnisse. Damat ist jeder
U™ noch besser gul Thee Bedurinisse und aul den Geschmack thrar Gaste ainstellbar

-—
L 1 4. Hgll
i .
A | 3N PribPose | Bl w it 3135314 Npaaipicil Dot upead] Wetue ™ 5 B i B B ™

10 Sere
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oIt SIND

GERN

AUF ACHSE?
DIESE GRILLS
SIND DABEI!

I e oschonem Wetler hall
&5 See nicht mehr in den aigenen vier

&

‘Warden! Las rsl mier adlzu verstandiah
Blaver Himmel, gin laues Luftchen und
EChon Qent 85 raus on fan Stadipark,
an den lauschigen Badesee cder einfach
nur ins Grine. Und das Schonsbe: das
Grillvergndgen kommt mit, Auf dem
Roller. dem Fahrrad-Gepdckirdger oder
unierm Arm = dor bewihrie Wabar®
Smokey Joe®™ Premium sowie dig bisdén
néuen Go-Ampwhene® Modelie sind klgin
leschi und dennoch robust, 30 dass sie
peden Ausfisg problemlos mitmachen
Einmal am Ziel angekommen, sind deasa

Grills ruckzuck esnsatlzberest. Und mal
ger Moghchkeit, die Temperatur Zu
regquileren, arreichi man das parfekie
Grillergebnis im Handemdrehen. Und
wiEMm das noch mchl prakissch genug
15, Der packt auch ndch fas passands
Weber® Zubehir ein, So hdlt zum
Baispied der kigine Anzundkamin genau
die richtige Menge Holzkohle bereit
Ganz chne Anzandkamin kommen die
fertig warportionierien Easy Start
Prémium BErgqueties sus, dewe beEreils
mach 20 Minuten gine lertige Hut
liefern. Ganz schin clever, wnd ganz
SCh0n miobd !

Rihing] &0 P fiama

GO-ANYWHERE®
HOLZKOHLE & GAS

=

Ml diem neuen Go-Anywhene® i
flled rraghch (% Fahrradnisilug
sl il
#F By BrANE RO siEEn (1L Ml

7 i Pgrk - 4 lechl wee

fin Augflipg gerne Ml Entwites

i i~ S0 305 Holdkafilegall

SMOKEY JOE®
PREMIUM

W such iremer man B gChinem
Watlnr draullen G unlerwegs
tht = mul diem Senokary Joe® Pre

miwm kmemit das Grifhreromagen

ginlackh mg

PERFEKTE GLUT
SCHNELL & EINFACH
AULh 335 abgeslimemis Jubahar
MECHT Ch KA und vl in

T hipr, b Sis Aspundamen kgt
N o rachigy Mgnge Halrohbe
wnd die Easy S2ari Prasmium
Hriqueties befern $Chan nach

0 Minusten sine fectige Glul

1)

Edy S
Pigvsagm ErageillEd



DIE ETWAS ANDERE SUSS55PEISE -
DANK EBELSKIVER EINSATE

-

a—

DAS PERFEKTE STEAK -
KEIN PROBLEM MIT SEAR GRATE

MEDITERRANER GENUSS -
MIT DEM PIZZASTEIN

GOURMET
BB0
SYSTEM
GRILLEN

MIT DEN ZAHLREICHEN GRILL-
ROST-EINSATZEN ERGFFNEN SICH
IM HANDUMDREHEN UNGEAHNTE

~ MOGLICHKEITEN. WER SICH

EINMAL FUR DAS GRILLEN MIT
SYSTEM ENTSCHIEDEN HAT,
DER WIRD DIE GANZE VIELFALT
GENIESSEN WOLLEN.

N [eim Weber® Gourmat BBO System
stehi jeder Einsalz fiir eine eigene kulinarische
Welt: So zaubert 7. B. der Sear Grate Einsalz die
perfekte Grillmarkierung auf pedes Steak, Mit
dam Wok Einsalz zeht die asdiatische Kuche in
den Grill ein und der Pizzasiein LS4l Brod oder
Belegien Tesg wnmachahmlich Knusprig werden
v cleveren Vortedle des Gounmet BEU Systems
bekormrmen Sie bei wieden Grills abrgens gleich
mat dazu, denn ab 2014 sind wiete Madelle berens
&b Werk damit ausgestatiet. !




DAS WEBER® GBS™

GBS™ EINSATZE

=

GOURMET BEBQ SYSTEM - GOURMET BB SYSTEM - K
PIZZASTEIM MIT GESTELL FFANMEM EINSATZ

GEFLUGELHALTER SEAR GRATE EINSATZ
EINSATZ
GOUARMET B0 SYSTEM -
GURMET BBQ SYSTEM -
EOREANISCHER BBO
EINSATT ey WOk EINSATZ
T —— GOUAMET B8G SYSTEM - ——

GBS™ ROSTE

EBELSHIVER EINSATZ
¥ "M ﬂﬁﬂmmIII111L|11\111\E\%
"%ﬁﬁfffffffw fmfﬂmnm.mﬂm\\% \

GES™ GRILLROST FUR GH5™ GRILLRODST FUR
HOLIKOHLEGRILLS GASGRILLS

GBES™ GRILLSERIE

Alle Modelle inkl. GBS™

Ausgewahlte Modelle inkl. GBS™

(LT

fi .ﬁ “

MASTER-TOUCH™ GBS™ PERFORMER® Sl T

SPRRIT* GENESID®

LU L L L L R R R N R RN N NNy

Weiters Inormaticnen 2uem
GOURMET BBO 5YSTEM finden S auf 5. 114
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Umiangreiche Informationen zu den verschisdenosn
Grillmadellen wnd 2u unserem Zubehdr finden Sie

aul den lelgenden Seiten und unter weber.com e e



OLZKOHLE

Der Duft des brutzelnden Flesches, das
Knistern der Kahle, das Ursprunglche
des Feuers, die einmalsge Alrmosphane,
wahrengd man ¢as Tarle, wullee Steak
gr_-mel'ﬁl Das valléndiet e GRillarsbnis
varbinden viglé Adch vwie vor mit dem
Grillen mif Halzkahle - 50, wia o5 Weber®
perfektioniert hat. Heer eriahren Sie
mighir daruber

Barbecwe mit glubender Kohle macht
Spall urd it die ursprungohsie Arl oes
Grillens. Mit &0 lahren Erfahrang in
puncto Gestaliung und Ferbigung sorgt
Weber® dabei fir TUNV-geprufie Sicher-
il wred 15 Putrend, was ded Konsinuklicn
und Verarbeilung bedrifft. Fir hochsie
Stabdital sorgt Huem Besspie] das Bain
und Rollende Li1gn, wa hrend gin Tusals-
lic her Hitzeschutr am Deckelgrift noch
b 562 herheil gibt

SICHERHEIT

Wit unseren Anzundhilfion ($eehe 50 1101
entfachen Sie die Glut fer das Grller-
lebinis schnell und besondersIuver|assig
und mif dermn Deckelthermomeler haben
Sia die Termperatur voll unter Konfirolle

Prodiskie 5us unserem Exklusiv Sortiment
prhigltan S arsschlieflich dber unsers

SMOKEY JOE® PREMIUM

g genilie
10 Jahre gul Dechisl und Kessed b
Burchroiten ynd Do hbrameen

1T em. BLACK
Ari - 1921004 | UWF 85,77 E

I7 oo, WORY®

At -Hr. 1125004 | UWF 8977 E
17 om, WRM GREY

Ak -Nr 1126008 | UVE BRA9E

37 om, SLATE BLUE™
Art-Bir, 116804 | UVE BOSRE

¥T cm, SPRIMG GREEN"
Ar-kr 1127704 | UV BT E

@ Slabder Duraplastgritl mil Hilzeschule:

Fuk - wined UW-Bedt indig @ Trageblgel- scherk den
Decked rum rvaassdan Trarsgar] oder hadl shn
seithich #ls praklischen Windschutz @& Porzeblan-
emalilierfer Backel und Kesgel: langlebig und

lescht pu reinigen B Verchreember Griflrosk stasd
und teschl fu reragen O SeERliche Tulaltukrung:
pesundes Grilkes durch konbrollierte Lufbzstufe

O Geschiopienar Kaidal: verhinder] Auslreten
halber Asche » Briketi-PoarEsnierer: gersues
Abimasyen dor B! -Wangs « Stabiler Kohlenol
+ Stabdles. dreibeiniges Geslell for wcheren Sland

GO-ANYWHERE™ HOLZKOHLE

(e il

10 Jahrg aul Dkl wnd Kossel bei
Durchigiden wsd Dudrchbaeneen
BLACK

Are-Me 1131004 | UVF BR.FTE

0 Stabiler Duraglasigril® mil

Hitswachiikez haire- und UV -bestindig
6 7 LOfengsschieber 2m Deckel:

L] gud AlyFremaniblec b M echle

gusgiwahllen Yeriragspartngr

Higr erhalten Sie alle lieferbaren Weber®
Produkie ursd fnaturbeh aing Rompaobenls
wnd umiassends Baralung

Unaere Handler finden Sie Gher die

Tempar sl Tl srung 0 Porzellen-
gmailligriar Dechal wnhd Kassel
o & Warchramees Grallrest @ Geschlos-

[1] agespd Kedsel O Umklappbare
Hindlersucha unbor Webaroom SiendhGBe: sichern den Oeckel Tum
n o mighalasen Transport = Briketl-

Partissierar: genaues Abmaessen
der Brikelt-Henge

o0 | T " Golange der Vornl hieiil



BAR-B-KETTLE®

Gariantip

T

@ ] Litengsschisbar am Kassel wnd 1 Liltungsschisber am
Dechal sus Aluminumblesh, Tur laickte Temperaturregulierung
i Ascheauflangachale: Fur [Sickien ALcheenisorgung Feraus:
nabenbar @ Bruch- und walterfesie Rider: fUr sicheres
Bewegen des Grills « Dackelgrall mit Hitmeschutr: fur sicheres
Arbeten o Godl o Briketl-Partionierer « 2 Holzkohdehalber

= Porzellansmnaillinrter Docked ynd Kessel: Langlebsy und lecht
i rsmegien « Warchrombss Grillradts 21ab8 und keich Tu reinapen

= 2 siabile Dureplagigrilie; hilte- whd welterbeslindig

phirg da Deckal und Kaidel bai

Carchrosien und Dureibr

&7 om, BLACK
Eri-Mr. 1230004 ) UVP PRRC

ONE-TOUCH™ DRIGINAL

Gisartie 0 Inlegreeries DechslBvrmamabes: Fur Tisaed iorannirolle
wahrand des Grllens @ LR ungischinber: sos rostireiem
Alumanium B Kidad und Dechsl: gor el lEnemaaliiert wnd
profduciomig O Oad-Towih™ Spifem dui Stahl. sluminiem-
baschichb: Meonted A bishien ded Ascbi und Temiperahor-
slousrung ohng 188 (ngds Hohdmevir s elen dgd Grillrayies

& Dpchoalgrifl mi HAEsgehals: Tur Shifed ArBdiben am

Ll # 2 Dureplashgrifle: sui glasiaserversibrkbeem Nylon
mit waridegarien Geadtgtegen « Aschasulfangichale: fur

il hign A Paind RORGURG Rersuisehmbar « Bruch- und
watlerteste Reder » Brikplt-Portignienns; gondues Abmesser
der Brikein Hange » Werchrgmier Grifllras] « 3 Holzkohle-
hallar: geesnipl fur did inddakis addmelhode « BBnen
angeshwrillar Dechalhaben; Deckel am Kessel soretierbar,
dach als Windschats

10 Jahre dul Deckel wnd Kessel b

Diuichicdlen yrd Ourchbrennen

4T ¢m, BLACK
By oM TRANI04 | UVE 149990

LT em, WMOEYT
Ar-He, 1245304 | LVF 149,99 €

&7 om, WARM GREY"
Ari-Mr 1264304 | LVP 148990

H &7 om, SLATE BLUE"
Ari-Mr, 1264804 | UVF 167996

[ &7 o, SPRING GREEN
Art-Mr I2E7304 | P 149990

57 emn, BLACK
Erf <Hr. VIETS0E | UFP 197 P8 L

ONE-TOUCH® PREMIUM®

&TCH &7 CH
—
Ga L G ankig

i Buf Oeckel ynd Kessel be A0 dadre auf Deckel und Kessel bei

Durehrostien wnd Dung hleerren Durehradlin und Durchbrannen

&7 em, BLACK
Ar<Me. 1251004 | UVP 190990

&7 em, BLACK
ArpaMe 1SSN00E | LV L6900 €

EUSATTAUSSTATTUNG ZUSATIAUSSTAT TUND
i Werglsich rum i 'Yergleich zum
OME-TOUCH® ORIGIMAL OME-TOUCH*® PREMIUM, 4T CM

0 Isclierier Lidbungs st hieber:

B rosifr g Alismanium

8 T Duroalasigrithe sus glasiaser
wvir il ATk e Mylon mit inkegrierten
Badteckhaken @ QOne-Touch® System
wud Edelutahl; lechies Auskehren

i ARChie e Tarmpes B ur§Seuss ATeg

0 Dechathalber Tuck-Away™: fur
komifor]ables Ablegen des Grill
deckels @ Extra grofe GrilfLschs
= Bl gtabd-Grillrost: Klapphar

= Hghlwrent: besonders stabd

= ¥ Holrkohlekirbe Char-Baskei™

e Listnpes Hohemarsbilien des

Lrillreaies

 Galarge S Yot a! reuchl




MASTER-TOUCH™ GBS™

&7 om, BLACKE
Art -Mr TIEN20& | UVP ZE9.DDE

&7 cm, IW0RY
B odr TIRSI04& | UVP TES.BOE

£7 om, WARM GREY
frt -Wr 1386204 1 1P ZBT00E

@ Deckelgrifl mit Hilzaschatz: fur sichanes

Arpeden gm Gl B Isegrieries Decheltheomo-

rrsRbEr; fuf Tormes alurkonirolle wihrend ded

Girl a0 kialiae e LMRungsschieber; sus

Fel Fmiem Aamonium @ 1 Daroplastgridh: sud
giirverslarkigen Mylom et verlangerten

nd inlggrierien Beslacknaien

0 Kesaed wnd Deckel: porzallanemaillier] ond

grefbeniemig O Ora-Toweh® Syslem sus Edelatahl:

pichbed Agikehren Ser Aol und Temperaler

steurrung ohes Lsliges Hohenversielien des
Grdirnafes @ Bruch- und weiterfesie Rider

O Deckelhaller Tuzk-Away™ O Gebeilber Grillrgat
e G lirestgmnsalr Tor Eourmiet .-_!II J & Il__!..--

« Extragraler Asehatapl: nur grlageniliched
Ertlagren nolwasdiy « Brikell-Porlionierer;

gEnaues Abmepsan der Brikei-Henge « 1 Malz-

Rohlehalies: gaeipat fur de indeexte Grilimelhode

HEW

MASTER-TOUCH™ GBS™
SPECIAL EDITION

Garasiie o

Grillraad ml
Orillradtisndanz

0 Jahre aul Decke] wnd Kessed B

Durcharosien end Durchbrensss

o Ealilahl

57 cm, BLACK
Ari-Br, 13801904 | VP I9R00E

TUSATIAUSSTATTUNG
im Vergleh bam MASTER-TOUCH™ GBS ™

0 Gerillrail mil Grdlraabeinealz




PERFORMER® ORIGINAL GBS™

Garantic
10 Jghre st Decked wnd Keksal bei
Durchrosben urd Burchbrennen

87 cm, BLACK
At oW 14071504 | UNF 395,008

PERFORMER® PREMIUM GBS™ B

Garanlie
10 Jahre gul Dechel wnd Keseed b
Durckroiben end rchbrennen

57 con, BLACK
art-Nr. 1E31804 | UVP 49900 €
)
s
i

PERFORMER®™ DELUXE GBS™
GOURMET*

araniag
10 Aabvre aul Dechos und Hassel De

Jurchrosien und Dunt e eraisn

5T cm, BLALCK
Ari-MNe, 1881998 | VP 599,00 € 1]
: il

SMOKEY MOUNTAIN COOKER™*

Larantiie
0 Jabre sul Deckhel und Kessed b
Diurcherosen wnd Dwrchbrennen

37 em, BLACK -..!u )
Arp-Nr, T804 | UWP 299,000

a7 o, BLACK

Al <M, T2E004 | UVP T99.00E

57 em, BLACK

Ari=Nr 731004 | UYVP S&R00E

0 7 Bt Fum Rauscharn whd Grillen:
wielzedige Maghoraeites O Grabe OMnusg
rum Machlegen der Brennmatied = inkl
gualitativ B hwerbgar Abdeckhaube

" SoLangE da VOrral destii

@ Deckadgrifl it Hitaesclwila: 10 sicheres Arbeien am Grill

@ It pgriacied Dechellharmomater: zur Temperaturkonirolie wamrend
das Grilleng @ Dechalhalier Tuck-Away™: rum Ablegen des Dechels

O AbkLsgpbared Thch mil widerilandslahige Ober fichenbeschichbung
2 Dne-Touch® Syilem sui Edelatahl: fur leichiles Auskohren der Asche
unid Temgad Flurileosiung ching Lintiges Mihenversbellen des Grillreshes
O Stabiler Orillwagen: mil Twel graflen REders wnd Tl Lenkrollen
mal Shopptunkbion, Beguems Arbesishdbe am Grill und am der
Aspeitglliche @ Qefeiller Grillrost mit Grilbrosiensatz for Gourmet
BE0 Sysbern

TUSKTTAUSSTATTLNG
o grglech fym PERFORMER® ORIGIHAL GRS™

@ gbnehmbarer Timer @ Kohlavorratsbehdfler: sealch
tapr gyl appihar, fur weller gesciarie Lol bewabrung
dher friketls bre, Molzhotile » Grofke ArbadsflSche:
iaih fum Tubereiten des Griliguts geesgnat bormon-

Tl ungd festitehend)

TUSATZAUSSTATTUNG
i Werglisgh fon PERFDRMER® PREMIUM GBS™

O Eleiirisches Gasrindayaleem Taueh-M:Ga™: rum

Anpurdsn dar Briusbls hrw, Mol readile dagreh K

gruck (Gashg e e reehl i | |rl!-|lrl\_-l||.1-j phlsETRA]

B Gourmel BED Syvlem - Sear rale Einaats

FIREPLACE®

Garanti
10 Jahre aul Deckil und Kagsel &
BLACK &
ArlL-Nr. 2750 | UVP 177,00 €

i ]

@ Emailugrier Jecicel & Bodenwarne § Praitischer Decikelhaller
und Winduchauts @ Hareschild = Stabile. verzinkte Streban

» Dgpcloglgrald mit Hitzeschuls = Stabite Beine: fur sicheren Stand,
Futh el urselitarm Boden = Deckel unsd Mntelteil; sinrein ab-
nehrdal, durch direkles Aulsethan dés Dechald Suf den Kaddel
wann dak Fiulr GEAT Sinfach eratichl warden



ELEKTRO

Wir haben o5 getestet: Auch echie
Profs schmeckien kenan Linterscheed
swischen Grillgut van Weber® Elakiro
grills umd von Weber® Gas- oder Holz-
kahlegeraten. Ken Wunder, denn wenn
0% wm das Geschmacksarigbnis geht
rahit nur dig Hitze, Der gusseiserneg
Grilirast sergt neben dem Geschmack
auch Fisr doe typische Grillmarkeerung
aul dem Grillgut. S0 beelen de Weder®
Elekirognills den kompbeiien Grillge-
muss, wnd das basonders eanfach wund
schanend

n MARDON"

ENERGIEBEWUSST

Huch beim Grillen stelit sich die Frage
fach g El""}l'l;":".'&l"..'ll"-al.ll:!'l Bei der
Hachst iE‘IS’.l.II""} gines Weber® Elektro-
grilts von 2.2 kW und durchschnittlichen
20 Cent/kWWh liegt der gerade mal be
iy Cend pro Stunde - und das ochne
langes Vorheizen, 2usatzlich reduziert
das hitzesparende Grillen mit geschios-
sengm Deckel den Stromearbrauch
erheblich

VORTEILE

Schnell vnd einfach: nur dén S1ecker

in die Steckdose stecken und das
Grillvergnigen kann baginnen. Wenig
Rauch und Geruch: kein Kahlagualm
und kauvm Geruch = da kann sich auch
der Machbar nicht beschwaran. ideal
fiir Balkon und Terrasse: ob City=-Balkon
ader haimische Terrasse: Weber®
Elekirogrills brauchen wenig Flatz

IM NEUEN DESIGN
\ HEEK .
N SEITES

e B

T4 75

WEBER® 0° 1400 ]
NEU,

Gairan g bis % Jakire

DARK GREY
Ari =M 52020078 | UVP 27R000

Arl -Hr S2186007F | Uy IT00€

0 Decksl und Geblarts aus slabilam Aluguss: seichi zu renigen
8 I-getpiltar, parrellanemaillerier Guss-Grillrost: sorgt fur

gheschmaDige Hilpevarteilung und dee optimale Grillmarkierung
8 Groles Hedpdlamenk: o colimale Hitzever bedung und
gleichmafiges Grillergebess: T2 KW Leistung. selbsbrenigend
@ Stulfenles werstellbarer Temnperaborregler: ro perfesben
Ternigis Murensialiung @ Herawesnehenbare Fedtasifangschale:
far problemioss Entsorgung des Grillsafts @ 1.8 m Langes
Kabeell: for grofen Mobalitiiirsdivs @ Glaslaserverslarier

Mrylonrahmen: Lngleteg. Falie- wfd wlbirbasldndig
+ Prakbischer Roltwagen Standard cdes Sland: als Tubshar

erhdiklich

WEBER® 0® 1400 STAND

Rarandk bt b Jahre

DARE GREY
drt - BIORHETY | VP XR.80E

TUSATTAUSSTATTUNG
I Vergleich sum WEBER®™ O* 1400

@ ] SeMentinche: lof oM Eiche
A B e By 8 Wakar® O Stasd:
1 Bosleskraban &4 Ser Fromt und
kamloriable Arbedshone

el BAgE div Vi Fiel iy



WEBER™ 0™ 2400

DAREK GREY
t-br REOI00TF [ LVP 300K

TUSATTAUSSTATTUNG

m Wergleich rum WEBER® Q% 14080

@ Haherer Deckel: such fur grofle
Grillgut pecignet » Hitzeredlekbor
aus Mumindum: 2omgt fur eine

WEBER™ 0 2400 STAND

it Warmebesirahlung auf das

Grillget = GrillfLiche: &1% groalier

DARE GREY
Arl-Nr. SSOP0DETY | UVF AF5.00E

EUSATIAUSSTATTUNG
m Vergleikh rum WEBER® O™ 2400

WEBER®™ 0 2400 STATION &

0 T Seillevlische: ur Tusataische
Arpmitstiache O Webar® 0" Stand:

i ] Blesdnckhaken an dar Erasd und
! (! 1a

tin bin E e . Eomiortable ArbeltsSohe

BLACE LINE
ArL=Mr. 3T01TF | NP 549,00 €

CUSATIAUSSTATTUNG
Werglech pum WEBER™ O* 2400

0 Rellwagen Premium ma siabder Ablagefiache
und Besieckhaken @ 2 Sallantischa for Tuddiriehi

Prociikie sus unseres Exklises Sortsmant @&rhalber
Sie ausschlieflich Uber unsere ausgewdhlier
d

T e \ BITTE EEAEHTEI_H SIE DIE HINWEISE
S S A )] BEI DEN ZUBEHORARTIKELN, SIE
und umfassende Beratung, Unsere Mindler finden " g/ PASSEN MICHT ZU ALLEN 0* MDDELLEN.

S uber dee Mardlersuche wnter websroom




GAS

0b Familienfgier am Wochenende oder
spontangs Barbecue unier der Wocha,
ain Webar® Gasgrill ist fiir jede Galegen-
hait das richtige Gerat. Die stufenlose
Hitzeregulisrung bieted wolle Tempera
turkganirolle und Vielseitighail fir die
unterschiedlichsten Gerichte. Flavorioer
Bars® Aromaschienen leiten Fatt und
Bratensaft ab wnd schitzen so das
Grillgut vor Flammendildeng. Mit wenigen
Handgriffen st ein Weber® Gasgrill
vargeheizt. in nur 10 Minuten einsatz-
bereit und somit das ideale Teod far
haufiges Grillen

EFFIZIENT

Ein Modedl der Weber® (® 200/ 3004
Serie verbrauchi maximal 2609 Gas
pra Stunde = was bei den handels-
ablichen Gasflaschen (11 kgl eine
Betriebsdauer von ganzen 41 Stunden
ermiglichl. In der Realitdt muss der
Gasgril natorlich nich! wahrend der
gesamben Betrichsaeit die volle Leistung
bringen. Dadurch erhidht sich die Zeit
Bi% rum nachsten Wechsel der Gas
flasche = die ausgefeilte Brennerkons
fruklion und die Deckel der Webar®
Grills reduzieren den Yerbraisch noch
witiler. Dig Gasflaschean sind sinfach

2u wechseln und fast aberall erhidltlich

SICHER

Weber® Gasgrills erfiillen die hochsten
deutschen Sicherheitsstandards wnd
S WOn BINam unal:-hanq--;mﬂ staatlichen
Instibut geprifl und zertifiziert. Aushihr
lich und konsequent getestet. stehan
dabas Funktionalitst und Sicherhet
insbesandere der gasiohrenden Teils
an erster Stefle, Jeder Grll wird im
Woerk kontrolliers und alle gashihren-
dgen Teile sind vormantier. Dardber
hinaus sargt Weber® mil H’.EQL‘I‘I Idegn
wie der Gaszi I"-d'..l-"lg per Knopldruck
fir @ine unkamplizserte und sichere
Handhabung

R | 97

GO-ANYWHERE®™ GAS

Garants bis 10 Jabae aud Deckel und Kessal

B CHirehragien und D hBesnsn

BLACK
Arl=Nr. 1181079 | UVF 1aY00E

0 Stabiler Duroplastgrifl meil Hitzescbule: hilze- und UV -bestandsg
@ Porzellanemaillierter Grithrosk: fur gechmatge Hilzeseriesng
ubipr die gesambs Griliflache O Stulenles regelbares Brennsrvsnlil o
aplirmuibs Temperalurregeiong O Plaps-Dindisrg: Fur SiCheres Junden
@ Feltautfangapatem O Umklagpbars Standd(0s: schern den Dechel
Pl muhiglageh Trasssarl » Heanlsisbeng das Breaaers: 1.9 KW

= Mif Gagkarigichs varwandbar: praslisoh o unberwa gl

ek ar buts hep Lppier3d erhalilen, sighe Seile 1HED

EOMPAKT & TRANSPORTEREREIT

mit wngeklappben Standfullen

Produkte aus unsenem Exklusiv Sortiment erhalten
Sig ausschliefiich Ober unsene ausyewdhiben
Wertragsparines. Hier erhalten Sie alle beferbaren
Weber® Produkbe und naberich smne kompelenie
und umlassende Beraiung. Linsere Handler enden
S uber dee Handlersuche unler wabaroom
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WEBER® 0® 1200 MOBIL @

- M
LT afihd ng 3 JIRFE

BLACK LINE
&71 =M, JV0ITH | LIvP I59.00E

IUSATTAUSSTATTUNG
n Vergleich sum WEBER® G 1200 BLACK LINE

0 Rollwagen Standard: susemnmangelapg!
diend ar s Transgortelfe

WEBER™ 0* 2200 STAND

Garantg bis S Jahre

QRANITE GREY
Arf - BRTIONTR | UNF 39,000

TUSATEAUSSTATTUKG
m Vergleich fom WEBER® O 12000 STARD

0 Wbherer Deckel: sach Nir grolkeres Grikget
sepnet @ Grofere Grillfliche

WEBER® 0® 2200 STATION &

= s
Garanhe big 5 ek

[P elillh

Art, <M 210XTR | UVP 479,000

BLACK LINE

ArfNn 21047 | UVF 4FR000

TUSATIAUSSTATTUNG

Der WEBER® Q% 2300 STATIOH Rat do glechen
Eigereschadten win desr WEBER® O 2200 STAND,
aber sttt WEBRER® Q% STAKD

0 'Warmbadlersal; v ar Gllert & nialzbars
Fliche des Grills & Prakiichar Rellwagen
Premigm: mit 1 Bedlsckhaken

szlinge diiv Vi

il PisEle



®

WEELE™ [E ." I: LE
WEBER® 0* 1200 * IM NEUEN DESIGN
~  SEITE BUIES

@ Deckel und Gabluze sus slabdlem Aluguss:
#icht zu rgnigen und Rohi Lebensdavar & Im
Dackil integriertes Tharmamaler B 3 Sadlan-

Garanbie bis & lahr

GHANITE GREY ey (e Pusdizlichs Arbeilaflachs, s

Arf-fe SMZD0?F I UWFETSODE 000 S $ 0909090 i klapguar © Elsiirische Zondung O Stulenlad
B M RO ragelbares Brennsrvanlil: 1or cptimale Terrgss

N s E1LS00TE | UVE FT000E srrpgelung @ F-gateilter, porTellanamaillisrier

Guas-Grillrakiz il inbeaTied 140 Ararmasshianar

ugEIPLch emailligr, SRzl dee B

Fipmmenbildung & Herauingbmbare Fetlagl-
Lanigachale: U pralilemlada Ent 2

114 O Glaalaserversldcrkber Nylonrahmen:
largiebig. Bitre- und welterbeslandig + kit
Gasiariusche versendbar: prastisch fur uniereegs
DA jysche Leparal erhditich, siehe Seite 13¢
= Ubmrdstber aul Gasflasche: f'ur gunsisges
fauerbafies Grillen [Umrast-Sel senstal erhadilict

+ Maltekort Hir Gaskarissche

praktisch und sicher @ Praktischer Rollwagen
Slandard: s BEhde o bk

WEBER® 0* 1200 STAND WEBER® 0™ 1200 BLACK LINE (%]

[ a 1
.4 2
ORANITE GREY e ke Ainatartums ik HEU
i SN0 VP 330.00E WEBER® G* 1200
TUSATTAUSSTATTUNG BLACK LINE
m Yergleich cum WIEBER® G* 1200 Arp-Nr. 1010079 | UVP 279,00

0 'Weber® 0 Stand: I Besiechbals

hahe. Die Gasiasche ka

1ad Web

BITTE BEACHTEN SIE DIE HINWEISE
BEI DEN ZUBEHORARTIKELN, SIE
PASSEN NICHT ZU ALLEN 0® MODELLEN.



Produkle sus underem Exkdusre Sartiment erhalten

) So auaschliefilich Uber undere susgewdhiten
WE BEH u I]-r: :I[Iﬂﬂ Veriragsparingr. Hier erhallen Sie slle lieferbaren

Wiber® Produlde und natirlich gine kompebente urd

urmdassende Beratung. Unsene Handler finden Sie

Garaniia big | el ubser die Mandlersuche yrier weber.com

GRANITE GREY
ArtsNr. SEIZ007Y | UVP 54900 €

0 Deckel und Gehiuse aus dlabilam Aloguss:

© len Dtk islagrieries Thermomater:

:'-_ iy 3-Fu :.- -_--- rop s ..-‘-'--I-_ § LT d'! !'\..'\.i- B d
rgabeg B I Sailamtische: nach unte

ibklapebar und plaaripinend O 2-gatnilier

peoer Forl Lieng rrpdi Lsgr beer Guni-Grillrese: m

ABESEErEA Ararasehibses rullizeh
rgillert SRt dae Branner vor Hsrat
T adp s s Babi il g L o i

- 1 FEtl 1 Hlgus 1]

mildung O Pigto-Tindundg: fur
& I-_--I g .-' ifiden i Hr@Errier 2 I._ uf j"- &
ligaeti Weltlervirhbliniggan O 3 gelrenal
sludpnlod regelbare Brasnervanlile: U
8 Glasfagerver il drkier Hylonsahseen;
ifng & MmEF g AE S S LR
0 3 Bedlackhakpn © Fail intagriar!
In slabiles Qeillwagean mit I groflen Ridern

kg-Gagllasche Bann syl dim Boden deg

WEBER™ 0* 3200 B

DLACK LINE
hird -Wr. STOT007% | LVF 9000

AR OON
bt -t ST180079 | LVP S99.00 8

CUSATIAGEETATT UG

m Vergieich zum WEBER® G 2000

0 Warmhalterost: vergraffert die
\ibare Fliche des Grills
& Grifflicht Grill Owt™: EaleucHiel
Sy GellMBeha. orakiisch 108

e Gollage it B Elekirlpche
undung: I Bomlon ak f

BITTE BEACHTEN SIE DIE HINWEISE
BEI DEN ZUBEHORARTIKELN, SIE

PASSEN NICHT ZU ALLEN 0® MODELLEN.




BOTTLE INSIDE

SPIRIT* E-310 CLASSIC

BLACK
firt-Hr AA41007E | UVP SPLG0E

0 Fesie Setenlische mit (@ 3 Besieckhaaer @ Emaillierber
Dkl mil DL kelibermomeeter: tur cofsmalen Termperatur
bontrolly B Warmbalisrast: vergrollert dee nutzbare Flache
des Grills @ Z.gateilter Grilrasl sus Stakl, emallert

0 1 Edelatahibranner: siulenlos regrbar O Flarorizer
Bara® Aromasehisndan sus amallierbem Siahl schalz

B Pasr bt roapl ensdesm Grifsall wed das Grdigui voer

Flarremgnbildung @ Piszo- Zoedung: Lo sichares Tunder
0 & Lenkratlen, 2 daves mit Siopplunktion = KomPortables
Crossaver® Tondyystemc Juschaten des raeile

SPIRIT® E-320 CLASSIC

BLALK
Art-Hr. ASE1807F | UVP &dR00L

CUSATINUSSTAT TUMG

m Yerglech zum SPIRIT® E-Ji0 CLASSIC

@ Seienkocher mit 1,5 &% Nennleintung




Wik dierm G S=-CATCHER von Weber® Eoninen Sie
i Sicher Funden. such b viel Wingd. him
Gas-Catcher wird Gas gesammlt und dbar
g Zundelekirode gezundet

[ie FLAVORIZER BARS® AROMASCHIENEN
leifer peem Grillen Fest urdd Bratensalt ab und
sChuizen so das bnllgut wor Flammenbddung

SPIRIT® E-210 DRIGINAL

Garyntn bl 15 Jahre @
i ]

BLACK o

As-Nr AR010ETE | LVP S47.000

@ Kiapphuere Seitentische: sum platrsparenden YVersiauen

nach dem Gebrauch, je 3 Besteckhaen @ Emaillierter o

Dechel mit Deckelthermomsster: sur optimalen Temperatur- o

koedroile © Warmbssteraest: vergroflert die nutzbare Flache Q@

des Grilly @ Z-getellter Grillros sus Gusselsen, emaliart
@ 2 Edelstahibrenner: stufenlos regelbar O Flavorioer
Burs® Aromaschienen: sus emailliertem Stasd schalpen dee
Brevwetr vior her abiropendem Grisalt und das Bllgul wor
Flamemenbddung @ ElekErische Dtndung: fur sicheres und
kormilorfables Junden © 2 Lendorolbeas mél Stoppfunk bon

= Komfortables Crossover® Tandsysiem: Zuschatien des

wedhien Brenners ohne weiberes Zinden

SPIRIT® E-320 ORIGINAL GBS™

raranbi bis % lshre

BLACK
At -He SAATI4TE | VP TPR00K

TUSATIAUSSTATTURD
m Werglaich gurm SPIRIT® E-210 ORBHIMAL

= J EdelitahlBrennar » Faalilebande Seitenlische
« GAE™ Geillrasd mit Grilllrodbsdnams sod Duiteiia
amadlart « Seitenkocher mit 3.5 kW Nenslsisiung




SPIRIT® E-310 PREMIUM

& ————— ]
M 1]
Carantie biy 25 Jahre
4}
ELACK 4]
Art -Nr SRSV | LV T99.00E
]
L1}
@ Feste Seilentizche md (2 1 Beiteskhuikien @ Emailliertir Deched mit
Deckelthermameler: ms optimalan Ter lurkomirolle & Warmhalbe
regt; wergroflert de nutzbare FLiche dis Grilly @ J-galeilber Gritlrast
aws Stahl, emailiieri 0 3 Edelstablbranngd: $lulanlsd ragaibar
O Flassorizer Bars® Aromascheienenc sus armllsctem S0ahl, sehutior
e Brenestr woor harabiropl endem Grillish und das Gollgut vaer Flamms
Eddursg © Elskirische Tindunge for sitharad und kemferiables Jonde
0 Gewirzfsck © & Lankrollen, § daven mit Slepplunklies » Komfors o

lables Crossover® Zhndyysbem: Zuschalten das Ewailen Brenners ohng
weileres Junden = Gepchlopiene Rickwand « Blenda fur Hallerung
der 11 -hg-LaasFlass ha

SPIRIT® E-320 PREMIUM GBS™ A

arandin bes. £5 Jahre

BLACK
Art -Nr &ET1337F | UVP B99.00€

TUSATTAUSSTATTUSG
i Wergleich surm SPERIT® E-310 PREMIUM

0 Seilankachar mil 3,5 KW Rennlsistung
B GES™ Grallreat mil Grillrasisinsats Jus

Guifhgibh, @il

SPIRIT® 5-320 PREMIUM GBS™

EDELSTAHL
Ar -Hr ASTDISTY | UVP P99.00E

IUSATZALSSTATTUNG
i Verglesch pum SPIRIT® E-120 PREMIIH GBS

@ Dockel sus Edelsiahl & GBS™ Grilirost mit
Griliravisinsstr sud Edelsiahd: basonders hock
warlig, lur glelchmaaBge Hetreveriedung ubsr dee
pesamie Gritllache = Edelslabl-Flaverizer Bars®
Aromaschiense: Desonders hochraertig, schaloen
die Brenser vor herabirogtendem Grillgsh

und damsi das L=rillgal var Fiammenk durig

= Tiir aus Edelutahl




GENESIS® E-330 (1]

Garantg bis 3% Jahre

BLACK

Art-Mr, 531077 | WP LAST00E
COPPER"

Art-Mr, $SXT0TF | UVF 1.448.00
SMORE GREY E

Art-br $53507F | LVP 1440000

0 Perzellamtmadlierier Deckel, doppelwandig mit inbegrieriem
Thermomeeter: ;ur aptimalen Tempaeratursgndrolle @ Porzellan-
emallbierie, gusselserne Grillroste: fur gleichma8ge Hiire
wertedung uber die gesamtbe Grillilache @ Sear Stallen: durch
den rusatelichen Brenner werden sehr hohe Temper afuren
erzeugt, fur das perfelsie Steak mit Grillmarkierung & Durch-
prhende Abdagefldche aus Edelstahl: hochertig und leicht

ru reinigen & Komdoriables slekirisches 2dndsysiem: fur
sicheres funden O Flaverizsr Bars® Aromaschisnen: Lot zen
dip Brannar wor B Ebinoplerdem Grillsadt und darmd das Grill
Gl wpd Flarmmankddiong @ 3 gebranml und stufenles regelbare
Beenngrvantile: fur aptemale Temperatureingtallengen be
darekiem und indineklem Grilles » Gashasche (56g] im Unier
(D% M aGs sl sEparat erhaltlazhl + Versenil
wingebiclaf Saitenkocher mil 1.5 W Rennlelslang: gleich
Feiliged Tubsfeten voo Saucen und Bedagen, aber such #ls
ArEgitallisbg fatrbar » Warmbalberasl aus Edelsiahl

SChrdnk vl 1§y

GENESIS® 5-330 GBS™ 2

Gairantss Dig 35 Jahre

EDELSTAHL
A =Kr, A5T05TH | UvP 1.659.00E

* Golusgh B VOTE rREN

TUSATZ AUSSTATTUNG
o Wanghingh fum GEMESIS® E-30P0

0 Dechal gus Edelatabl, doppelwan:
dig mat integriertem Thermometer
par aptimalen Termpes alurksnirolle
0 GES™ Grillrost mit Grillroateinasls
sus Edelsiahl: besonders hochwertig,
Iér geichmuaflige Mitoeverieilung Gher
die gesamle Grillflache B Edaditabl-
Flawerizer Barg® Aromanchisren;
besonders hochwerlig schilhen die
BErarreer vor Berablroplfensem Griligf)
und dirmil das Drdigul vor FLasnimass

bl s



SUMMIT® E-470 GBS™ ©

Garantss bis &% latre

BLACK
hri-We TITI00F | UVF 3590008

SUMMIT® 5-470 GBS™ H

Garantia bis 25 Jahre

EDELETAML
&rt-Bir, TITORTE | UvP 3,190.00 €

TUSATIAUSSTATTURD
i Wergheich gum SUMMIT® E-470 GBS™

¢ Edelsiahlsusstaliung

SUMMIT® E-670 GBS™ &

Al G BeE o0 Janre

BLALK
Art-Nr 7ATI079 | UvP JLERD.00 K

EUSATIALSETATTUNG
m Verglech pem SUMMIT® E-4T0 GRE™

@ & Snap-Jef™ Tlnder, il & getrennd
und stulenlos regelbare Edelsiahitrenner
@ 2 Grifflichber Grild Qut™ = Grofte
Grilbiliche: B0.% 0 L7 cm

SUMMIT® 5-670 GBS™ H

E ;
L3 FANTE

-3
[

Laraniu

EDELSTANL
Art-br. TITO0TY | UVF JER0.00C

PUSATZAUSSTATTUME
SUEMIT® E-£70 GES™

i Warglaieh Fuim

+ Edelstahlyst sbsitung

0 GES™ Grillrast mil Griltrosteinsatz aus
Edweistabl: sehr s1aeke Grillrasie mil 9 men
dicken Stikes 0 Edelplabl-Flaverizer Bard®
Aromaschienen: schitoen dis Brenner vor
herabtrogdendem Gritlsadt, verhingern Flam-
el diing und sorgen fur perisites Grilirsma
0 & Snap-Jei™ Iimder, fir & gelrennt wnd
sbulemios regelbare Edelsiablbrennar; lus
aptvmnale Temperaburessbellungen bes dirpk]pm
d indirekctem Grillen. Fanden und Tempars
tureinsbellung mif esmen Mandgrifl @ Yersank
winpebauier Seitenkocher mit 1% k' Kenn-
lalstung: gleichreitiges Dubereilen von Spscen
sl Bailagen, rugeklapp! such aly Arbedsilicha
itreas D Edalstahl-ArbsitsNachen mi
Alyrefarnabic hlutsen O Bdelstahl-Bedienteld
i = Graldlichd Gerill
Oaut™: Lehglie S8k Bolomanice s B Jifnen
des Deckels ein = ﬂ-rllh'ppl-ql mit beislenguli-
hlggm Eiekiramaber: 1o rubkigen Laul auch be
pcbvmaraim Grillgul » Sofl-Teuch-Regler mil
beleuchigtier Fiitiyns = InI'rJr\qlhunnfr LIt

mit Alyarrurmakgehly

D ebdpiel; gleichmialigs, oplenalis Db huns
= Qrgfle Searing-Tong mil ||.1l.i11'||th JEW
Mens|eistung = Stelenlos regelbarer Riwgler-
brenner mit I kW Measleidlusg: fuf Gourmili
die den Rlothergeschmach mdgen

Ay
w MEL



SUMMIT® GRILL CENTER GBS™ @ (2

' HEU

s mtin ben 25 Jabre
EDELSTAHL®
Ar-Hr, 293079 | VP LARRDL
TUSATIAUSSTATTURG
= Werglench nem SUMMIT® 5-470 GES™
« iblalibehdlier = Eiswlriellach y
« Platz flr 11-kp-Gasilasche P T
+ Grolzdagiger S1auraam e Ly —
+ Gréders ArbaitsiLiche . ]
« Zshuliger Wok-Brennar, 8 kW oig™  \imacmiat/
* Sacial Area Grifiral o

mil Grillrgy!snpsty

sy [delatphl =l T A

tehaller
Wnk-Brenner

" Saliiegl T B LB PRl



ZUBEHOR

Fum vollendeien Grillvergnugen gehort
die optimale Ausstatbung. Diese ebat

Webar® mit seinem grofen Sartiment an
hochwertigem Zubehor und Hillsmutbeln
wig Pramium-Grillkohle, stilvollem
Grillbesteck oder niitziichen Resnsgungs-
ulensilien, Db Pizzastem, Gellugelhalter
pder Bralenkorh = fir jede Anwendung
wnd Spezialitat finden Sie die richige
Fusatzausstatiung. Alle Weber® Zubehor-
produkie weisen hichsie Funkbionaliial
und Design-Dualitat auf wnd sind dwe

ideale Erganzung beim rundum perfak-

ten Grifllgenuss

IDEEN FUR
GESUNDES GRILLEN

Mit geschlossenern Deckel entstehen
keine Flarmmen und dank der Mathode
das mndirekten Grillens kann kein Fatt in
die Glul froplen. Je wenigar verbrannies
Felt. desto gesunder der Genuss
Benutzen Sie zum Wanden van Flérdch
statt einer Gabel gine Weber™® Grill-
zange = auch 50 wird vernmnder], 858
Bratensall austrilf vund verbrémnml
Fettarmes und vitaminreiches Grillgul
wivg Marfoffeln, Jucchini oder Paprka
15 neChE nur gang gQ@schmaCkhhe

SonoErn FeCh @ing gesunda EFfganzung

HOCHWERTIG

Das Weber® Griflzubehdr arfsnzhiart nchi
nur die Arbert und et BEraKY I SeanEr
Gestaliung. es ermagiichi auch dig ganze
kullnarische Vielfall des Ghllénd 2u
erschilelten. Da das Jubehdr in Fofm
und Funktion ganz auf unsers Grills
abgestimmi ist, ermaglicht o Ihaen
langen und schonenden Grillspall = 2um
Baispied mit den passenden Produkbén
fbr Reinigung und Plege. Jedir Weber®
Zubeharartikel wierde daber Sud déi
Praxis heraws entanckelt und lorlsulend
verbessert, so dass Sie hinsichilich
Verarbeitung, Form und Materialgualitst
nur das Beste won unseren Produklen
erwarien durfen

GCARANTIERT

ezl nur das Jubehor ISt bel uns fesier
Bestardiod des Sorlwments. Wir garan
tigren Fudatzlich, dass wir mandesiens
uber die gesamie Garantiereit fur Bren

Grill samiliche Ersatziede verfugbar

hadben, Mehr dazu lesen See unber
wbir, com

2

k! dand
e XS

SALZ- & PFEFFERMUKHLEN" B

Mijkien mel Kergrmakmgbae ke woit Cigdh Grond®

nieuarlige Soflcos - Besc hicFiung {rulss hbest
schmadzabweisend, el Da f mngenl
Peitermuble Weber® Syle™ schwarz. 30O em
At =Mr. TTOR0 | UVP &b 590

Salzreihile Waebar® Shyle™. schwars 30 &

Bt =R WTO8T | UV &4, 990

Solzre L Plefer maie Wabsr™ SEyls™,
chwarz, 19em

ri-Mr 170F) | UvE &8990

%
5

Sl & Plellarslreusr Waber® Shyla™

gchedrs. 10em

Art B, 1TETE | LV 1RFTL :-t

e s

438449

WEBER'S ORIGINAL GRILL-SAUCEN"

Fraily Curry Draam
AL -Me 55003 | UVP £ E

Giood Did BAQ
&rt -Mr SOD05 | UVP & 9L

Mom's Specisl
Ar -Be S000T | UWVP & 79K

Rad Cresla
&rf -Br, SOO0F | UVF &, 2910

‘World Champiss BBD
A M 17580 | UVP & 2T E =1

Produkbe aus unsarem Exklesn Sortiment erhallesn
Seg gutschleMich dber unsers ausgewahlien
Vertragspartner, Hier ernalten Sie alle lieforbaren
Wehar® Pradukie und nalurbich @ire ompebanls
und urmdassande Beratung. Ungeng Handler fimden

Sig ber die Handorsuche unler weber.com

F Eslmsge dey Wil r 8 rRLh



REZEPTE UND TIPPS

n den Weber® Grill-Buchern finden Sie alles, was das Grillerhars begehrt
Egal ob Viorspaise. Haupigericht oder Dessert, die susdihriiche Darstefiyng
gar gingzenen Arbedsschnite ermaglicht auch vngeabten Grillfans eirg

problemlose Jubsradung der Gerillgerichle

Wenn Sie die Hunst des Premium-Grillens e edeben i
wiodlan, besuchen Sie einen der abweehilngireschen |_'.IH| I_I_ A.I:AEEHIlg
Hurss dor Lnllaksdame Onginal. Her gl &1 due phisenden 1m0 ORsdinalL 47 wIRLE

Angebate lur Einsleger und Corgesehaiisns und FiF alle

die das Grilbemn leben I'-IH"I"I.:I wAEn Fur Kurdangebat des

unillakademse Ungmal enter wabar-grillakademie.com

WEBER'S
il
Hi A
,‘rIE’!E;, WEBER'S
HICKEN WEBER'S

WEBER'S

WEBER'S GRILL-BIBEL

Uit s hlanad

He 1863 | LPF 24994

1
WEBER'S GRILLEN fis lerraich
MIT HOLIKOHLE Are - TBAXT | LP 25,7040

Deutschiand

Hr 18802 | Le 1RP0E

& b
eyl WEBER'S GRILLEN THEMENBUCHER ¥0ON WEBER® Deutschiand LP 14991

Art-Nr 15812 | L= 20,40 €
Usterreich LF ¥5,500
D schiand cd

Arp-Nr 25TE I LP 1RE9d

7 I - WEBER'S CHICKEN Art-Nr. 22841
WEBER'S CLASSICS Art-Nr 2643751 LP 20.40¢ - WEBER'S STEAK Art.-Hr, 22054
D i Pl il - WEBER'S VEGGIE Al -Nr T6ZI
.' ﬁhr 3I:--.|a; LP 24.99€ 5 ; . WEBER'S SEAFOOD Art-Wr T6T4S
& WEBER™S RAUCHERN WEBER'S BURGER

Al -Wr, 37784 | LF T5.7T0E

Ard-Hr, 33357

Deutacriand . WEBER'S HOT & SPICY Art-H, 37843

Arl-Nr. 25238 | LP 16.5FE

HEErrEech

Arl-Nr. 252381 LP 17.50€



1 EE|LLI#HE£{:M3ML:mrn+w Ay b G410
2 GRILLBGABEL eaststant serwarz Art-Hr. 6615
3 SPITIIANGE Ecetsauni. pehwaes il <Mr. G855
& WORSTCHEN-ZANGE camiseant schmars Y T
5 GRILLBESTECK 3-teig Eoetstahl serwars At -Hr 4630

& PINSEL MIT SILIKONBORSTEN scrwae: art - 6841 | L

B 7 PINSEL WEBER™ STYLE™ it Suikensarsten, Edetstand drt -Nr. 6701

HHEEHWEHDfﬂ Edeiiasbl fchawary At -Nr 48673 |
‘.il “EHDEE Edaigiadl sohwars Ary -k 8420 |

10 GRILLBESTECK KOMPAKT :-tesig. Edwistant, schwarz At -Nr. 6645
B 11 GRILLBESTECK-SET WEBER® STYLE™ 2.seiig. Ecelstani Art-Hr 4707
& 12 WENDER WEBER® STYLE™ Eetsesn Aurt.-Hir. 6708

13 WOKBESTELK-SET 2-teitip. sus Buchennatz Art -Mr. 448
B 14 SPEZIAL BBO-SET* WEBER®™ STYLE™ 2-1umg edeisian cersch Farber

VP I289E
UWP 1789E
WP 2399
LWP 26,99 C
WP AEA9E
ETR LT
SETE T T
VP HATE
WP IRFE
/P 2F0E
UVE &L 908
WP IRARE
WP IR

Lve JRA

SPEZIAL BEO-SET" WEBER® STYLE™

Lt =Farbaen

Fed Ari-MHe THAIE
Lires Ari-Mr. 17106
Ivairy Art-Mr, TFI&Y
Wedgemaad Blue Art-He T80
Brick Red Ari-He 173N
Woarm Grey Arf b 172EX

WEBER* GRILLBESTECKE

WORBESTECH-5ET

L R L ]



DIGITAL-
TASCHENTHERMOMETER

&ri =Mr G492 | WP YTO9L

DIGITAL-TASCHENTHERMD-
METER rLarraus

Arf. N Ba R | UYH 35.59E

5 B
DIGITAL THERMDMETER
WEBER™ STYLE™ tstaesara uem

Dy g Dviplays mit Hinbers
Sfufiléliudhlung hiben Se auch
nachtd dig Temperatur immes

e Blick, Emnmplak
e ala T Rl wor pldegr Emmier
FaliTET Fl':i!l'l.l.'"_;-':: [ eyt ]

perSOnA b | wender |Balterier

ana Temperalur

T LS e Tl g @b

At -Mr, §T42 | LIVP &7.97L

9 B
PIZZASCHNEIDER
WEBER® STYLE™

auf Edalstahl, &l Fiagardibaiz

ArL=Nr V7060 | UVPF 1R &

b
FEUERZEUG

ol Finder s FErung

Arf-Mr 17204 | UVP .99 E

3 7]
DIGITAL-THERMOMETER
WEBER™ STYLE™ tuue vom

Fur das gleick fetlige Messen o

rardi Floigchplicken, drahliose

S0 <HE TR

WP TRFRE

10 [ *]

PIZZAHEBER
WEBER™ STYLE™
yut ES#Latahl, mit Seficoaling

AW V06T | UVF IRPRE

)
GRILLHANDSCHUK-SET

Hllsches. Gihwart
SIM Ari-Bir &A% 1 UNP I9F5E
LML &rt-MNr &&T0 | LIVF X9.99E

el Sk e

1
880 GRILL-DIL-ANTI-STICK

aus Sonnentdismenc

art-Mr 17811 | VP S #9E

12 ¥
FEUERZEUG WEBER™ STYLE™

Edelgrasl nagcrdulibar, minderscher

Al -Mr 17216 | LvP 2999

i a
ERSATZ-MESSFUHLER
WEBER™ STYLE™

Fur Dhgibad: T har rredemis lsr
Chrf. -8 700 B &F4F]

Art-Mr. &763 | UWVP 1497 E

g
BRILLHANDSCHUH

sChwar . mef rodem Kattls
Arf.-Nr. b&f2 | UVP 13,97 L

' )
GRILLSCHURZE

il Plare File

BOFrwcdlr f

Erh <M, SATE | LIVP 19990



TR

1
ANZUND-SET

goithat engn Wessr® Rapadiire®
A ronadiairsn, 17 Anrundwairhel
und 7 kg Wabsr™ Long Lasling
Fidmigim Bray 14t

Arp=Nr 10131 LUNP 2999 E

5
ANZONOWURFEL

i renl Dl 17 S1ICH a3 SichiEr
T4 SuckiPackeng
Art -Hr, 17519 | WP 2.97E

9
WEBER®
GRILL-ANZUNDHOLZER®

50 extralange Tondhdlber e
Packung, Hinl virichigdans Vi
pachahgidadigng

&rL-Me 1004 | LIV 159E

?
KLEINER ANZUNDKAMIN

pEs el Por Smchay Jow® Pre
e, Go-ffrrahars® Holrhonie
Bar-B-Eetle® &7 e glc

Are-Me. TEAT | UVP 1799 E

3
HOLZKOHLEHALTER

D=5
B =Wr. TROZ | UWVP 13,998

[

HOLZKOHLEKDREE
CHAR-BASKET™

&b 57 e DureBsmisdade, Jer-Sel
i -Mr T&03 | UVF 3a.F7E

b
ANZUNDWURFEL BRAUN

Anrundhalle fus RELFFEReTR -
clglogisch, geruchilid und ohhg
Parafin, LB Stuck/Packesy

. -Nr 17812 | UVP L.59E

7
WEBER™ FEDERSTAHL
KOHLEZANGE

P BOAETIaES ArTahgeEren 0er Kohle
&rt=Mr, 13000 | UWP 39994

8
WEEER® HOLZKOHLESCHIEBER

rum gleicbembBigen Yerimlen
der Glul

Ari-8r 13007 1 UNF 1R.7P7E

LI
EASY START PREMIUM
BRIQUETTES ineerevracki

Sl Baibphined aus 2 Beubeln mid
Eapundmitipl gairankier Holraghle-
Briketis = ferthg vorportonsert. lur
sehweiles und unkomplizieries
Gt

1 Beubel el fur Smokey Joa®
Pramiam DT om

? Boutel Fr groflers Mol
kshiegris (57 crmd

Arl-Hr THE32 1 UVP .990

1
LONG LASTING
PREMIUM BRIQUETTES

Lang anfudbends (Hul. ufiseriell
ensetzbar Exirem lange Brans-
dasir von Bail f & Shuralan

Tkg Art-Me 1SONT | UVP SS9E
Tkg Arp-Mr 168003 | WP 10.99K

12
PREMIUM EXPRESS
GRILL-HOLZKOHLE

Sehineil, estungsstark und erge-
B4g = diik Drevholz.Misching s
Beochi, Eici und Hasnbiche. Yaolle
Gt n VY Mrmden. Wensger Stauk
Rl wired Funkenilsg - optmal
vl Lultzuhsbe

kg Ari-ke TG | UAVP RIPE
Shg dArn-he TTE0G | UWVF RFPE

* Leolangy dar Voor il etk



® GRILL ACADEMY TIPP ANZUNDEN 5 ®

YVERWENDUNG
DES ANZUNDKAMINS

PILLADFEN

Hirra wie beim lHalbener Fur Halz
Legen Sie 2=3 Anzindwirtel auf

Ari-Nr 8520 | UWF 1497 E

5! und rinden Sie disse an

A Sie den Annindkamin gad

asting Pramigm

Mach ca, 30 MEényten (beil Brikelis
rw. nach ca. ¥5=20 Minullen (had Holz-

nd mil gingr gragen Ascheschicht b

it kst schijiten Sie die Reifte Glut aul

BESTECKHALTER

T

resMe, TR | UvP 5990

WARMHALTEROST

B G

AL -Nr BRTT | LVP Jd. 99

GRIFFLICHT GRILL DUT™

ib Baugahr 2003

He TRIE | UNVF 34,77 €

GRIFFLICHT GRILL OUT™

-------

Art-He 583 | UVP 3999 ¢




RAUCHERN

SMOKEM = RAUCHERHN = GRILLEN

ken, Geschmacks-Rauchgrn

¢ perfokies

20 Minuten gelingen

Informaticneén Tum Kurdangeboel der Grillakademie Original
umnter weber-grillakademie.com

rund ums Thema
[Siehe 5

GRILLACADEMY

THE Ullﬁllll-'l. T WERIR"

——
]

ﬂr.

-
- &

FIRE SPICE CHIPS

Petannusihals Chigs

WEBER™ RAUCHERBRETT
LEDERNHIOLE ie 2 séceruceens

Erienhsds
Rlesn, 20« R 11,79
L TF 16%YE
] iy WrgEnd Tedernhols
grol, & 7.5 £, TFSET 0L 11,998
s S001% eyl

2

WOOD WRAPS e e sticuracuns

RAUCHERBOX UNIVERSAL

RAUCHERAUFSATZ® B G| NP 3759

FUE SROELY MSUMTLIN CSOKEE™ 57 LW

Mr TETY | UWVP SE9FE

Hr 17002 FERFFE
Apfelhelr Chips
Al =Nr, 17004 8FYE
i # Kirschhalz Chips
Al =M. 17004 VP E8FTE
i Hickory Chipa
17053 VP EFTE
i el sl C g
17103 FByFL
# Bepthe Chipu l‘
17905 | LR B9 E
S Whiskey Chipa ¥
e 17544 BEVL
|
L. o
-
i
i = } - o

WOOD CHUNKS e

1.-Nr. 17054

ks Hethory
FRFIE

FIRE SPICE !:I-'EI po
PROBIERGROSSEN & seeren

ks M guite
Hr TT10E

PRYTE

M. 17900

1T IPE

RAUCHEREINHEIT*

1

TEAT [ LVP T E

£ TSEY | LVP 11999



COOKWARE SYSTEM (CWS)*

dombinseren ganz nach Ihrem Geschmack, Das WEBER® STYLE™ ORILLGESCHIRR
erietel nicht nwr das ideale Zubehér Hir das gelungene Grillment und sorgt mal
seiner Spezialbeschichiung iir vorzisgliche Ergebnisse, es bestichl auch durch seine
intelligente Systematik e alte Webar® Gritlmadelle. Der Universabgrilt isg fir

Mg Teile einsetrhar, dse Esnzeliede lassen sich ahre Grill platzspanend verstauen

. -/ 5/

WEBER™ STYLE™ B WEBER™ STYLE™ a WEBER™ STYLE™ aB
CWS-LNIVERSALGRIFF® CWS-STARTER-SET* CWS-3ER-SET*

Hytar yad Ecselatgh dratplanng und Universalgrift fratplanne, Ssuceniopl wnd
K| -Hr VTEOE | UVP 3R89 E hri-Hr 17807 | UVP 69.99€ Undversalgrilf
Bri-Wr, 1TTS08 | UP 9999 €

WEBER® STYLE™ B WEBER® STYLE™ B WEBER® STYLE™ B weseresTyLe™ B
CWS-BRATPFANNE® CWS-GEMUSEPFANNE® wrivicssn  CWS-WOK® CWS-SAUCENTORF®

2 280 5 H Smim 8 28] = H 50 3 310 x M ¥ mm @ 180 = H B0 mm
Art =Rr 17508 | UVP &4 ¥ E Art-Nre TT500 | AP 84 R E drt-Hr, 17504 | UVF &4 59E Ak, 1758 | UVP IRPRE

PIZZASTEIN RECHTECKIG PIZZASTEIN RURD
WKL ST BLECH INELUZIVE BLECH PIZZASTEIN (1]

Dicla: 12 men Decr 12 eriy Ber Pizzastein aus franzosischem Ton verbedl des Hitoe schnedl

&4 5 3 e, (rewichl 34 kg @28 o, Gewechi: 1,85 6g und gleschmnbli. die sipgrierien Grille ermedgichen e Bagusmis
ab Wabar® 0® 300/ 3000 und BB pdh Wb ® O 100/ 10065 wnad BED Hangdhabung. Dee langlebige Beschichbang schiitzf vor Verblassen
ab 5T iy 5 &7 o Ressbildisng uhd Abigliterung Geasgnet Fur Holrkohle-, Gas- und

Art-Nr 1705% | LWP 4999 Ard -Hr 17T I UWP 2990 E Elekiregriis idisi

Scmen vem Fapra Brol und Ueback

I Cigrehimsecar &0 oo
8345 ¢m, Gawecht 275 kg e Liar &

i EHEO 5T e Fur afe Hil ronlegrdls ab 57 emoond Weksge ™ O* J00- 1 3000-Sere

Erl <Bir, 1TO5E | UNP JRFRE At -Wr 4730 | UV SR.59E

vl angel GRT 'WE T NESDM






Pradukie aus unserem Exklusiv Sortiment arhalien Sie aus-
schlsgOlch dber unsers ausgewahiien Veriragspasines. Hier
erhalien Sie alle lieferbaren Weber® Produkle wnd naliclich
eing kompetente und umfassende EE‘FE‘.I.IT'I'U. Unsere Handler
finden Sie aber die Hindlersuche unter waber.com

¥ ,-""")\

- -\.\\'
2 .

KLEINER BRATENKORE® B  FISCH- UND GEMUSEHALTER

38 Wabar® OF 10001000 it BB0 EDELSTARL

i ritlacing

rl-Ne, 4830 | LVP 19.99E Klain, ob Wesber® 0% H00V 1000 und
B8 37 om

B -Wr SAT0 | UWVP 360 E

grofl. ab Weber® 0F 20050000 wna
BBO AT &

Arn b BT | UWP I0FRE

[ |

r J'Lﬂ:'.# s

N

BARBECUE GRILLING RACK WEBER® STYLE™ A

dus Edelizanl, lur Sparevibs und Brasen, verwesdDar i Heemb-
Ralign mal Ses grofen Au-Troplschaben Dt -Nr. 4041 For alls
Hairaahlegrills b 57 cm und Webar® 3* 300-/3000-Setis
ArL-Hr 4T2T | UNP SRR E

~

GEFLUGELHALTER

lur Weber® OF 300/3000 und
Holrkohlegrills 5 & 57 ¢
Ard M BAET | UVP TRPTE

SPARE-RIB-HALTER &
BRATENKORE

Rir Wiaar® O J000 3000 und
Holzhkohipgrils ab g 57 om
frt-Nr 644% | UV 24,5990

" Gl i v orr @ reighe

€

GEMUSEKORE

Klain, Eoglsram)
AFL-Nr 8477 | WP 1799 E

groB, Edwistas
Artohr 84TR | UVP 2490

\
s /

GEMUSEKDRE B
WEBER™ STYLE™ coevstam

kleln, 194 & 26 5 85 cm, lor BBD
sb IT om und Gasgnils ab Wi
i 10601000

Arg-Nr 5681 | UWVF IRFRE

grofl, 37 = 30 = &, B e, har BBO
Ay &7 cmoand Gasgrals ab Wabar®
a* Jarxaoan

Bt -Br 8435 | LVP 39996

GRILLPFANNE WEBER™ STYLE™ &

#us Edelstahl, 44 4 u 30 e, tur BRO
ab 5T crm und Gasgrits ab Weber®
Gr® 200 2000

Arf -Nr, 5435 | UYP 39.99E

e

HH‘“——”

GRILLPFANNEN FilR
GEMUSE® avummms

ca. 20 x 30 e 4 Sidck
Ari-Mr 8314 | LVP R.99E

GEFLUGELHALTER WEBER® STYLE™

laf ghir pief Pekte Dulereitung von Brathahnchan
oder wsdiiem Gaflugel Aus Alumanium, mib
Etld i DS ar ien Kéramekbesoierhtong dur
chbire Resnigueg. Fiir Holziohlegrills ab

LT erm und Wabar® 0* ab 300-/3000-54er

Art N 4408 | UVP 5490 E

ALU-TROPFSCHALEN

lwin, 10 Sluck
AN A0S | UVP BRE

grob, 10 Stick
Art-Hr, 4416 | UVP 14998

tir Swmmit®, 10 Steck
Ari-Mr, ST | UNP 1BV E

AL, fur Hodphahlegrills ab 57 cm,
B Selick
At =Nr 8855 | PR YYE



Produkle 3us unseram Exklusiy Sartiment erhalten Sie ausschlieMich uber
unsere ausgewihiien Vertragspartner. Hier arhatben Sie alle lieferbaren
Waber® Produkte und nadrlich eine komaetente und umiassende Beratung
Unsere Handler finden Sie dber die Handlersueche unler webesr.com

HAMBURGERPRESSE

spulrasCinEnpEesgret
Art-Me S48 | LVP 1499

MINI-HAMBURGERPRESSE

T ghschretigen Forman kisner Burger. Die
Warhighung in Sev MdSe garanber] optemsle Saltg-
il Ml abnetmba e Mylongrd! fur lechies
PRl e, § U LIPIRE PananigEsiq na

AfL M S4ES | UVP 18 99E

- 3 w

DREHSPIESSE

1 OREMSPIESS FUR HOLZHOHLEGRILLS BT & 57 CM mit alektnschem Molar
(2 d0-V-drschiuga) Bor win glacrenabges Drenen des Grifiguls

Ari-Nr TR | UVP 145000

2 DREHSPIESS FPIRIT® mit slekirschem Moior (FP0-V-Arschluisl, pagsand far ails
alten und neuen Webes® Spird® Gasgrils (013 und Iridhes

irt-Hr 8508 | UVP 19T E

[ 2 DREHSPIESS GEMESIS™ mit elakirmchem Motor (220-V-Anschiussl. passend fir

alle ‘Weltrer® Genesid® Gaggrils
Art-Mr. 8508 | UVP 14R00E

MANGAL GRILL-SET*

fyrd Bgnddretbare lange Grilsgeelle mig
Gadtalt fur Helizhohlegrills mita &7 cm
Edslstard

Art-Nr BA&S | UVF BRFIE

R
H‘“&f- .

e

\‘\-..

MANGAL GRILL-SET
ERSATIGRILLSPIESSE®

far Holzkohlegrits mat @ 57 em,
§ Salici, Edelyland
At -Mr, BEAT | UNVP A9 70w

1 L4
o Pt ", = : :-55::—'—“ ;
el e = ’,ﬁ : Wi
H"ll--‘ \: —
SCHASCHLIK-SET SPIESS-SET E ORIGINAL BAMBUS SPIESSE  DOPPELSPIESSE
WEBER® STYLE™ enevsramt

& Edelstamaggeda n goraim Ede-
slambpestald. Rur alle Holriohlegritty
b8 57 o woed Gasgeills ab Waber™
[ LI T L E

Arn M BADE | UVP 34 99E

114 | B3

mil & Sgaaflan e AbrrhiunkEon
et N AT 1UNE 2999 E

Vielsedig eeaalzBar e SEil4
sus sehr $1rapd rerTERiGRM und
unemofindlickem Bardus 501
enibgls 5 Dermig-Sodl4

&rt -Br &40B | UWP 3.97E

spulmaschinenlest, B Shuck
Ar oM, BADE | UVP 14990

7 Solange b Nardl fE il



ELEVATIONS TIERED
COOKING SYSTEM (ETCS)

Ueeses System vergrofert die nutzbare Flache das Grills um
wibdie diéd Ebenen. Spielie. Gemisekorh oder der Erwaiie-
rungiredl kinnen an dem ETCS Gestell gingehangt und Uber
der egemlichén Grillrastflache verwendet werder

Fagsend lir folgende Gasgrill-Serien: SPIRIT® 300-SERIE,
GEMESIS® UND SUMMIT®, Alle Produkle 4and sud Edelstsh

urid spulmaschenantast

"
£ o

E Ll:-_'.rn_nEN.?; :
TR T— l'“""_

ETCS EDELSTAHLROST UMD SPIESS-SET eseastan H

Erwereitert die Grillfiache wnd ermaglichi, auf 2usbizlichen EBar
Du grillen. Grundausstaitung mit Gestell sowie B Speelen Pur Spirit®
A0~ Serie, Gangsis®™ und Siemmal®

Mr. THIS F STFPE

.:'. o

ETCS GEMUSEKORE eaeustant (%]

wiraendang direkt sul dem Grillrosl. Yerwendbasr mil

AL =M ThE | UVP 2999 L

ETCS ERWEITERUNGSROST coenstam ]

Mulziber auch s Warmmhatiepragl oder tor HibneBeaic hanki

Verwandbar mit ETCS &rr <M THLE

Art-Nr 7817 | UVF 14,97 E

ETCS SPIESS-SET & sricx, eoeustam a

Yerwiendbar muk ETLS, Art-Nr. 7815, odev such fbparal

arl-Mr Fall | UVF 1YY E



® GRILLACADEMY TIPP REINIGUNG

REINIGUNG DER ROSTE

&uf lhrem Weber | sallten zunrsi alle groben Grillgut-
affnen Sie bei

ghar und schiliefen

Lrillrosle davert

wder nach dem
sler Slufe

n Rauch mehr aufileigl. Hulzen 5

Ibdirste wor Weber™ Tir dig Raifigune
Grillradbas
Der ELEKTROGRILL 7
hohe SEufe 21
worgang des Grillr muizungsgrad

ca. 10 Minuten. Da n nach heifen Grillrost

mit der saubi iblirste ab = und fertig ist

Il filr thr nSch IgEn

~ -

S p
S > ©

b e H !
GRILLBURSTE ERSATIKOPF-SET GRILL-
WEBER® STYLE™ BURSTE WEBER™ STYLE™

1.-Mr. 4708 FI7YPL ST0% 11.99€

4 2
3-SEITIGE GRILLBURSTE GRILLBURSTEN MIT
BAMBUS-HOLZGRIFF

sy
&P

71197
FISTPE

30
S3am, & a0 e, A

&& om,

L9
12,99 E

Ba&l
i

GRILLREINIGUNG

Filr gin problemiloses Shubern aller
versanden Sie dén WEBER® GRILL-REINIGER.

us Edaletahil

rollmeoche e

Fur intensioes Sdubern aller Grillras
varchreml oder emaillier!) versiende

R mit @inem fasen K

SPRAY (5. 10F1.

ABDECKHAUBEN
Mit der WEBER® ABDECKHAUBEN
Grill bei jeder

nen s
ghen lassen
it haben Sie zu jeder

mit mildem Reinigungsr

da diese nichi waschmaschinengeeign

Lol

*

Y
®

J Talib
GRILLBURSTE GRILLAOST vie novixosyie

il @ 37 Cm

RILLS

it k B4O7 15970
i, I [}
TS .9 mil & &7 £/
L-Hr B&13 1R
mil & 57 om
4 et -Hr. 84T 1 UVP 20994

REINIGER

mel @ &7 om, Klapphasr
| P41 2RPIE

Gerill-Raeir L
L &
mil g lhl"ﬂﬂ" klagpbar

28103 &9%E
W, BATE FI99RE
Griltrosi-Feiniger
i !a.l[:' 1 Y mil g &T ém, kLagpbar, Edelstahl
= T&lh P &1.99E
Edelsiahl-Reiniger
L i, B I, ELELLD
o, 28108 L% it & 57 e, Klappiar, Edels

T&3T | UWF S4.FFE

Webier® O° Reiniger

s TA10& Rl



ABOECKHALBE STANDARD

Far Hedrkoohilegrills mit @ 47 om
At -Nr. TR50 | UWVP 14,97E

Tar Hed rioablegrills mil @ 57 ¢m

.
ABDECKHAUBE PREMIUM®
fur Haigkohlegrills mil 0 47 cm

AFL=Mr. ThEL | LVP &5.99E

ABDECKHALBE STANDARD

lar Weber® 0% 100-/1000-5erie
Al -Hr &550 | UvP 199

lar Welber® O* 300-/ 2000 -5erie

et =Hr TE51 [ LF 19,99 Ary M RS | UNE TR
, & B 7
ABDECKHAUBE PREMILM ABDECKHALBE PREMIUM ABDECKHAUBE PREMIUM
fur Holzkahlegrills mil a 47 ¢m TG P T rrir fir Weber® @ 10071000 -5erie
B -l TEEZ | LN 34,99 AF)-Nr TS5 | NP 7999 wnd Weboer® 0 200-72000-%eris
fiir One-Teuch® Gedd und mit Stand oder Rollwagen
Original 57 cm ?'T"?Fd x
Art-Nr 76811 VP 34,99 € 6 Al ORB4 | LINVP IRTPE
[lsnge Abdeckhaube M Grills

Bur Bne-Towch® Premium 57 om ABDECKHAURE PREMILM il Reftwegen Premium)
umsd Magber-Touch™ GAS™ Hir Wabar® O 200-7/1000-5eria
Art-Mr BEhd | UVP S4.99E fur Periormes® Dragenal GRS ™ Art-Mr. 655 | UVF 30994

il herundengealappen Tischen Fur Weber® G¥ 300-73000-5erin

For he-Toussh® Preméum 4T cm®
ArL-Nr 7574 | WP &1 8

Arf N TREY | LI'VE 76,99 E

Art -Nr. 4553 | UVP 39.99%€

B
ABDECKHAUBE FIREPLACE

uf das Modaell 214
AFL-NE 3750

Ard. e, TATE | LIVE X34 99 E

ABDECKHAUBE PREMIUM

far Spiria® (200~ und 300-Seriel

arp - THAF | LVP B8 59 E

10 B
ABDECKHAUBE PREMIUM
GENESIS™ UMD SUMMIT®

lier Gamtsia™ J00-54vin
Ari-Hr. 7553 | UVP ¥2.99E

Ir Sumenil® &00-5eria”
Ari-Hr TS5& | UVF 12999 €

lur Summi® &00-Seria”
hri-He THEE | VP 13999 E

1 g
ABDECKHAUBE PREMIUM

For Surrsnil® el Center

ArisMr, TSED | UWP 14597 €



11

1
WARMHALTERDST

fur Waber® O $00-/ 5000 Sera
AUCH FUR MODELLE BIS 2013
Al -hr §SET | VP JL.FT E

luf Wikbier™ 0% 3003000 =54

AUCH FUR MODELLE BIS 2013
Ari-Hr 4570 | UVP 3959 €

9
CARAVAN-ANSCHLUSS® 10 wana
Gr Webar® 0 100-/1000-Seria
frl -Nr BAET | VP £9.99€

fir Webar® G° 200-70000-5eria
At -Mr BAER | UVP 9594

DREHSPIESS

{uir Weber® 3 300-/3000-Sere
A -Nr. TTS24 | UWP 16799

SEITENTISCHE® 7em-se0

lur Weber® 0% 100, 170 yrd T&D

hrd - H503 | LVP IR9VE

"y

NEUEN)
WEBER® 0* |
, MODELLE ;

.

]
ROLLWAGEN PREMIUM*

gieignet lur Telgends Grills
Wipbar® O 100, Weber® O 710
‘Welbsiar® O® 260 und Webar™
Char &* 750

HUR FUR MODELLE BIS 2013
At -Mr, BdD | WP 14 990

b
GAS-KARTUSCHE

PO Wl ™ O™ 100-/1000-5&7i8
Pl or mssr™ Dilucs LA™ Gounmasl
ured G- dergparhare® Gas

Ert e 26100 | UWVP TR E

10
ROLLWAGEN STANDARD*

1ur Websr™ 0 100 bis £ 50
KR FUR MODELLE BIS 2013
il <Hr, 454% | UWVP TRV

1
UMRIIST-SET FUR GASFLASCHE

Bl m-Sg higas b
Fanr ‘g lonr ¥
Veber® 0% 12001300

Art-Mr. 10080 | P 18.97E

gt

O™ 1007 10080y

7
WEBER™ 0™ 200 STAND®

fidr Webaar® ® 200, 300 wesd 240
Arl=HMr. 8517 | VP BS99 E

i
GASFLASCHENSCHUTZHULLE

aus wasser festem PWE, Innenlsler
aus Polyesber

KL, Foir
Bodenumiang a8 em

Art-Me 3PP WP 1099 E
ml Hiar 17 g, Mok &0 g

Bodenumdang: T8 om

Ari-Me JPTE IUWP HLTRE

Fkp Hohe: 4.3 om

&
ROLLWAGEN PREMIUM

T Wb ®™ (0 000 yrsdd 300 -Smriog
MICHT FUR MODELLE BI5 2013
Al - $5E | UNVP 15T

8
ROLLWAGEN STANDARD

tur Waber® 0% 1000- yrsdl JO00-Srie
WICHT FUR MOELLE BIS 3013
Art <hr, 557 | LUNFP FR.FF E

12
SEITENTISCHE® 26m-5e1

T Webar® Or* 1000-Serie
AUCH FUR MODELLE WIS 2013
At -Be, $5FF | VT YO E

" Sl g i ok rpechE



GRILLPLATTE

por pellanemailller e, guidsiserne Grill
Glatine

1* Far Welser® 0% 2000220, mit Griffen pum
Einhaken, Grillglalle wird auf dam Boil
legend warwendel

NLUR FUR MOMELLE 8IS 2013

Art-Nr 6506 | LIVP 5699

2 tur Wabar® O 100001700 | Sai st b
rischie Senlel sowie Q% 1000 (Sustsusch
linkg Sanel

NUR FUR MODELLE AR 3006 %
Art-Nr A558  UVP L0990 alid

%

I - -

2 Tue ‘Webar® 0% J00-/3000-Sere, arsslil
eatee M Ses Grillrgdbes. mil T inbagrer-
e FetlablautBifrmngen

PAEST FUR MODELLE 1013 UND 3014
Art-Mr 50 | LUVP &R.97€

2 hir Weber® 0% FO00 00 (At Lispuck
rechld Seilel Soeie O 2000 fAustausch
lifkg Saae

MUR PR MOMELLE AB 207& !

ArL-Nr. 45T | VP SR9TC —

BRATENROST FUR O® HITZESCHILD®

Erminglicht in Verbasdung méd dem Hitseschild
ndirekbes Grilben sul dem ‘Weber® 0* Sage
ingl die Fubereitung grofierer Slucke Flesch
sder ganzer Mahechen

Eein, [ Weber® O 100-r1000-%erie. Go-
hrrwhere® Gas und Go-Arpwhere® Holokokae
fwerwendbar in KomBdaation mad Arl-Hr 6541

Ard-Mr A583 | UVP IRFRE

grol, e Weber™ 0" 200-/ 2000-5enie

sowie Weber® 0 300-/3000-Serie
serwendbar in Kombination mat Arl -Hr 4843)
Ard -Wr 4554 | UVP 24,99 E

KERAMISCHE GRILLPLATTE

GUSSEISERNE WENDEPLATTE

SRl AUERDDS, o] defg MBS Ran und i
serdisliien Sete

1 Bur Sgarit™ E-310 IMadelle ab 10131

Ara e TERT | UWVP BRFSE

1 Pur Sgirit® E-310L E-320 und 5-310 Premium
Ganggi® @ « C, Oenesas® TOD Bes 5000
Ona=Toueh® 57 om, Plalifgn®

AFt <M TSRR | UWP BRFTE

2 Fur Genaiat™® J00-5ere

Arf-Me. TES | WP BRPSE

& Pur Surremil™ &0 - and £00=54n%

Art My TRl [ VP PRSFE

Ful Sl achish REdagung

lur Holzhohlagrills b o &7 o wnd Pur Wie

Gangrity ab Weber® 00 10001000
Arp-Me BLET | UVP 49,00

fur Halkohlegrills o5 @ 57 &m und fur alle

Dasprads sb Weber® 0% PDI'2000
ArE -Me 17500 | UV 49998

UNIVERSELLE GUSSEISERNE
GRILLPLATTE piascia

Qi

figlis

Zur Bubsereibeng won Fisch oder
Gambas, Gemose sl [ osrpn

An Weker® O J00- 3000 S8

il Lpehiellan Go®Men, tur hohe Gt s her et
auech it Grillhandschuhien, shgirurdste Eckan

HITZESCHILD FUR WEBER® 0® BRATENROST*

SETMT 5 STRCE, ALPSINRN

Scharenl die Fitne ab und srmaglichd 40 dag
indirekte Griien gul dem Websar® [r*

Kb, fur Weber® 0 100-/1000-5erie. Go-
Arrpwhere® Gad und Go-Anyehare® Molzkohle
[vetwpradhil in armbinglion mit &rf -Me 45430
Art-MNr. §541 | UWVP R8N E

gradl, fur Weber® G 100-r3000-5erie

sowie Weber® §F 300-/3000-5erm
[verwemdhae in Kombinaiion mil

Al -Mr. 45440

Arp-Mr 4543 | UVP 12.99E

Predukile aus unserem Exkludiv Sorliment erhallen Sie aug-

schligllich Uber unsare ausgewdhiien Veriragspariner. Hoer

erhalten She alle eferbaren Waber® Produkte und natirlich

ging kompatente und umiassende Geratiang. insere Handler

DoA™ enEfin® und S

&rt-Hr Gdbl | UVP 9999 E

S el dtelel dir Wew F dl Pinler

firden Sie Gber die Handiersuche unter webasr.com




4@ F— GRILLDUELL
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FUR LIFESTYLE- UND FASHIONPUBLIZIST SIEMS LUCKWALDT KANN ES NICHT GENUG HAUTE CUISINE
SEIN - GERNE AUCH MIT ABGESTIMMTER GARDEROBE, WAHREND BUSINESS-JOURNALISTIN
ANJA RUTZEL ZUNEHMEND DAS ARCHAISCHE BEIM GRILLEN VERMISST. EIN LODERNDER KAMPF

UM WORTE UND POSITIONEN.

GENTLEMEN BITTE ZUM GRILL

VN SIEME LUCHWALBT

N Heulich, auf irgendeiner deutschen Terrasse. Die
geblumte Hollywoodschaukel schwingt im Sommaerwing, Sanne
und Briketts sorgen flr Gluthitze, Ein yll? Von wegen. Rund um
den Rost stehen Minner in verblichenen Fullballtriots. Sia wenden
Kasekrainer - die elfte biblische Plage! Stopfen ahnungslosen
Hahnchen Bierdosen wo rein end réhren Laut mit, wenn ACADC den
JHighway ta Hell” besingen,. Bereils aul dem Klapptisch ausge-
bredet hbllische Rippchen unter literwelse kiebriger BBO-5auce
Sollten wild meuchelnde Wicknger-Recken jemals Graf Dracula
ru Gast gehabt haben, so wungeldhr hatte ihr Festmahl ausgesehan
Cutl Wicht, dass wir uns falsch verstehen. Das archaische Ritual,
rohes Fleisch mit der Kraft des Fewers in brutzeinde Kosibichkeiten
Ty verwandeln, gehdrt unbedingt bewahrt. Mur eben auch vor
langweiligen Wursischnecken wnd vorgeloemien Hackpatties, Etwas
mhr Engagement bitte. Ladies and Gentlemen, Sonsl wird aus
Grillgut rasch Fast Food. In den USA sind Steakhbuser Wingst Rich-
tung gehcbene Kuche umigeschwenkl, und auch bei uns sind
Reifeschrinke keine Seltenheil mehr. Irgendwann werpint man
ghen den fabrikmarinierien Nackenlappen aus der Kuhliheke
Damn Grillen. das bedeuted vor allem Abdnitusr For dén Ghumen,
auf den pwischen Gitberrast wnd Prodi-Smoker gane neuve (e-
schmackswellén warten, 150 rur Seite mil Nurnbergesbe wnd
Mudelsalat = ynd ran an den Speck. Pardon, den Pancella.
Viedleichd mial einen Lachsburger probieren oder selbst gestopite
Wildwurste. Ein 21 Tage gereiftes Ribeye. ¢in aromatisches
Bisan-Filet. mmembhhmmme Ein Grill kann £6 vied mehr als Helz-
fallersteaks! Gut, das gerducherte. dann schockgefrostels
Schwaineohr in dinnen Scheiben, in Brogklyn gerade DER Hit,
muss 5 dann doch nicht sein. &ch ja. die Made zum Grill, Ich
persinflich mag den rustikalen Prohibaicns-Logk, 50 mil blavem
Leinenhemd, Loderwesie, Cordhose und Schisbermatze. Zumindest
aber gin Grillschirze aus echiim Leder, dié gewinnt mil pedem
Einsatz an Patind. Niche dee gredle Stil-Sunde, die es als Werbe-
geschenk gab. Statt eines Fazis nen lisber ein fesnes Glas godd-
glinzenden Bourbon. Cheers! B

Saniws Luckwald saemmelie redesbonetle Erdabrung bes Dee Ted
L i e M Yorker Korrespondens der Magarre Gala wnd TV
Today. Er war kabegrinder von how to spend it dem Lusus-
msgarn der Finarcial Times Deulichland. Dunach Ressorister
Bl desr Burda Shyte Groug Deline

LR FE

UNGEZAHMTE FLEISCHESLUST

Vo AMJA BOTZEL

N 5o ool Bereiche in underem Leben find gerahmis
bluiteere Traverspigls der Leidenschafslosighel gewarden — der
Grill muss unbeding! gine Oase des Fleischigen Blesben. Immer
hufsger trefle ich auf Grillpartys bei Freunden blasskiche Gegellen,
dig fretichenhaft an verschmorten Paprikaschoten nagen. Ein
Elend! Mit verhieschten Gemisespiafien und origamihalt verzwir
belten Fetapackchen muss man mir am Grill nicht Eommen: 5o
etwas #5508 ich gerna alte Tage. doch baim Grillen bavorzuege ich
hermige Rost Steak! Und rwar gerne DI enwWeise, Qrod TugeEhaugn
Am liebsten dry=aged. vier Wochen am Knochen. Bied nichi in ge-
rafmter Wirsichenform? Grill und Glut sind namilich eing der
latzton Bastionen rustikaler Urtdmilich&ad. Und ich rmging wirkdich
RUSTIEAL, nicht irgandeing 2u possieriichem Landhausstil verbli-
melie Schaundsiube. Rushikal™ kammi yom aieinischen _rusticalis”,
was Landhch, schlscht, baueriich™ badeuteal. MI:A;E'['I SsCh anpens
neverdings gerne Krokodil, Kanguru, Antilope und sonstiges Zoo-
IrEnlar dul din Kost packen ocer ihre bei Fu starkar Hilzae |ll.ﬂl"l'._'|-
I;E-HDHH.'I“: Hul‘ll‘ll‘.‘-l’i.l!--l!r!thl!"l Lmber ‘i-ﬂl’l';l-a'.lll; ondullerten Rucola-
Hauben und anderem ablenkenden Chichi verstechen Schlichi und
traditbaredl sind die Fleischsbbcke, die ich auf den Grill Jo 1L Kein
Bison arst rechl kesn verzariedbes Kobe = Zu wail I;I'."-"EIE-l Sind mar
diese Kameraden. Gerne aber eln schioner Schaitt vam Chianina,
gingr gar yltesten Rinderrassen der Well, geren Mist schon die
Elrusker sehippben und die {dr Bildhauer im antiken Rom posten,
vaseneeile Tiere, s zu 1,500 kg schwere Brocken. Oder ein Steak
wiin gelleckign Simmentaler, einer Masse, die ursprunglich aws dem
derner Dberland stammi Dann wird e am Grill behaghich
iandlich rumute. Selbst wenn das Geral aul einer Dachlerrassa

i Berln-Mitte steht und sch dabel von ersiklassigen Hipster-
I¥pEn un:—;el.'u.'rl bin, dig skch bewm lappeschen Hanliergn mit giner
H-i-‘.l;ﬂtiﬂl Saphar 504 eich selbst in ose EI'II}H'E‘-’H:IE‘lE'"- Dinnbeinchen
stechen widrden. Wenn sich das Flersch mit einem satten Zischen
auf den Rost schm El}l. Spure ich formisch mewmen inneargn Wah
drescher. Fehit nur noch ein Getreidehalm im Mundwinkel, Doch
der ist schwer zu finden, auf der Dachterrasse in Barlin-Mitte. 2

Anja Prel 41 Redakieutin das Deriesr Staiup-Hagahnd
Grunderiiice und ariilel ala Reponenes her Speigel Deling
ol gas Husamagas Roleg Sione. Zuvor Wl Sl unlsr Jnde
dirm 248 Busrsii Lileshpls -Magann Business Punk erdeichell



DENKEN SIE BE]

SORILLEN®

NUR AN .
INSEKTEN?

-

Dann ab in die Weber®™ Grillakademie!
Entdecken Sie die Vielfalt, die sich hinter Grillen verbirgt,
und lernen Sie die unterschiedlichsten Zubereitungs- und
Grillmethoden der Weber® Welt kennen - in der Weber®

Grillakademie Original.

Gutsciaine inden S e GRILLACADEMY

WEBER-GRILLAKADEMIE.COM

THE DRIGINAL BY WEBER"
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